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Da più di 50 anni Ilve è il vero  
specialista nei sistemi per la cottura. 
Fin dai propri esordi l’azienda si è 
caratterizzata per una spiccata vocazione 
all’innovazione; nel 1969 nasceva il maxi 
forno da incasso e, pochi anni dopo,  
la rivoluzionaria cucina Panoranmagic, 
vera pietra miliare del settore.  
La riedizione di Panoramagic, nel 2017, 
ha permesso a Ilve di vincere il Good 
Design Award. In 50 anni di vita e con 
una cadenza continua e costante,  
Ilve ha ideato e prodotto soluzioni  
che hanno consentito ottime 
performance in cucina e hanno 
contribuito a migliorare la qualità di vita 
dei propri clienti perchè, cucinare bene, 
significa volersi bene.

Una expertise di 50 anni
nella produzione 
di cucine professionali
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50 anni di innovazione

1969 1971 1975 1990
Nascita dell’azienda 

Maxi forno Built-in

Nascita della nuova 
Panoramagic

Lancio della linea Rustica Lancio della nuova linea 
Professional

2007 2008 2012 2013
Nasce la linea  
Professional Plus 

Nasce la linea  
Gas & Legna 

Introdotto il bruciatore 
Dual da 4,5 o 5 kW

Il forno a micronde  
è integrato nel blocco 
cottura 

Nasce l’unico e vero forno 
pizza da incasso con 
temperatura fino a 400° 
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1999 2000 2003 2004
Disponibile il nuovo  
Frytop ILVE 

Entra in gamma il nuovo 
Piano a Gas Ventialto 

La gamma forni ILVE  
in Classe A 

Nuova Quadra Modular 
Line

Frigoriferi coordinati  
con i blocchi cottura 

2014 2015 2016 2017
Nasce la linea Cucine 
d’Arredo, tutte in acciaio 
AISI 3��04 

Forno a gas con controllo  
elettronico, da 3��0° a 3��00°

Lancio di Ultracombi:  
aria calda, microonde  
e vapore combinati

Lancio Abbattitore ILVE 

Lancio della Macchina  
per il Vuoto

Completamento di gamma 
per le Cucine d’Arredo:  
Modular e Noblesse 

Good Design Award 
Panoramagic

Rilancio di Panoramagic
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Artigiani d’alta gamma

Ilve nasce nel 1969 a Campodarsego  
in provincia di Padova e di questo  
territorio italiano porta avanti, con orgoglio, 
la tradizione artistica, la passione per la 
terra, lo spirito di innovazione, la maestria 
artigianale della sua gente e la sapiente 
lavorazione dell’acciaio. Tecnologia, estetica 
e funzionalità sono i plus delle cucine Ilve. 
 
Il successo di ILVE è dovuto alla 
straordinaria flessibilità di progettazione  
e di produzione che permettono, uniti alla 
elevata specializzazione, di soddisfare 
qualsiasi esigenza nel campo della cottura. 
La gamma dei prodotti ILVE è sicuramente 
la più ampia disponibile oggi sul mercato 
mondiale e la bontà di costruzione  
conta senz’altro pochi rivali.

È la ragione per la quale le nostre cucine 
sono performanti, polivalenti ed affidabili. 
Pensate per durare nel tempo e per un 
semplice utilizzo, disegnate per soddisfare 
in tutta sicurezza le vostre esigenze  
e i vostri gusti.
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Professionisti
della cottura

I blocchi cottura Ilve sono direttamente 
ispirati alle cucine professionali sulle quali  
i grandi chef compongono le loro creazioni 
gastronomiche.

Ilve offre ai virtuosi della cucina la 
possibilità di esprimersi ai massimi livelli 
con una gamma di opzioni che esalta  
la creatività in cucina. Ilve produce blocchi 
cottura a che non sono soltanto belli: sono 
strumenti in tutto e per tutto professionali 
per prestazioni ed affidabilità.
Ilve utilizza gli stessi materiali usati dai 
produttori di cucine professionali: acciaio, 
acciaio inox (Aisi 304), smalto, ghisa, 
ottone, rame. 

Come la scelta delle materie prime,  
anche l’affidabilità tecnica dei componenti  
è oggetto di un’attenzione costante  
e scrupolosa. Ma il vero segreto dei 
prodotti Ilve sta in un procedimento  
di produzione artigianale gelosamente 
custodito. Tutti i nostri elettrodomestici 
vengono realizzati individualmente secondo 
le specifiche del cliente ed assemblati  
a mano: perché niente può sostituire 
l’occhio e la mano esperta dello specialista.
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Ilve è consapevole dell’importanza del 
rapporto tra le sue attività e l’ambiente  
e si impegna a fondo per la sostenibilità, 
la sicurezza e l’efficienza di tutte le fasi  
di lavorazione. Si assicura che i suoi 
prodotti vengano costruiti nel modo più 
scrupoloso, utilizzando materiali riciclabili 
e non nocivi per l’ambiente.

10
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Ilve fa in modo che utilizzare un suo 
elettrodomestico significhi anche 
utilizzare l’energia nel modo più 
responsabile. Il 99% di tutti i materiali 
che Ilve utilizza per costruire i suoi 
prodotti, compreso l’imballaggio, è 
riciclabile. Ilve rispetta in pieno la 
Direttiva Europea in materia di Restrizioni 
sull’uso delle Sostanze Pericolose 
(RoHS). Di conseguenza i suoi fornitori 
sono selezionati ed i materiali sicuri.
La massima e totale sicurezza certificata 
dai più importanti enti di settore.
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La qualità dei prodotti 
che fa la differenza
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Temperature da 30°  
fino a 300° 

I nostri forni possono cucinare sfruttando 
temperature dai 30° ai 300°C (forni E3).

Porta fredda con  
triplo vetro estraibile 

Tutti i forni sono dotati di porta fredda (norma 
EN 60335) con triplo vetro. Questa soluzione 
consente un miglior isolamento termico ed una 
riduzione dei consumi.

Il vetro estraibile permette una facile pulizia 
tra i vetri così come le cerniere, ad arresto 
intermedio, consentono una facile sfilabilità 
della porta per una pulizia accurata.

Controllo elettronico  
della temperatura (forni E3-E4) 

il controllo elettronico del forno consente di ridurre 
drasticamente la differenza tra temperatura impostata  
e temperatura selezionata. In questo modo si ottiene una 
più accurata e costante temperatura di cottura per 
performance da veri professionisti. 

È possibile regolare la temperatura del forno già a partire 
dai 30°C, ottenendo la vera funzione di lievitazione,  
e poi su fino ad arrivare ai 300°C per cuocere in modo 
perfetto pizze e focacce. Laddove sono previsti, 
con la nuova elettronica E3, è possibile programmare 
due forni in modo completamente indipendente.

Forni
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Isolamento 

È ottenuto mediante pannelli di materiale 
isolante ad alta densità e con fogli di alluminio 
riflettenti, in modo da garantire uniformità  
di temperatura e ridotto consumo di energia.

Ventilazione tangenziale 

Crea un cuscinetto d’aria attorno alla  
camera di cottura mantenedo freddi i mobili  
e i comandi.

Rohs 

Tutti i prodotti ILVE sono conformi alla 
normativa ROHS che vieta l’utilizzo di diverse 
sostanze nocive all’ambiente.

Temperatura impostata

Controllo elettronico E3��

Termostati tradizionali

Ilve progetta e realizza forni  di alta qualità capaci di 
prestazioni superiori perché i risultati di cottura esaltino 
l’originalità delle preparazioni e dei cibi.
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Ventilazione tangenziale 

Crea un cuscinetto d’aria attorno alla  
camera di cottura mantenedo freddi i mobili  
e i comandi.

9 programmi di cottura 

01 Aria calda ventilata

02 Grill

03 Grill ventilato

04 Microonde con 4 livelli di potenza  
 (270W, 500W, 800W, 1000W)  
 e funzione quick start

05 Vapore da 40° C a 100°C  
 regolabile di grado in grado 

06 Combi 1: Vapore + Aria calda

07 Combi 2: Vapore + Microonde  
 da 270W a 500W

08 Combi 3: Aria calda + Microonde  
 da 270W a 500W

09 Combi 4: Grill + Microonde  
 da 500W a 800W

Sous vide 

Con la tecnologia del vapore e con l’ausilio 
della macchina opzionale per il sottovuoto,  
è possibile cucinare “sous vide” con tutti  
i vantaggi che questa tecnica offre: cottura 
“dolce”, esaltazione dei sapori, mantenimento 
delle qualità nutrizionali ed organolettiche  
dei cibi.

Ultracombi

LOW
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Porta fredda con  
triplo vetro estraibile 

Tutti i forni sono dotati di porta fredda  
(norma EN 60335) con triplo vetro estraibile 
per le dovute pulizie fra i vetri. 

Ciò consente un miglior isolamento termico  
ed una riduzione dei consumi. Le cerniere  
sono ad arresto intermedio e consentono 
anche una facile sfilabilità della stessa  
porta, dal corpo del forno, per una pulizia  
più accurata.

Isolamento ad alta densità 

È ottenuto mediante pannelli di materiale 
isolante ad alta densità e con fogli di alluminio 
riflettenti, in modo da garantire uniformità  
di temperatura e ridotto consumo di energia.

Muffola in acciaio 

La muffola è completamente in acciaio a 
garanzia di lunga durata per un  componente 
fondamentale del forno.

Serbatoio acqua 

Il serbatoio dell’acqua, indispensabile  per la 
funzione vapore, ha una accessibilità facilità 
per il caricamento e dispone di un volume  
pari ad un litro.

Ultracombi, è l’innovativo forno trivalente Ilve che abbina, 
in un unico elettrodomestico, le funzioni aria calda, grill, 
microonde e vapore per cotture combinate e per un utilizzo 
esteso di una macchina fatta per cucinare.

1LT
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Il forno Pizza Ilve è l’unico forno domestico  
in grado di cuocere la pizza alla temperatura di 400° 
proprio come avviene in pizzeria.
Può essere utilizzato anche come forno tradizionale a 
partire da 30°C

Deflettore superiore 

Con l’utilizzo del deflettore si riduce  
la bocca della camera di cottura a tutto 

vantaggio di una migliore  
concentrazione del calore

Effetto Fon

La circolazione dell’aria all’interno della camera 
è favorita dalla particolare conformazione  

dei deflettori che creano vortici utili alla 
migliore ed omogena distribuzione del calore.

400° Forno Pizza

Ventilazione tangenziale 

Crea un cuscinetto d’aria attorno alla  
camera di cottura mantenedo freddi i mobili  
e i comandi.

18

creo




Deflettore inferiore 

L’utilizzo combinato dei due deflettori riduce 
notevolmente la bocca della camera di 
cottura e, in particolare, il deflettore inferiore è 
sagomato per accogliere la griglia sulla quale è 
adagiata la pizza che riceve il calore anche da 
sotto per una cottura uniforme.

Doppio isolamento  

È ottenuto mediante doppio pannello di 
isolante ad alta intensità; riduce i consumi e 
salvaguarda dal calore sprigionato dal forno il 
mobile che lo accoglie.

Muffola in acciaio 

La muffola è completamente in acciaio a 
garanzia di lunga durata per un  componente 
fondamentale del forno.

Porta fredda 4 vetri

Tutti i forni sono dotati di porta fredda  
(norma EN 60335) con 4 vetri estraibili.  
Ciò consente un miglior isolamento termico  
ed una riduzione dei consumi. Le cerniere  
sono ad arresto intermedio e consentono 
anche una facile sfilabilità della stessa  
porta, dal corpo del forno, per una pulizia  
più accurata.
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Maxi forno 900
Smalto Tradizionale black/nero lucido

900 M 
Maxi forno multifunzione

900 E3�� 
Maxi forno elettronico 30-300°C

900 VG 
Maxi forno a gas ventilato

Maxi forno 700
Smalto Tradizionale black/nero lucido

700 M
Maxi forno multifunzione

700 E3��
Maxi forno elettronico 30-300°C

700 VG
Maxi forno a gas ventilato

Forno standard 600
Smalto Tradizionale black/nero lucido

600 M 
Forno multifunzione

600 E3��
Forno elettronico 30-300°C

600 VG
Forno a gas ventilato

600 PY
Forno pirolitico

Gamma Cavità

Forni: 600 / 700 / 900

Blocchi cottura: Professional Plus

Blocchi cottura: Majestic
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Forno compatto 645
Smalto Tradizionale black/nero lucido

645 E3��Q 
Forno compatto elettronico 30-300°C

645 E4 
Forno compatto elettronico 30-400°C

645 ST
Forno a vapore

645 W
Forno a microonde combinato

645 HSW
Forno compatto ULTRACOMBI aria calda, 
vapore, microonde

Forno 600 grill
Smalto Tradizionale black/nero lucido

600 GR 
Forno grill

Midi forno 400
Smalto Tradizionale black/nero lucido

400 E 
Midi forno elettrico statico

400 E3�� 
Midi forno elettronico statico 30-250°C

400 W 
Midi forno a microonde / cavità Inox

Mini forno 3��00
Smalto Tradizionale black/nero lucido

3��00 E 
Mini forno elettrico statico

3��00 E3�� 
Mini forno elettronico statico 30-250°C
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Gamma Cavità

Forni: OV 60 /OV 80 /OV 90

Blocchi cottura: Pro Line

Maxi forno OV 80
Smalto Easy Clean grigio puntinato

OV 80 M
Forno multifunzione

OV 80 E3��
Maxi forno elettronico 30-300°C

Forno standard OV 60
Smalto Easy Clean grigio puntinato

OV 60 M
Forno multifunzione

OV 60 E3��
Maxi forno elettronico 30-300°C
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Midi forno OV 40
Smalto Easy Clean grigio puntinato

OV 40 E
Midi forno elettrico statico

Mini forno OV 3��0
Smalto Easy Clean grigio puntinato

OV 3��0 E
Mini forno elettrico statico
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Funzione pizza

Scongelamento

Quik start

Cottura intensiva

Cottura intensiva 
umida

Cottura grill ventilata

Cottura grill a porta 
chiusa

Adatta alla cottura di pizza, ma anche di pane 
e focacce. La fonte principale di calore è la 
resistenza inferiore che, con l’ausilio delle altre 
resistenze del forno depotenziate, crea una 
situazione ideale per questo tipo di cotture.

Consente lo scongelamento rapido di tutti i cibi 
surgelati in genere che vengono velocemente 
portati alla temperatura ambiente.  
Lo scongelamento a temperatura ambiente ha il 
vantaggio di non modificare il gusto e l’aspetto 
delle vivande.

Funzione di preriscaldamento veloce del forno 
per portarlo alla temperatura desiderata in 
breve tempo per poi scegliere la funzione di 
cottura più adatta alla pietanza. Impostando 
una temperatura bassa 30/40° C funziona anche 
come scongelamento rapido.

Consente la cottura rapida ed intensiva con 
scarico a vapore. É indicata per una perfomance 
di cottura croccante: patate e verdure al forno, 
pollo, pesce al sale, ecc.

Consente la cottura rapida ed intensa con blocco 
vapore. É indicata per cotture in umido: pollo alla 
cacciatora, brasati, coniglio in umido, baccalà, 
ecc.

Particolarmente veloce e profonda con notevole 
risparmio di energia, questa funzione è indicata 
per molti cibi quali: costoletta di maiale, salsicce, 
spiedini di maiale o misti, cacciagione, gnocchi 
alla  romana, ecc.

La funzione indicata per la cottura alla griglia 
veloce e profonda, per gratinare ed arrostire le 
carni in genere, filetto, costata alla fiorentina, 
pesce alla griglia ed anche le verdure alla griglia.

Funzioni cottura dei forni
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Cottura da sopra

Cottura da sopra 
umida

Cottura da sotto

Cottura da sotto 
umida

Cottura normale 
statica

Cottura normale 
statica umida

Cottura ventilata 
multipla

“Particolarmente adatta per rosolare e per dare 
il tocco di colore finale a molti cibi; è la funzione 
consigliata per hamburgers, braciole di maiale, 
bistecche di vitello, sogliole, seppioline, ecc.”

Particolarmente adatta per rosolare e per dare il 
tocco di colore finale a molti cibi evitando che si 
possano seccare, mantenendo la tenerezza delle 
pietanze a seconda delle esigenze.

Si tratta della cottura più indicata  per ultimare 
la cottura dei cibi, in particolare la pasticceria 
(biscotti, meringhe, dolci lievitati, dolci di frutta, 
ecc.) ed altri cibi.

Si tratta della cottura più indicata  per ultimare la 
cottura dei cibi, senza seccarli. Mantenendo umili 
i cibi a seconda delle esigenze.

È la funzione classica del forno elettrico 
particolarmente adatta alla cottura dei seguenti 
cibi: costoletta di maiale, salsicce, baccalà, 
brasato, selvaggina, arrosto di vitello, meringhe e 
biscotti, frutta al forno, ecc.

Consente di apportare un grado maggiore di 
umidità alla normale funzione statica.

È la funzione che consente la cottura simultanea 
di pietanze diverse senza che gli odori si 
mescolino tra loro. Si possono cuocere lasagne 
al forno, croissants e brioches, crostate, torte, 
ecc

Funzioni cottura dei forni
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Cottura ventilata 
multipla umida

Cottura ventilata 
multipla

Cottura ECO

Scongelamento 
microonde

Cottura a microonde

Cottura vapore

Cottura combinata 
vapore / aria calda

Consente di apportare un grado maggiore di 
umidità alla normale funzione ventilata multipla.

È la funzione che consente la cottura simultanea 
di pietanze diverse senza che gli odori si 
mescolino tra loro. Si possono cuocere lasagne 
al forno, pizza, croissants e brioches, crostate, 
torte, ecc

È la funzione che permette di cucinare con un 
notevole risparmio sul consumo elettrico. Con 
la funzione ECO, i tempi di cottura si adattano a 
cotture lente come: brasati, carni bianche, pasta 
al forno, pasticceria delicata. Questo ciclo di 
cottura non è consigliato per cibi congelati.

Consente lo scongelamento rapido di tutti 
i cibi surgelati in genere. E’ più sicuro dello 
scongelamento a temperatura ambiente in 
quanto impedisce la proliferazione batterica. Allo 
stesso tempo è più veloce dello scongelamento 
in frigorifero.  Perfetta per sciogliere burro e 
cioccolato.

Il microonde ILVE ha una cavità, studiata al 
simulatore e sperimentata a lungo, capace di 
una cottura al tempo stesso veloce ed uniforme. 
Le pietanze vengono investite dalle microonde 
in ogni parte così da ottenere temperature 
omogenee. Comodissima per riscaldare liquidi 
e cibi precotti ma anche per cuocere verdure in 
tempi rapidi.

Sana cottura a vapore per qualsiasi tipo di 
alimento.

Grazie al vapore la pietanza rimane morbida e 
succosa.

Funzioni cottura dei forni

eco
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Cottura combinata 
vapore / aria calda

Cottura combinata 
aria calda / microonde

Cottura combinata 
grill / microonde

Ciclo di puliza a 
vapore

Ciclo di pulizia 
pirolitico

Vengono combinate la velocità del microonde 
con la delicatezza della cottura a vapore. 

Le microonde accelerano la cottura della 
tradizionale aria calda accorciando di molto i 
tempi. 

Per una cottura veloce e ben dorata. 

Un’emissione di vapore in camera di cottura 
ammorbidisce lo sporco e lo rende facile da 
rimuovere. 

Grazie alle alte temperature tutti i grassi vengono 
trasformati in polvere facilmente rimovibile con 
un panno umido. 

Funzioni cottura dei forni

PYR

Funzioni pulizia dei forni
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Bruciatore dual 4,5 kW 
Potenza al vertice 

Il bruciatore Dual sviluppa fino a 4,5 kW con un 
ottima omogeneità di fuoco.

Bruciatore a tripla corona 

È un bruciatore di elevata potenza (4,3 kW) che 
consente, per esempio, di far bollire l’acqua di 
cottura della pasta in pochissimi minuti. Ideato 
per gli amanti della cucina esotica. Possono 
trovare impiego recipienti dalla forma del Wok, 
particolare pentola dal fondo rotondo usato dalla 
raffinata cucina cinese ed è particolarmente 
adatto per pentole e tegami di grandi dimensioni.

Bruciatori multigas 

A fiamma stabilizzata, eliminano eventuali 
spegnimenti accidentali dei fuochi, dovuti  
a correnti d’aria o a traboccamenti di liquidi.

Piano unico 

Le robuste griglie in ghisa compongono 
una piano unico di appoggio per le pentole 
garantendo sicurezza in caso d’urto e facilità 
nello spostamento delle stesse tra fuochi.

Piani Cottura
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Robuste griglie in ghisa 

Smalto vetrificato con doppio passaggio 
superiore ed inferiore antiacido, griglie 
complete di gommini stabilizzatori ed 
antigraffio; di serie su tutti i modelli. 

Accensione elettrica 
integrata  
nelle manopole 

Si preme la manopola e la fiamma si 
accende.

Spartifiamma  
in fusione di ottone 

Massima resistenza alla fiamma  
e ottima durata nel tempo.

Valvola di sicurezza 

Tutti i modelli sono dotati di valvola  
di sicurezza che interrompe 
l’erogazione del gas in caso  
di spegnimento accidentale della 
fiamma.

I piani cottura Ilve sono fortemente specializzati  
e con componenti e modularità da cucina professionale.

29



Caratteristiche Piani Cottura

Fry Top

Spessa piastra in acciaio inox (8 mm) per ottenere un’uniformità di 
temperatura su tutta la superficie per cucinare al naturale carne, pesce, 
verdure ecc. Di facile pulizia può essere usato come piano di appoggio 
sia freddo che caldo. A differenza del barbecue va benissimo anche per 
pietanze molli come formaggi e uova.

Coup de feu

La grande piastra “Coup de Feu” in ghisa è alimentata da un bruciatore a 
gas (2,6 kW). Progettata per ottenere un calore indiretto, consente cotture 
più lente. È l’ideale per sughi e salse, cotture prolungate e allo stesso 
tempo un utilissimo scaldavivande.
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Induzione

Innovativo sistema che consente una cottura elettrica con miglior controllo 
della potenza e minor consumo rispetto al tradizionale vetroceramica.

Induzione a due zone

Blocco professionale con doppia zona di cottura ad induzione centrale: 

•	 Display digitale
•	 Comandi semplici a manopola
•	 Acciaio inossidabile.
•	 Potenza 1850 W ciascuna
•	 Blocco protezione bambini
•	 Assorbimento 3700 W
•	 9 livelli di potenza
•	 Funzione di riscaldamento 

automatico
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Colonna stellata

01 Ultracombi

02 Abbattitore

03�� Macchina per il vuoto 

9 programmi di cottura 

01 Aria calda ventilata

02 Grill

03 Grill ventilato

04 Microonde con 4 livelli di potenza  
 (270W, 500W, 800W, 1000W)  
 e funzione quick start

05 Vapore da 40° C a 100°C

06 Combi 1: Vapore + Aria calda

07 Combi 2: Vapore + Microonde  
 da 270W a 500W

08 Combi 3: Aria calda + Microonde  
 da 270W a 500W

09 Combi 4: Grill + Microonde  
 da 500W a 800W

Plus 

01 Temperatura vapore 40-100°C  
 regolabile di grado in grado

02 Controllo elettronico della temperatura

03 Sonda cottura

04 Temperatura di cottura 30-250°C

05 Carico acqua frontale con serbatoio 
 acqua interno da 1 litro

06 Display TFT

07 Ventilazione tangenziale di raffreddamento 
 a due velocità

08 Porta fredda a triplo vetro

8 funzioni / procedimenti 

01 Abbattimento positivo

02 Surgelazione

03 Pesce fresco

04 Bevande o raffreddamento bottiglie

05 Rimessa in temperatura

06 Mantenimento

07 Lievitazione

08 Cottura a bassa temperatura 

Benefit 

01 Ottimizza il lavoro in cucina

02 Garantisce qualità costante

03 Garantisce sicurezza alimentare

04 Permette di ottimizzare gli acquisti  
 di prodotto fresco

05 Surgela con la tecnica dei microcristalli

06 Mantiene inalterate le qualità  
 organolettiche dei cibi

07 Mantiene inalterate croccantezza,  
 consistenza e colore dei cibi

08 Evita il calo peso

09 Permette la cottura “sous vide”

8 funzioni / procedimenti 

01 Vuoto fino al 99%: riduce drasticamente  
 la proliferazione della flora batterica 

02 Marinatura: Sfruttando il principio 
dell’osmosi, si accelera di molto il processo di 
marinatura. 

03 Frollatura: “massaggia” il prodotto  
 rendendolo morbido e pronto per  
 la preparazione

04 Sigillatura: 3 livelli
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Per cucinare come uno chef stellato.
Cuocere, abbattere, conservare:  
cucinare secondo cicli complementari e sinergici.

01

02

03��
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Majestic

Caratteristiche 

01 Struttura completamente in acciaio  
 AISI 304

02 Spessore fianchi in acciaio 10/10

03 Spessore telaio piano in acciaio 12/10

04 Veniciatura a polveri resistenti  
 alle alte temperature

05 Alta specializzazione del piano: 
 05.1 Griglie in ghisa 
 05.2 Fino a 7 fuochi 
 05.3 Fuochi + fry-top 
 05.4 Fuochi + coupe de feu 
 05.5 Fuochi + fry-top + coupe de feu 
 05.6 Fuochi + barbecue

06 Piastra fry-top full size

07 Bruciatore dual da 5 kW

08 Bruciatore tripla corona

09 Pietra lavica per cottura alla griglia

10 Forno 30-300° con controllo ellettronico  
 della temperatura 
 10.1 Ventilazione tangenziale 
 10.2 Girarrosto 
 10.3 Sonda di cottura 
 10.4 Pannelli autopulenti

11  Cassetto scaldapiatti

Majestic è il blocco cottura dedicato ai veri appassionati di gastronomia: 
esteticamente si caratterizza per elementi e dettagli ricercati mentre, 
tecnicamente, utilizza componenti di altissima qualità e materiali resistenti, 
inalterabili e tradizionalmente puri come l’acciaio inox, la ghisa  
e l’ottone. Majestic propone una offerta particolarmente ampia in termini 
di dimensioni, colori e allestimenti
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Professional Plus

Caratteristiche 

01 Struttura completamente in acciaio  
 AISI 304

02 Spessore fianchi e telaio piano:  
 8/10 per cucina 60 e 100 cm 
 10/10 per cucine 120 e 150 cm

04 Veniciatura a polveri resistenti  
 alle alte temperature

05 Alta specializzazione del piano: 
 05.1 Griglie in ghisa 
 05.2 Fino a 7 fuochi 
 05.3 Fuochi + fry-top 
 05.4 Fuochi + coupe de feu 
 05.5 Fuochi + fry-top + induzione a 2 zone 
 05.6 Fuochi + barbecue

06 Piastra fry-top full size

07 Bruciatore dual da 5 kW

08 Bruciatore tripla corona

09 Pietra lavica per cottura alla griglia

10 Forno 30°-300° con controllo ellettronico  
 della temperatura 
 10.1 Ventilazione tangenziale 
 10.2 Girarrosto

11 Cassetto scaldapiatti 

Professional Plus immediatamente comunica la propria vocazione  
di blocco cottura progettato e realizzato per un utente esigente e 
competente; il look professionale è confermato dalla struttura in acciaio, 
dall’utilizzo di forni a controllo elettronico e da piani cottura che offrono 
bruciatori con potenze fino a 5 kW. È, in tutto e per tutto, una cucina 
professionale dedicata al mercato domestico
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PIASTRA PER PIZZA

VASSOIO PER DOLCI

KIT SONDA COTTURA

S/146/08 LECCARDA PIATTA PER DOLCI 80/90 NERO € 41,00

S/146/18 LECCARDA PIATTA PER DOLCI 60 NERO € 26,00

S/146/21 LECCARDA PIATTA PER DOLCI 70 NERO € 35,00

KSCE3 KIT SONDA COTTURA FORNO/CUC E3 € 79,00

Optional disponibili per

Piastra in argilla per pizza, pane ecc.

Su tutti i modelli con forno elettronico 300°C è 
possibile applicare la sonda cottura dove non 
sia già fornita di serie
**Da specificare al momento dell’ordine

A/418/04 Miniforno 30 € 45,00

A/418/00 Forno 60 € 65,00

A/418/02 Maxiforno 90 € 76,00

Forni: 600 / 800 / 900

Blocchi cottura: Professional Plus
Blocchi cottura: Majestic
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GRIGLIA GRATICOLA PER LECCARDA

PARETI AUTOPULENTI CATALITICHE

G/170/18
PANNELLI AUTOPULENTI KIT 
MINIFORNO(D900/PD90/P120)

€ 70,00

G/170/22
PANNELLI AUTOPULENTI KIT 600 
MULTIFUNZIONE

€ 77,00

G/170/23
PANNELLI AUTOPULENTI KIT 900 
MULTIFUNZIONE

€ 82,00

G/170/24
PANNELLI AUTOPULENTI KIT 
FORNO 40CM PD100

€ 74,00

G/170/25 PANNELLI AUTOPULENTI KIT 600 VG € 77,00

G/170/26 PANNELLI AUTOPULENTI KIT 900 VG € 82,00

G/170/27
PANNELLI AUTOPULENTI KIT 700 
MULTIFUNZIONE

€ 80,00

G/170/28 PANNELLI AUTOPULENTI KIT 700 VG € 80,00

Per la cottura al forno di grigliate di carne e 
pesce, verdure, crostini, bruschette, ecc.

A/092/59 GRIGLIA LECCARDA MINIF D900/PD90 € 11,00

A/092/49 GRIGLIA LECCARDA FORNO 40 € 13,00

A/092/60 GRIGLIA LECCARDA FORNO 60 € 15,00

A/095/11 GRIGLIA LECCARDA FORNO 70 € 18,00

A/092/61 GRIGLIA LECCARDA FORNO 80/90 € 18,00

Uno speciale rivestimento che ha la proprietà di bruciare tutti i grassi che si 
depositano sulle pareti, consente di avere sempre il forno pulito. **Di serie 
nei BLOCCHI COTTURA MAJESTIC
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Optional disponibili per

Blocchi cottura: Professional Plus
Blocchi cottura: Majestic
Solo per modelli con Fry-Top e per piani da incasso Mod. XLP90F, HP965F, HP1265F, HP90F e HP120F

TAGLIERE PER FRY-TOP

BACINELLE PER COTTURA A VAPORE

COPERCHIO DI COTTURA PER FRY-TOP

Spessore di 30 mm, in legno massiccio 
stagionato ed oliato. Si adagia perfettamente 
sulla piastra FRY-TOP una volta che questa è 
fredda.
Anche per mod. HP45F e HF40F

È composto da due cestelli forati, due coperchi e 
bacinella contenitore.
Anche per mod. HP45F e HF40F

Il vapore di cottura rimane dentro il coperchio 
e le pietanze risultano così più morbide. 
Accessorio indispensabile per gli amanti della 
cucina giapponese “Tepanyaki”.  
Anche per mod. HP45F e HF40F

A/484/01 € 108,00

G/040/01 € 105,00

G/002/02 € 194,00

PIASTRA FRY-TOP PER INDUZIONE CENTRALE

La doppia induzione centrale può essere 
equipaggiata con la piastra FRY-TOP. Spessa 
piastra in acciaio inox (8 mm) per ottenere 
un’uniformità di temperatura su tutta la superficie 
per cucinare al naturale carne, pesce, verdure 
ecc. Di facile pulizia può essere usato come 
piano d’appoggio sia freddo che caldo. A 
differenza del barbecue va benissimo anche per 
le pietanze molli come formaggi e uova.

G/419/08 € 280,00
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GRIGLIA PESCERA INTERCAMBIABILE CON IL FRY-TOP

BARBECUE A GAS INTERCAMBIABILE CON IL FRY-TOP

BACINELLE IN ACCIAIO INOX PER BAGNOMARIA

DISPLAY ACCESSORI FRY TOP (Riservato rivenditori)

Per usare la pescera sottostante come bruciatore 
da pentola.
 

Ideale per cuocere la bistecca ”con la riga”.
  

Solo per modelli con il Fry-top. Il kit necessita 
della griglia pescera per il Fry-top (KGRFT001). È 
composto da tre bacinelle con coperchio e da un 
contenitore.
Anche per mod. HP45F e HF40F

(Per articoli dotati di piastra Fry-top)
  
Efficace strumento per esporre nel punto vendita 
tutti gli accessori disponibili per il Fry -Top.

G/419/03 € 235,00

KGRFT001 € 116,00

E/OPT0001 ESPOSITORE COMPL OPTIONAL FRY TOP € 1.576,00

G/002/01 € 164,00
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DIFFUSORE DI CALORE IN GHISA

Ponendolo tra la fonte di calore e la padella, evita 
che i cibi si brucino o si attacchino al fondo, 
perché distribisce uniformemente il calore.
Adatto a pentole sprovviste di doppio fondo 
radiante ed indispensabile per pentole in Pyrex 
e terracotta, si rivela ideale per scioglire burro e 
cioccolato.

A/095/36/10 € 20,50

RIDUZIONE IN GHISA PER WOK

Griglia in ghisa per il perfetto utilizzo del Wok.  

A/092/34 € 20,00

RIDUZIONE GRIGLIE IN GHISA

 

A/092/53/10 € 19,54

A/006/02
BISTECCHIERA RIGATA (280X340) 
PROFESSIONAL 90 SMALTATA 34 34

28,5

28
28 28

28

28,5

€ 85,00

A/006/08
BISTECCHIERA LISCIA (280X340) 
PROFESSIONAL 90 SMALTATA

34 34

28,5

28
28 28

28

28,5

€ 85,00

A/006/04
BISTECCHIERA RIGATA (280X285) 
PROFESSIONAL 60 SMALTATA

34 34

28,5

28
28 28

28

28,5

€ 77,00

A/006/06
BISTECCHIERA LISCIA (280X285) 
PROFESSIONAL 60 SMALTATA

34 34

28,5

28
28 28

28

28,5
€ 77,00

BISTECCHIERA IN GHISA

Per cucinare con pochi grassi hamburger, 
bistecche, ecc. sopra ai fuochi gas.  

Optional disponibili per

Blocchi cottura: Professional Plus
Blocchi cottura: Majestic
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PIEDINO MAJESTIC

PIEDINO IN OTTONE MASSICCIO

PIEDINO INOX

Altezza 15 cm
Da specificare al momento dell’ordine.
 

Altezza 15 cm

Regolabile in altezza da 16 a 23 cm

G/422/12/08 Piedino Cromato - Altezza 15 Cm € 62,00

G/422/12/16 Piedino Ottone - Altezza 15 Cm € 62,00

G/422/12/18 Piedino Brunito - Altezza 15 Cm € 104,00

S/191/00/08 Piedino Inox - Altezza 15 Cm € 49,00

S/191/00/16 Piedino Ottone - Altezza 15 Cm € 63,00

S/191/00/18 Piedino Brunito - Altezza 15 Cm € 125,00

A/422/14 PIEDINO REGISTRABILE H 160-220 € 17,00
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CORRIMANO FRONTALE TECHNO

AQC-60 € 85,00

AQC-70 € 85,00

AQC-76 € 85,00

AQC-80 € 116,00

AQC-90 € 116,00

AQC-100 € 116,00

AQC-110 € 120,00

AQC-120 € 120,00

AQC-150 € 137,00

AMC-60 Ottone € 85,00

AMC-60X Cromo € 85,00

AMC-60Y Brunito € 170,00

AMC-70 Ottone € 85,00

AMC-70X Cromo € 85,00

AMC-70Y Brunito € 170,00

AMC-76 Ottone € 85,00

AMC-76X Cromo € 85,00

AMC-76Y Brunito € 170,00

AMC-80 Ottone € 116,00

AMC-80X Cromo € 116,00

AMC-80Y Brunito € 231,00

AMC-90 Ottone € 116,00

AMC-90X Cromo € 116,00

AMC-90Y Brunito € 231,00

AMC-100 Ottone € 116,00

AMC-100X Cromo € 116,00

AMC-100Y Brunito € 231,00

AMC-120 Ottone € 120,00

AMC-120X Cromo € 120,00

AMC-120Y Brunito € 240,00

AMC-150 Ottone € 137,00

AMC-150X Cromo € 137,00

AMC-150Y Brunito € 273,00

CORRIMANO FRONTALE

Corrimano disponibili per

Blocchi cottura: Professional Plus
Blocchi cottura: Majestic
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CORRIMANO PERIMETRALE

Solo per serie Majestic

AMCP-70 Ottone € 299,00

AMCP-70X Cromo € 299,00

AMCP-70Y Brunito € 599,00

AMCP-76 Ottone € 299,00

AMCP-76X Cromo € 299,00

AMCP-76Y Brunito € 599,00

AMCP-90 Ottone € 319,00

AMCP-90X Cromo € 319,00

AMCP-90Y Brunito € 637,00

AMCP-100 Ottone € 345,00

AMCP-100X Cromo € 345,00

AMCP-100Y Brunito € 690,00

AMCP-120 Ottone € 393,00

AMCP-120X Cromo € 393,00

AMCP-120Y Brunito € 786,00

AMCP-150 Ottone € 474,00

AMCP-150X Cromo € 474,00

AMCP-150Y Brunito € 948,00
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H 120 mm

APZ60/120 € 81,00

APZ70/120 € 84,00

APZ76/120 € 89,00

APZ80/120 € 89,00

APZ90/120 € 94,00

APZ100/120 € 96,00

APZ120/120 € 99,00

APZ150/120 € 112,00

H 140 mm

APZ60/140 € 81,00

APZ70/140 € 84,00

APZ76/140 € 89,00

APZ80/140 € 89,00

APZ90/140 € 94,00

APZ100/140 € 96,00

APZ120/140 € 99,00

APZ150/140 € 112,00

ZOCCOLO COPRIPIEDINI H 120 MM

ZOCCOLO COPRIPIEDINI H 150 MM

Per serie Pro Line, Professional Plus
1 frontale + 2 lati in acciaio inox 

Per serie Majestic
1 frontale + 2 lati in acciaio inox

INOX

AMZ70/I INOX € 123,00

AMZ76/I INOX € 142,00

AMZ90/I INOX € 142,00

AMZ100/I INOX € 145,00

AMZ120/I INOX € 150,00

AMZ150/I INOX € 167,00

BIANCO ANTICO

GRAFITE/MAT

BLU

ROSSO BORGOGNA

INOX

VERDE SMERALDO

Zoccoli disponibili per
 

Blocchi cottura: Majestic Techno
Blocchi cottura: Professional Plus
Blocchi cottura: Pro Line

OPTIONAl RAL 
+ € 700,00
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COPPIA GUIDE TELESCOPIE FORNO

GRIGLIA GRATICOLA PER LECCARDA

EA2633001000000 GRIGLIA LECC FORNO 80 ‘15 € 18,00

EA2633002000000 GRIGLIA LECC FORNO 60 ‘15 € 15,00

EA2633004000000 GRIGLIA LECC FORNO 40 ‘15 € 13,00

EA2633003000000 GRIGLIA LECC FORNO 30 ‘15 € 11,00

Optional disponibili per

Questa soluzione è studiata per aumentare 
l’ergonomicità, la praticità e la sicurezza nel 
movimentare teglie e vassoi nel forno. Il kit è 
composto da una coppia di guide laterali ad 
estrazione totale antiribaltamento e compatibili 
con la leccarda e le griglie standard presenti 
nel forno. Possibilità di inserimento di un 
massimo di tre coppie al I°, II°,IV° livello a 
partire dal basso.

Per la cottura al forno di grigliate di carne e 
pesce, verdure, crostini, bruschette, ecc.

KGSET001 € 70,00

Forni: OV 60 - OV 80 - OV 90 - OV 948
Blocchi cottura: Pro Line

PIASTRA PER PIZZA

Piastra in argilla per pizza, pane ecc.

A/418/04 Miniforno 30 € 45,00

A/418/00 Forno 60 € 65,00

A/418/02 Maxiforno 90 € 76,00
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Optional disponibili per

Blocchi cottura: Pro Line

DIFFUSORE DI CALORE IN GHISA

Ponendolo tra la fonte di calore e la padella, evita 
che i cibi si brucino o si attacchino al fondo, 
perché distribisce uniformemente il calore.
Adatto a pentole sprovviste di doppio fondo 
radiante ed indispensabile per pentole in Pyrex 
e terracotta, si rivela ideale per scioglire burro e 
cioccolato.

A/095/36/10 € 20,50

RIDUZIONE IN GHISA PER WOK

Griglia in ghisa per il perfetto utilizzo del Wok.  

A/092/34 € 20,00

PIEDINO INOX

Regolabile in altezza da 16 a 23 cm

A/422/14 PIEDINO REGISTRABILE H 160-220 € 17,00

PIEDINO MAJESTIC

Altezza 15 cm
Da specificare al momento dell’ordine.
 

S/191/00/08 Piedino Inox - Altezza 15 Cm € 49,00

S/191/00/16 Piedino Ottone - Altezza 15 Cm € 63,00

S/191/00/18 Piedino Brunito - Altezza 15 Cm € 125,00
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Optional per conservazione e cottura

KIT CONTENITORI PER CONSERVAZIONE SOTTOVUOTO

Ideali per una corretta e migliore conservazione in sottovuoto di alimenti 
particolarmente sensibili allo schiacciamento. Sono stati effettivamente 
testati per resistere ad un vuoto spinto, tipico delle macchine 
professionali, contrariamente alla maggioranza dei contenitori per 
sottovuoto disponibili sul mercato.

Il kit è composto da:
•	 1 contenitore esagonale d. mm 140 x h mm 125
•	 1 contenitore esagonale d. mm 140 x h mm 170
•	 1 contenitore esagonale d. mm 140 x h mm 185
•	 Tubetto e raccordi di collegamento tra coperchio e macchina di 

aspirazione.

Non adatti alla cottura, rigenerazione e riscaldamento
Non adatti per microonde e congelatore
Adatti per frigorifero
Lavabili in lavastoviglie (max 50°C)    

KCSV001 € 68,00

KIT BUSTE PER CONSERVAZIONE SOTTOVUOTO

Le buste per conservazione in PA/PE sono ideali per aumentare i tempi 
di conservazione di qualsiasi prodotto, dal più delicato al più spigoloso 
con parti contundenti. Non sono adatte alla cottura sottovuoto.
                     

KBSV001 KIT(100 PZ)BUSTE 200X300 CONSERV SV € 23,00

KBSV002 KIT(100 PZ)BUSTE 250X350 CONSERV SV € 33,00

KIT BUSTE PER COTTURA SOTTOVUOTO
All’interno del centro Ricerca e Sviluppo ILVE, in collaborazione con Chef 
specialisti della cottura sous-vide, sono state studiate e realizzate le migliori 
buste per la cottura sottovuoto. Le buste cottura ILVE si compongono 
di due resistentissimi film OPA/PE che permettono la conservazione 
sottovuoto e la cottura degli alimenti fino a 121°C per 30 minuti. Le buste 
per cottura ILVE, sono idonee per la cottura e la conservazione sottovuoto. 
Nessuna cessione del materiale, anche in fase di cottura, sull’alimento. 
Non sono adatte alla cottura in forno a microonde e alla conservazione in 
freezer.
                     
KBSV003 KIT(100 PZ)BUSTE 200X300 COTTURA SV € 33,00

KBSV004 KIT(100 PZ)BUSTE 250X350 COTTURA SV € 48,00
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BISTECCHIERA IN GHISA

PIASTRA FRY-TOP PER PIANI DA INCASSO CON COMANDI FRONTALI

BISTECCHIERA IN GHISA

Per cucinare con pochi grassi hamburger, 
bistecche, ecc. sopra ai fuochi gas.
Per modelli: HCB90PC, H39PC, H30P  

Adatta a modelli dotati di pescera. Spessa piastra in acciaio inox (8 mm) 
per ottenere un’uniformità di temperatura su tutta la superficie per cucinare 
al naturale carne, pesce, verdure ecc. Di facile pulizia può essere usato 
come piano d’appoggio sia freddo che caldo. A differenza del barbecue va 
benissimo anche per le pietanze molli come formaggi e uova.

Per cucinare con pochi grassi hamburger, 
bistecche, ecc. sopra ai fuochi gas.
Per modelli: HP65, HP95, HP95C, HAP95C, 
HAP95

Optional disponibili per

Piani da Incasso
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G/419/04 Per: HCB90PC € 280,00

G/419/05 Per: H30PV € 280,00

G/419/06 Per: HP95PC - HAP95PC - HP125PC € 280,00

G/419/07 Per: H39PC € 222,00

A/006/00 BISTECCHIERA GHISA DOMINO (232X384)SMALTATA € 85,00

A/006/04 Rigata (280x285)  € 77,00

A/006/06 Liscia (280x285)  € 77,00

34 34

28,5

28
28 28

28

28,534 34

28,5

28
28 28

28
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COPERCHIO DI COTTURA PER FRY-TOP

KIT VAPORE PER FRY-TOP PIANI  COTTURA

Il vapore di cottura rimane dentro il coperchio 
e le pietanze risultano così più morbide. 
Accessorio indispensabile per gli amanti della 
cucina giapponese “Tepanyaki”.
(Solo per fry top su piani da incasso). 

La cottura a vapore è un metodo sano.
Il kit vapore è ideale per verdure, patate, riso, 
carne e pesce. 

G/002/04 Bacinelle € 151,00
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G/040/03 COPERCHIO FRY TOP PIANO € 75,00



KCT45 KIT COPRITAZZINA 4/5 FIAMME € 42,00

KCT45D KIT COPRITAZZINA 4/5 FIAMME DUAL € 42,00

KCT5CC KIT COPRITAZZINA 3 FIAMME + 2 TC € 50,00

KCT5CD KIT COPRITAZZINA 3F+1 TC+1 DUAL € 50,00

KCT5PC KIT COPRITAZZINA 5 FIAMME CON PESC € 50,00

KCT5PD KIT COPRITAZZINA 5 F CON PESC  DUAL € 50,00

KCT6 KIT COPRITAZZINA 6 FIAMME € 66,00

KCT6D KIT COPRITAZZINA 6 FIAMME DUAL € 66,00

KCT7 KIT COPRITAZZINA 7 FIAMME € 67,00

KCT7D KIT COPRITAZZINA 7 FIAMME DUAL € 67,00

KCT8 KIT COPRITAZZINA 8 FIAMME € 69,00

KCT8D KIT COPRITAZZINA 8 FIAMME DUAL € 69,00

COPRITAZZINE

Utili coperture in lamiera smaltata per facilitare la pulizia delle tazzine 
in alluminio.
(ADATTI PER PRODUZIONE A PARTIRE DAL 2006)  

Optional disponibili per

Piani da Incasso: 
H3��0–H3��60–H3��9

Piani Professional da incasso: 
HP65-HP95-HP125

Piani Professional da appoggio: 
HP965-HP1265

Blocchi cottura:
Majestic / Professional Plus
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KIT PROFESSIONALE PER LA PULIZIA

(Per tutti i piani e i forni)
  
PULITORE INOX “Steel Cream” (CLEAN001) Crema professionale per la 
pulizia di tutte le parti in acciaio e per il Fry Top. Contenuto 250ml.

SGRASSANTE PER FORNO“Degreasy” (CLEAN002) Liquido universale 
sgrassante all’aroma d’agrumi adatto alla pulizia della muffola interna 
forno, parti verniciate, smaltate e vetri. Contenuto 500 ml.

PANNO MICROFIBRA (CLEAN003) Panno in micro-fibra professionale 
specifico per l’utilizzo nell’ambiente cucina. Dimensioni: 40x40 cm.

CLEANKIT01 KIT PRODOTTI PULIZIA € 44,00

Optional tutti i modelli
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•	 La	surgelazione	è	quel	processo	che	abbatte	rapidamente	la	temperatura	della	pietanza	fino	a	-20°C	al	cuore.	Il	rapido	abbattimento	di	
temperatura	consente	di	mantere	intatte	tutte	la	caratteristiche	organolettiche	della	pietanza	sottoposta	al	trattamento	senza	l’uso	di	conservanti	
o	additivi.

•	 E’	uno	strumento	professionale	molto	amato	dai	grandi	Chef	che	lo	usano	quotidianamente	con	grande	soddisfazione.	Aumenta	la	qualità	dei	cibi,	
ottimizza	gli	acquisti	e	riduce	gli	sprechi.

•	 Permette	la	cottura	sous	vide.																

AbbAttitore • Slim line • bC645 

CArAtteriStiCHe GeNerALi
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bC645 - AbbAttitore di temperAturA

•	 Camera	da	40	lltri	in	acciao	inox	AISI	304
•	 3	griglie
•	 Ventilazione	interna
•	 Display	TFT	full	touch
•	 Funzione	abbattimento:	dal	forno	al	frigo	(+4°C)
•	 Funzione	surgelazione:	da	temperatura	ambiente	a	-20°C
•	 Raffreddamento	rapido	
•	 Funzione	raffreddamento	bottiglie
•	 Funzione	scongelamento,	pronto	in	tavola	e	cottura	lenta.			
•	 Funzione	lievitazione

CARATTERISTICHE

•	 Assorbimento	massimo		300	W																		

CONSUMI

GAMMA COLORI

INOX      

   
BC645 - ABBATTITORE dI TEMpERATURA

Codice ordine: BC645SLTC 	 € 2.690,00

moduLo 60

H 45
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•	 Molto	usato	dagli	Chef	stellati	il	sottovuoto	è	un	procedimento	molto	semplice	ma	utilissimo:	una	pompa	estrae	l’aria	presente	nella	
confezione	che	contiene	il	prodotto.	Questo	permette	di	eliminare	l’ossigeno	nella	busta	impedendo	la	proliferazione	di	microrganismi,	batteri	
e	muffe.

•	 Il	beneficio	consiste	nell’allungamento	dei	tempi	di	conservazione	e	maggiore	igiene.	Le	pietanze	preparate	potranno	essere	conservate	e	
assaporate	anche	a	distanza	di	giorni,	senza	perdita	di	gusto	ed	in	sicurezza.

•	 Mediante	l’uso	delle	apposite	buste	si	possono	avvolgere	i	cibi	per	una	successiva	cottura	sous	vide.																

AbbAttitore • BUilT-in  • Vm615SL 

CArAtteriStiCHe GeNerALi

Vm615 - CoNfezioNAtriCe SottoVuoto dA iNCASSo

•	 Comandi	touch	control
•	 Acciao	inox	AISI	304
•	 Dimnensioni	camera	a	vuoto:	300x360x100
•	 Volume	vasca	7,5	lt.
•	 Funzione	marinatura
•	 Funzione	H2OUT:	ciclo	di	deumidificazione
•	 Funzione	frollatura
•	 Sigillatura	a	3	livelli				

CARATTERISTICHE

•	 Assorbimento	massimo:	240	W																		

CONSUMI

GAMMA COLORI

INOX      

   
VM615 - CONfEzIONATRICE SOTTOVUOTO dA INCASSO

Codice ordine: VM615SL 	 € 2.000,00

moduLo 60

H 15
80
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OpTIONAL:

KIT pER CONSERVAzIONE E COTTURA
pAG. 51

creo
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Forni 
Design
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Per	un	corretto	funzionamento	del	forno	a	gas	assicurarsi	che	

esista	una	sufficiente	circolazione	dell’aria	di	raffreddamento	

all’interno	del	vano	incasso.	L’installazione	andrà	eseguita	in	

accordo	con	la	figura	A	o	in	accordo	con	la	figura	B.

Schema installazione forno a gas da incasso
(600 VG / 900 VG)

120 cm2

180 cm2 300 cm 2

60 cm2

Caratteristiche 
Forni incasso

forNi • DeSiGn / ClASSiC 

creo
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GAMMA COLORI

Finiture “Classic” Finiture “Design”

I	=	INOX

RM	=	RAMATO

M	=	GRAFITE-MAT

RB	=	ROSSO	BORGOGNA

B	=	BIANCO

VS	=	VERDE	SMERALDO

A	=	BIANCO	ANTICO

BL	=	BLU	MEZZANOTTE

OTTONE

CROMO 

BRUNITE

Manopole	e	maniglione	in	ottone	di	serie Manopole	e	maniglione	in	acciaio

Manopole	 e	 maniglione	 BRUNITI	 a	 richiesta	
CON	SOVRAPPREZZO	(dove	disponibilI)

Manopole	e	maniglione	cromati	a	richiesta

forNi • DeSiGn / ClASSiC 
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ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 40-41

•	 Muffola	in	acciaio	inox	AISI	304
•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Luce	interna		
•	 Porta	fredda	a	quattro	vetri	(EN60335-2-6-11.101)										

Forno pizza 400° C  

forNo • BUilT-in • Slim line • 645SL 

CArAtteriStiCHe GeNerALi
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645 e4 - forNo CompAtto eLettroNiCo 645 - 400°C

•	 Dimensioni	interne	forno:	44x21x40,5	-	litri	37
•	 Programmatore	elettronico	con	countdown
•	 Classe	energetica	A
•	 Controllo	elettronico	della	temperatura
•	 Temperatura	di	cottura	30-400°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica	400°C
•	 Sicurezza	bambini					
•	 Funzione	”Pizza	Party”	400°C	per	cottura	in	serie	delle	pizze.

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,9	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	1600	W	/	Superiore	900	W	/	

Inferiore	1300	W	/	Circolare	2000	W								

CONSUMI

10 fUNzIONI

eco

GAMMA COLORI

INOX      

645 E4 MULTI ELETTRONICO 400°

Codice ordine: 645SLzE4 	 € 1.474,00

A

moduLo 60

H 45

OPTIONALS

S/176/10/08 SPIANATOIA € 59,00

Deflettore superiore

Spianatoia

Griglia

Deflettore inferiore

Pala professionale

ALLESTIMENTO dI SERIE:

OpTIONAL:

creo
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3 Forni in 1
1. Microonde
2. Vapore  
3. Aria calda

fUNzIONI

•	 Muffola	in	acciaio	inox	AISI	304
•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento	a	doppia	velocità
•	 Luce	interna	alogena		
•	 Porta	fredda	a	triplo	vetro	(EN60335-2-6-11.101)										

forNo • BUilT-in • Slim line • 645SLHSW 

CArAtteriStiCHe GeNerALi
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645 HSW - forNo CompAtto uLtrACombi AriA CALdA, VApore, miCrooNde

•	 Dimensioni	interne	forno:	41,5x21x41	-	litri	36
•	 Programmatore	elettronico	touch	TFT
•	 Classe	energetica	A++
•	 Controllo	elettronico	della	temperatura
•	 Temperatura	di	cottura	30-250°C
•	 Sonda	cottura
•	 Sicurezza	bambini	
•	 Sicurezza	apertura	porta			
•	 Serbatoio	acqua	interno	da	1	litro

•	 1	–	Aria	calda	ventilata	
•	 2	–	Grill		
•	 3	-	Grill	ventilato		
•	 4	–	Microonde	a	4	livelli	di	potenza	(270W,	500W,	800W,	1000W)	

e	funzione	Quick	Start		
•	 5	–	Vapore	(da	40	°C	a	100	°C)		
•	 6	–	COMBI	1	(vapore	+	aria	calda)		
•	 7	–	COMBI	2	(vapore	+	microonde	da	270W	a	500W)		
•	 8	–	COMBI	3	(aria	calda	+	microonde	da	270W	a	500W)		
•	 9	–	COMBI	4	(grill	+	microonde	da	500W	a	800W)

CARATTERISTICHE fORNO 9 pROGRAMMI dI COTTURA

•	 Assorbimento	massimo	3,4	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	1900	W	/	Circolare	1600	W	
•	 Caldaia	vapore	1200	W
•	 Generatore	microonde	1600	W	con	antenna	girevole								

CONSUMI

GAMMA COLORI

INOX      

645 HSW ARIA CALdA + VApORE + MICRO ONdE

Codice ordine: 645SLHSW 	 € 2.498,00

moduLo 60

H 45

A+

creo
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•	 Muffola	in	acciaio	inox	AISI	304
•	 Display	digitale																		

forNo • BUilT-in• Slim line • 645SLSt 

CArAtteriStiCHe GeNerALi
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645 St - forNo A VApore

•	 Capacità	35	litri
•	 Generatore	di	vapore
•	 4	livelli	di	cottura	40/60/80/100°C
•	 Funzione	scongelamento
•	 Serbatoio	da	1,2	litri	superiore	orizzontale
•	 Ventilazione	forzata
•	 Indicatore	mancanza	acqua	Avviso	ciclo	pulizia	calcare
•	 Blocco	sicurezza	bambini
•	 Sicurezza	apertura	porta			
•	 2	leccarde	acciaio	inox

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	1,5	kW																		

CONSUMI

fUNzIONI

GAMMA COLORI

INOX      

   
645 ST fORNO A VApORE

Codice ordine: 645LTKST 	 € 1.275,00

moduLo 60

H 45
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•	 Muffola	in	acciaio	inox	AISI	304
•	 Display	digitale																		

forNo • BUilT-in• Slim line • 645SLCW 

CArAtteriStiCHe GeNerALi
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645 W - forNo A miCrooNde CombiNAto

•	 Capacità	netta	32	-	lorda	38	litri
•	 6	livelli	di	cottura	a	microonde
•	 Funzione	automatica	di	scongelamento	per	tempo	o	per	peso
•	 Porta	a	3	vetri
•	 3	funzioni	di	cottura	combinate
•	 Ventilazione	forzata	
•	 Blocco	sicurezza	bambini
•	 Sicurezza	apertura	porta
•	 1	leccarda	in	vetro

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	3,4	kW		
•	 Grill	1500	W	abbattibile	
•	 Microonde	1000	W													

CONSUMI

6 fUNzIONI

GAMMA COLORI

INOX      

   
645 W COMBINATO MICROONdE

Codice ordine: 645LTKCW 	 € 1.275,00

moduLo 60

H 45

creo
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•	 Cassetto	con	fondo	antiscivolo
•	 Installabile	singolarmente	o	in	abbinamento	ai	modelli	645	per	l’inserimento	in	un	foro	da	60	standard																

CArAtteriStiCHe GeNerALi

615 Wd - CASSetto SCALdAViVANde 615

•	 Temperatura	regolabile	da	40	a	80°C		
•	 Termostato
•	 Tasto	on/off
•	 Riscaldamento	ventilato
•	 Assorbimento	massimo	400	W
	
	
	

CASSETTO SCALdAVIVANdE 615

Codice ordine: 615SLWd 	 € 485,00

GAMMA COLORI

INOX

CASSetto Wd • BUilT-in • Slim line • 615SL moduLo 60

H 15

SCALDAViVAnDE
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•	 Semiautomatica, come quelle dei bar, ottene un perfetto espresso dal chicco di caffè. Il serbatoio dell’acqua è estraibile per una facile pu-
lizia e maggior igiene. Produce anche vapore per scaldare in pochi istanti acqua per il tè o latte per il cappuccino o anche per il vin brulè.

•	 Kit adattatore per cialde e capsule Lavazza Espresso Point®, Illy®, Nespresso® e altre.
•	 Utilizzabile con capsule e cialde per altre bevande tipo ginseng, caffè aromatizzati, the, infusi etc.                

mACCHiNettA CAffe eSpreSSo • BUilT-in • Slim line • eS645S 

CArAtteriStiCHe GeNerALi

542 mm

320 mm

m
m 834

595 mm

45
5 

m
m

560 mm

600 mm

45
0 

m
m

Min
320mm

19 mm

645 eS - mACCHiNA eSpreSSo profeSSioNALe

•	 “Parametri	personalizzabili:	grana	e	quantità	di	caffè;	
temperatura	dell’acqua	e	del	vapore;	durezza	dell’acqua.”

•	 Utilizza	sia	caffè	in	grani	che	macinato
•	 Generatore	di	vapore	per	cappuccino,	the,	infusi,	tisane.
•	 Macina	caffè	in	acciaio	inox
•	 Tempo	di	riscaldamento	2	min.	circa
•	 Serbatoio	acqua:	2,5	l.	
•	 Serbatoio	del	caffè:	circa	350	g.
•	 Potenza	caldaia	1000	W
•	 Potenza	caldaia	a	vapore	600	W
•	 Potenza	del	mulino:	100	W
•	 Assorbimento	massimo		1700	W																		

CARATTERISTICHE fORNO

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

INOX GRAFITE/
MAT

ROSSO 
BORGOGNA

  

   
645 ES - MACCHINA ESpRESSO pROfESSIONALE

Codice ordine: ES645STK 	 € 1.803,00

H 45

creo
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ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 40-41

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Luce	interna		
•	 Porta	fredda	a	quattro	vetri	(EN60335-2-6-11.101)
•	 Ciclo	di	pulizia	automatico	”pirolitico”	a	470°C	con	blocco	porta	di	sicurezza									

forNo • BUilT-in• Slim line • 600SLpY 

CArAtteriStiCHe GeNerALi
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600 pY - forNo piroLitiCo 600

•	 Dimensioni	interne	forno:	43,7x32,5x39,5	-	litri	56
•	 Programmatore	elettronico
•	 Classe	energetica	B
•	 Controllo	elettronico	della	temperatura
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	Bambini
•	 Sonda	cottura				

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	3,5	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	2200	W	/	Superiore	900	W	/	

Inferiore	1300	W	/	Circolare	2400	W								

CONSUMI

11 fUNzIONI

eco PYR

GAMMA COLORI

INOX      

   
600 pY fORNO pIROLITICO

Codice ordine: 600SLpY 	 € 1.505,00

B

moduLo 60

pIROLITICO

creo
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ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 49

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Scarico	vapori	a	comando	con	possibilità	di	scegliere	cottura	a	secco	o	umida
•	 Doppia	luce	interna
•	 Accensione	automantica	luce	forno	all’apertura	della	porta
•	 Chiusura	porta	soft-closing
•	 Porta	forno	full	glass
•	 Smalto	easy	clean
•	 Resistenza	grill	abbattibile			

forNo • BUilT-in• Slim line • oV60SL 
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oV 60 e3 S - forNo eLettroNiCo 60

•	 Dimensioni	interne	forno:	43,7x36x41	-	litri	65		
•	 Classe	energetica	A+		
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	bambini
•	 Sonda	cottura					

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,45	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	2100	W	/	Superiore	1000	W	

/	Inferiore	1100	W	/	Circolare	2100	W								

CONSUMI

GAMMA COLORI

INOX      

   

OV 60 E3 S MULTIfUNzIONE ELETTRONICO 300°C

Codice ordine: OV60SLE3 	 € 1.257,00

moduLo 60

A+

15 fUNzIONI

eco

creo
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ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 49

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Scarico	vapori	a	comando	con	possibilità	di	scegliere	cottura	a	secco	o	umida
•	 Doppia	luce	interna
•	 Accensione	automantica	luce	forno	all’apertura	della	porta
•	 Chiusura	porta	soft-closing
•	 Porta	forno	full	glass
•	 Smalto	easy	clean
•	 Resistenza	grill	abbattibile			

forNo • BUilT-in• Slim line • oV60SLtC 

CArAtteriStiCHe GeNerALi
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oV 60 e3 S - forNo eLettroNiCo 60

•	 Dimensioni	interne	forno:	43,7x36x41	-	litri	65		
•	 Classe	energetica	A+		
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	bambini
•	 Sonda	cottura					

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,45	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	2100	W	/	Superiore	1000	W	

/	Inferiore	1100	W	/	Circolare	2100	W								

CONSUMI

GAMMA COLORI

INOX      

OV 60 E3 S MULTIfUNzIONE ELETTRONICO 300°C

Codice ordine: OV60SLTCE3 	 € 1.245,00

moduLo 60

A+

15 fUNzIONI

eco

creo
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ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 49

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento			
•	 Doppia	luce	interna			
•	 Chiusura	porta	soft-closing
•	 Porta	forno	full	glass	
•	 Smalto	easy	clean
•	 Resistenza	grill	abbattibile			

forNo • BUilT-in• Slim line • oV 60S 
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•	 Assorbimento	massimo	2,45	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	2100	W	/	Superiore	1000	W	

/	Inferiore	1100	W	/	Circolare	2100	W								

CONSUMI

9 fUNzIONI

GAMMA COLORI

INOX      

   
OV 60 M - fORNO MULTIfUNzIONE 60

Codice ordine: OV60SLKMp 	 € 921,00

oV 60 m - forNo muLtifuNzioNe 60

•	 Dimensioni	interne	forno:	43,7x36x41	-	litri	65		
•	 Classe	energetica	A		
•	 Temperatura	di	cottura	50-250°C
•	 Termostato	analogico										

CARATTERISTICHE fORNO

A

moduLo 60

creo
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ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 40-41

forNo • BUilT-in• WinDoW • 201W 
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600 E3 dUE fORNI MULTI ELETTRONICI 300°C

Codice ordine: 201WE3 	 € 1.653,00

forNo bASSo:forNo ALto:

600 e3 - forNo eLettroNiCo 600

•	 Dimensioni	interne	forno:	44x33,5x41	-	litri	60
•	 Programmatore	elettronico
•	 Classe	energetica	A
•	 Controllo	elettronico	della	temperatura
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	Bambini							

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,65	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	1600	W	/	Superiore	900	W	/	

Inferiore	1300	W	/	Circolare	2400	W								

CONSUMI

GAMMA COLORI

INOX      

GAMMA COLORI

INOX      

10 fUNzIONI

eco

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Luce	interna		
•	 Porta	fredda	a	triplo	vetro	(EN60335-2-6-11.101)											

CArAtteriStiCHe GeNerALi
•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Luce	interna		
•	 Porta	fredda	a	triplo	vetro	(EN60335-2-6-11.101)											

CArAtteriStiCHe GeNerALi

645 e3 - forNo CompAtto eLettroNiCo 645

•	 Dimensioni	interne	forno:	44x21x40,5	-	litri	37
•	 Programmatore	elettronico
•	 Classe	energetica	A
•	 Controllo	elettronico	della	temperatura
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C		
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	bambini			

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,5	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	1600	W	/	Superiore	900	W	/	

Inferiore	1300	W		Circolare	2000	W									

CONSUMI

10 fUNzIONI

eco

A A

moduLo 60

creo




74 75

ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 40-41

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Luce	interna
•	 Girarrosto	trasversale
•	 Porta	fredda	a	triplo	vetro	(EN60335-2-6-11.101)												

forNo • BUilT-in• Slim line • 700SLtC 

CArAtteriStiCHe GeNerALi
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700 e3 S - mAxi forNo eLettroNiCo 700

•	 Dimensioni	interne	forno:	54x34x41,5	-	litri	76
•	 Programmatore	elettronico
•	 Classe	energetica	A
•	 Controllo	elettronico	della	temperatura
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	bambini
•	 Sonda	cottura				

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,9	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	2200	W	/	Superiore	900	W	/	

Inferiore	1500	W	/	Circolare	2400	W								

CONSUMI

10 fUNzIONI

eco

GAMMA COLORI

INOX      

   
700 E3 S MULTIfUNzIONE ELETTRONICO 300°C

Codice ordine: 700SLTCE3 	 € 1.275,00

A

moduLo 70

creo




76 77

ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 40-41

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Luce	interna
•	 Girarrosto	trasversale
•	 Porta	fredda	a	triplo	vetro	(EN60335-2-6-11.101)											

forNo • BUilT-in• Slim line • 700S 

CArAtteriStiCHe GeNerALi
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700 m - mAxi forNo muLtifuNzioNe 700

•	 Dimensioni	interne	forno:	54x34x41,5	-	litri	76
•	 Programmatore	elettronico
•	 Classe	energetica	B		
•	 Temperatura	di	cottura	50-250°C
•	 Termostato	analogico									

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,9	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	2200	W	/	superiore	900	W	/	

Inferiore	1500	W	/	circolare	2400	W								

CONSUMI

9 fUNzIONI

GAMMA COLORI

INOX      

700 M MULTIfUNzIONE ELETTRICO

Codice ordine: 700SLKMp 	 € 989,00

moduLo 70

B

creo




76 77

ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 49

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Scarico	vapori	a	comando	con	possibilità	di	scegliere	cottura	a	secco	o	umida
•	 Doppia	luce	interna
•	 Accensione	automantica	luce	forno	all’apertura	della	porta
•	 Chiusura	porta	soft-closing
•	 Porta	forno	full	glass
•	 Smalto	easy	clean
•	 Resistenza	grill	abbattibile				

forNo • BUilT-in• Slim line • oV 80SLtC 

CArAtteriStiCHe GeNerALi
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oV 80 e3 S - forNo eLettroNiCo 80

•	 Dimensioni	interne	forno:	64,5x36,5x41	-	litri	97		
•	 Classe	energetica	A+		
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	bambini
•	 Sonda	cottura		

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,75	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	2150	W	/	superiore	1200	W	/	

Inferiore	1350	W	/	circolare	2100	W								

CONSUMI

GAMMA COLORI

INOX      

   

OV 80 E3 S MULTIfUNzIONE ELETTRONICO 300°C

Codice ordine: OV 80SLTCE3 	 € 1.402,00

moduLo 80

A+

15 fUNzIONI

eco

creo




78 79

ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 49

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento		
•	 Doppia	luce	interna		
•	 Chiusura	porta	soft-closing
•	 Porta	forno	full	glass
•	 Smalto	easy	clean	
•	 Resistenza	grill	abbattibile				

forNo • BUilT-in• Slim line • oV 80S 
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oV 80 m - forNo muLtifuNzioNe 80

•	 Dimensioni	interne	forno:	64,5x36,5x41	-	litri	97		
•	 Classe	energetica	A		
•	 Temperatura	di	cottura	50-250°C
•	 Termostato	analogico						

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,75	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	2150	W	/	superiore	1200	W	/	

Inferiore	1350	W	/	circolare	2100	W								

CONSUMI

fUNzIONI

GAMMA COLORI

INOX      

OV 80 M MULTIfUNzIONE ELETTRICO

Codice ordine: OV80SLKMp 	 € 999,00

moduLo 80

A

creo




78 79

ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 49

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Scarico	vapori	a	comando	con	possibilità	di	scegliere	cottura	a	secco	o	umida
•	 Doppia	luce	interna
•	 Accensione	automantica	luce	forno	all’apertura	della	porta
•	 Chiusura	porta	soft-closing
•	 Porta	forno	full	glass
•	 Smalto	easy	clean
•	 Resistenza	grill	abbattibile			

forNo • BUilT-in• Slim line • oV 90SLtC 
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oV 80 e3 S - forNo eLettroNiCo 80

•	 Dimensioni	interne	forno:	64,5x36,5x41	-	litri	97		
•	 Classe	energetica	A+		
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	bambini
•	 Sonda	cottura				

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,75	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	2150	W	/	superiore	1200	W	/	

Inferiore	1350	W	/	circolare	2100	W								

CONSUMI

GAMMA COLORI

INOX      

   

OV 80 E3 S MULTIfUNzIONE ELETTRONICO 300°C

Codice ordine: OV 90SLTCE3 	 € 1.459,00

moduLo 90

A+

15 fUNzIONI

eco

creo




80 81

ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 49

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento		
•	 Doppia	luce	interna		
•	 Chiusura	porta	soft-closing
•	 Porta	forno	full	glass
•	 Smalto	easy	clean	
•	 Resistenza	grill	abbattibile			

forNo • BUilT-in• Slim line • oV 90S 
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oV 80 m - forNo muLtifuNzioNe 80

•	 Dimensioni	interne	forno:	64,5x36,5x41	-	litri	97		
•	 Classe	energetica	A		
•	 Temperatura	di	cottura	50-250°C
•	 Termostato	analogico					

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,75	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	2150	W	/	superiore	1200	W	

/	Inferiore	1350	W	/	circolare	2100	W								

CONSUMI

fUNzIONI

GAMMA COLORI

INOX      

OV 80 M MULTIfUNzIONE ELETTRICO

Codice ordine: OV90SLKMp 	 € 1.099,00

moduLo 90

A

creo




80 81

ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 49

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento		
•	 Doppia	luce	interna
•	 Accensione	automantica	luce	forno	all’apertura	della	porta
•	 Chiusura	porta	soft-closing
•	 Porta	forno	full	glass
•	 Smalto	easy	clean
•	 Resistenza	grill	abbattibile				

forNo • BUilT-in• Slim line • oV948SL 
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oV 948 e3 S - forNo eLettroNiCo 80

•	 Dimensioni	interne	forno:	64,5x36,5x41	-	litri	97		
•	 Classe	energetica	A+		
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	bambini
•	 Sonda	cottura		

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,75	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	2150	W	/	superiore	1200	W	/	

Inferiore	1350	W	/	circolare	2100	W								

CONSUMI

10 fUNzIONI

eco

GAMMA COLORI

INOX      

   
OV 948 E3 S MULTIfUNzIONE ELETTRONICO 300°C

Codice ordine: OV948SLE3 	 € 1.441,00

moduLo 90

A+

H 48

creo
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82 838382

Forni 
Classic

Fo
r

n
i 

C
la

s
s

iC



84 85

645 e4 - forNo CompAtto eLettroNiCo 645 - 400°C

•	 Dimensioni	interne	forno:	44x21x40,5	-	litri	37
•	 Programmatore	elettronico	con	countdown
•	 Classe	energetica	A
•	 Controllo	elettronico	della	temperatura
•	 Temperatura	di	cottura	30-400°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica	400°C
•	 Sicurezza	bambini					
•	 Funzione	”Pizza	Party”	400°C	per	cottura	in	serie	delle	pizze.

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,9	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	1600	W	/	Superiore	900	W	/	

Inferiore	1300	W	/	Circolare	2000	W								

CONSUMI

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

INOX GRAFITE/
MAT

ROSSO 
BORGOGNA

  

fINITURE

OTTONE CROMO BRUNITE

10 fUNzIONI

eco

ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 40-41

•	 Muffola	in	acciaio	inox	AISI	304
•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Luce	interna		
•	 Porta	fredda	a	quattro	vetri	(EN60335-2-6-11.101)									

forNo • BUilT-in • Slim line CoUnTry • 645SC 

CArAtteriStiCHe GeNerALi
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A

moduLo 60

H 45

Forno pizza 400° C 

OPTIONALS

S/176/10/08 SPIANATOIA € 59,00

645 E4 MULTI ELETTRONICO 400°

Codice ordine: 645SCzE4
OTTONE	/	CROMO € 1.474,00
BRUNITE € 1.515,00

Deflettore superiore

Spianatoia

Griglia

Deflettore inferiore

Pala professionale

ALLESTIMENTO dI SERIE:

OpTIONAL:

creo




84 85

645 St - forNo A VApore

•	 Capacità	35	litri
•	 Generatore	di	vapore
•	 4	livelli	di	cottura	40/60/80/100°C
•	 Funzione	scongelamento
•	 Serbatoio	da	1,2	litri	superiore	orizzontale
•	 Ventilazione	forzata
•	 Indicatore	mancanza	acqua	Avviso	ciclo	pulizia	calcare
•	 Blocco	sicurezza	bambini
•	 Sicurezza	apertura	porta			
•	 2	leccarde	acciaio	inox

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	1,5	kW																		

CONSUMI

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

INOX GRAFITE/
MAT

ROSSO 
BORGOGNA

  

645 ST fORNO A VApORE

Codice ordine: 645NTKST
OTTONE	/	CROMO € 1.298,00

BRUNITE € 1.348,00

fINITURE

OTTONE CROMO BRUNITE

•	 Muffola	in	acciaio	inox	AISI	304
•	 Display	digitale																		

forNo • BUilT-in • Slim line CoUnTry • 645SCSt 
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86 87

645 W - forNo A miCrooNde CombiNAto

•	 Capacità	netta	32	-	lorda	38	litri
•	 6	livelli	di	cottura	a	microonde
•	 Funzione	automatica	di	scongelamento	per	tempo	o	per	peso
•	 Porta	a	3	vetri
•	 3	funzioni	di	cottura	combinate
•	 Ventilazione	forzata
•	 Blocco	sicurezza	bambini
•	 Sicurezza	apertura	porta			
•	 1	leccarda	in	vetro

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	3,4	kW		
•	 Grill	1500	W	abbattibile
•	 Microonde	1000	W													

CONSUMI

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

INOX GRAFITE/MAT ROSSO 
BORGOGNA

  

645 W COMBINATO MICROONdE

Codice ordine: 645NTKCW
OTTONE	/	CROMO € 1.298,00

BRUNITE € 1.348,00

fINITURE

OTTONE CROMO BRUNITE

6 fUNzIONI

•	 Muffola	in	acciaio	inox	AISI	304
•	 Display	digitale																		

forNo • BUilT-in • Slim line CoUnTry • 645SCCW 
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creo




86 87
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CASSETTO SCALdAVIVANdE 615

Codice ordine: 615SCWd
OTTONE	/	CROMO € 494,00

BRUNITE € 525,00

fINITURE

OTTONE CROMO BRUNITE

615 Wd - CASSetto SCALdAViVANde 615

•	 Temperatura	regolabile	da	40	a	80°C
•	 Termostato
•	 Tasto	on/off
•	 Riscaldamento	ventilato
•	 Potenza	massima	0,4	kW								

CASSetto Wd • BUilT-in • Slim CoUnTry • 615SC 

•	 Cassetto	con	fondo	antiscivolo
•	 Installabile	singolarmente	o	in	abbinamento	ai	modelli	645	per	l’inserimento	in	un	foro	da	60	standard																

CArAtteriStiCHe GeNerALi

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

INOX GRAFITE/
MAT

ROSSO 
BORGOGNA

moduLo 60

H 15



88 89

mACCHiNettA CAffe eSpreSSo • BUilT-in • CoUnTry • eS645C 

542 mm

320 mm

m
m 834

595 mm

45
5 

m
m

560 mm

600 mm

45
0 

m
m

Min
320mm

19 mm

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

INOX GRAFITE/
MAT

ROSSO 
BORGOGNA

  

645 ES

Codice ordine: ES645CTK
OTTONE	/	CROMO € 1.803,00

BRUNITE € 1.844,00

fINITURE

OTTONE CROMO BRUNITE

•	 Semiautomatica,	come	quelle	dei	bar,	ottene	un	perfetto	espresso	dal	chicco	di	caffè.	Il	serbatoio	dell’acqua	è	estraibile	per	una	facile	pulizia	e	
maggior	igiene.	Produce	anche	vapore	per	scaldare	in	pochi	istanti	acqua	per	il	tè	o	latte	per	il	cappuccino	o	anche	per	il	vin	brulè.

•	 Kit	adattatore	per	cialde	e	capsule	Lavazza	Espresso	Point®,	Illy®,	Nespresso®	e	altre.
•	 Utilizzabile	con	capsule	e	cialde	per	altre	bevande	tipo	ginseng,	caffè	aromatizzati,	the,	infusi	etc.																

CArAtteriStiCHe GeNerALi

645 eS - mACCHiNA eSpreSSo profeSSioNALe

•	 “Parametri	personalizzabili:	grana	e	quantità	di	caffè;	
temperatura	dell’acqua	e	del	vapore;	durezza	dell’acqua.”

•	 Utilizza	sia	caffè	in	grani	che	macinato
•	 Generatore	di	vapore	per	cappuccino,	the,	infusi,	tisane.
•	 Macina	caffè	in	acciaio	inox
•	 Tempo	di	riscaldamento	2	min.	circa
•	 Serbatoio	acqua:	2,5	l.	
•	 Serbatoio	del	caffè:	circa	350	g.
•	 Potenza	caldaia	1000	W
•	 Potenza	caldaia	a	vapore	600	W
•	 Potenza	del	mulino:	100	W
•	 Assorbimento	massimo		1700	W																		

CARATTERISTICHE

H 45

creo




88 89

oV 60 e3 S - forNo eLettroNiCo 60

•	 Dimensioni	interne	forno:	43,7x36x41	-	litri	65		
•	 Classe	energetica	A+		
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	bambini
•	 Sonda	cottura					

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,45	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	2100	W	/	Superiore	1000	W	

/	Inferiore	1100	W	/	Circolare	2100	W								

CONSUMI

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

ROSSO 
BORGOGNA

GRAFITE/
MAT

INOX   

OV 60 E3 S MULTIfUNzIONE ELETTRONICO 300°C

Codice ordine: OV60SCE3
OTTONE	/	CROMO € 1.281,00

BRUNITE € 1.323,00

fINITURE

OTTONE CROMO BRUNITE

ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 49

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Scarico	vapori	a	comando	con	possibilità	di	scegliere	cottura	a	secco	o	umida
•	 Doppia	luce	interna
•	 Accensione	automantica	luce	forno	all’apertura	della	porta
•	 Chiusura	porta	soft-closing
•	 Porta	forno	full	glass
•	 Smalto	easy	clean
•	 Resistenza	grill	abbattibile			

forNo • BUilT-in • Slim line CoUnTry • oV60SC 
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90 91

600 pY - forNo piroLitiCo 600

•	 Dimensioni	interne	forno:	43,7x32,5x39,5	-	litri	56
•	 Programmatore	elettronico
•	 Classe	energetica	B
•	 Controllo	elettronico	della	temperatura
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	Bambini
•	 Sonda	cottura				

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	3,5	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	2200	W	/	Superiore	900	W	/	

Inferiore	1300	W	/	Circolare	2400	W								

CONSUMI

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

INOX GRAFITE/
MAT

ROSSO 
BORGOGNA

  

600 pY fORNO pIROLITICO

Codice ordine: 600SCpY
OTTONE	/	CROMO € 1.567,00

BRUNITE € 1.608,00

fINITURE

OTTONE CROMO BRUNITE

11 fUNzIONI

eco PYR

ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 40-41

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Luce	interna		
•	 Porta	fredda	a	quattro	vetri	(EN60335-2-6-11.101)
•	 Ciclo	di	pulizia	automatico	”pirolitico”	a	470°C	con	blocco	porta	

di	sicurezza										

forNo • BUilT-in • Slim line CoUnTry • 600SCpY 
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90 91

600 e3 - forNo eLettroNiCo 600

•	 Dimensioni	interne	forno:	44x33,5x41	-	litri	60
•	 Programmatore	elettronico
•	 Classe	energetica	A
•	 Controllo	elettronico	della	temperatura
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	Bambini					

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,65	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	1600	W	/	Superiore	900	W	/	

Inferiore	1300	W	/	Circolare	2400	W								

CONSUMI

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

BLU INOX GRAFITE/
MAT

ROSSO 
BORGOGNA

VERDE 
SMERALDO

RAMATO

600 E3 MULTIfUNzIONE ELETTRONICO 300°C

Codice ordine: 600NCE3 BRUNITE	 € 1.016,00

10 fUNzIONI

eco

ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 40-41

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Luce	interna		
•	 Porta	fredda	a	triplo	vetro	(EN60335-2-6-11.101)											

forNo • BUilT-in • noSTAlGie CoUnTry • 600NC 

CArAtteriStiCHe GeNerALi
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fINITURE

BRUNITE

600 VG - forNo A GAS VeNtiLAto 600

•	 Dimensioni	interne	forno:	44x30,5x41,5	-	litri	56
•	 Programmatore	elettronico	(funzioni	grill)
•	 Classe	energetica	A
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Temperatura	di	cottura	150-250°C
•	 Termostato				
•	 Vedi	schema	di	installazione	a	pagina	40

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	1,7	kW
•	 grill	elettrico	1600	W
•	 Potenza	bruciatore	forno	a	gas	3	kW														

CONSUMI

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

BLU INOX GRAFITE/
MAT

ROSSO 
BORGOGNA

RAMATO VERDE 
SMERALDO

600 VG GAS VENTILATO CON GRILL ELETTRICO

Codice ordine: 600NCVG BRUNITE € 1.224,00

fINITURE

BRUNITE

4 fUNzIONI

A A

moduLo 60

creo
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600 VG - forNo A GAS VeNtiLAto 600

•	 Dimensioni	interne	forno:	44x30,5x41,5	-	litri	56
•	 Programmatore	elettronico	(funzioni	grill)
•	 Classe	energetica	A
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Temperatura	di	cottura	150-250°C
•	 Termostato						
•	 Vedi	schema	di	installazione	a	pagina	40

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	1,7	kW
•	 grill	elettrico	1600	W
•	 Potenza	bruciatore	forno	a	gas	3	kW														

CONSUMI

600 VG GAS VENTILATO CON GRILL ELETTRICO

Codice ordine: 600NVG
OTTONE € 1.076,00

CROMO € 1.076,00 

fINITURE

OTTONE CROMO 

4 fUNzIONI

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

BLU INOX GRAFITE/
MAT

ROSSO 
BORGOGNA

RAMATO VERDE 
SMERALDO

ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 40-41

forNo • BUilT-in • noSTAlGie • 600N 
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A

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Luce	interna		
•	 Porta	fredda	a	triplo	vetro	(EN60335-2-6-11.101)											

CArAtteriStiCHe GeNerALi

600 e3 - forNo eLettroNiCo 600

•	 Dimensioni	interne	forno:	44x33,5x41	-	litri	60
•	 Programmatore	elettronico
•	 Classe	energetica	A
•	 Controllo	elettronico	della	temperatura
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	Bambini				

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,65	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	1600	W	/	Superiore	900	W	/	

Inferiore	1300	W	/	Circolare	2400	W								

CONSUMI

600 E3 MULTIfUNzIONE ELETTRONICO 300°C

Codice ordine: 600NE3
OTTONE € 868,00

CROMO € 868,00 

fINITURE

OTTONE CROMO 

10 fUNzIONI

eco

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

BLU INOX GRAFITE/
MAT

ROSSO 
BORGOGNA

RAMATO VERDE 
SMERALDO

A

moduLo 60

creo
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600 e3 - forNo eLettroNiCo 600

•	 Dimensioni	interne	forno:	44x33,5x41	-	litri	60
•	 Programmatore	elettronico
•	 Classe	energetica	A
•	 Controllo	elettronico	della	temperatura
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	Bambini					

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,65	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	1600	W	/	Superiore	900	W	/	

Inferiore	1300	W	/	Circolare	2400	W								

CONSUMI

600 E3 MULTIfUNzIONE ELETTRONICO 300°C

Codice ordine: 600CE3
OTTONE	/	CROMO € 908,00

BRUNITE € 968,00

fINITURE

OTTONE CROMO BRUNITE

10 fUNzIONI

eco

ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 40-41

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Luce	interna		
•	 Porta	fredda	a	triplo	vetro	(EN60335-2-6-11.101)											

forNo • BUilT-in • CoUnTry • 600C 

CArAtteriStiCHe GeNerALi
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GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

BLU INOX GRAFITE/
MAT

ROSSO 
BORGOGNA

RAMATO VERDE 
SMERALDO

A

moduLo 60

creo
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600 pY - forNo piroLitiCo 600

•	 Dimensioni	interne	forno:	43,7x32,5x39,5	-	litri	56
•	 Programmatore	elettronico
•	 Classe	energetica	B
•	 Controllo	elettronico	della	temperatura
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	Bambini
•	 Sonda	cottura				

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	3,5	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	2200	W	/	Superiore	900	W	/	

Inferiore	1300	W	/	Circolare	2400	W								

CONSUMI

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

INOX GRAFITE/
MAT

ROSSO 
BORGOGNA

RAMATO  

600 pY fORNO pIROLITICO

Codice ordine: 600CpY
OTTONE	/	CROMO € 1.505,00

BRUNITE € 1.565,00

fINITURE

OTTONE CROMO BRUNITE

11 fUNzIONI

eco PYR

ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 40-41

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Luce	interna		
•	 Porta	fredda	a	quattro	vetri	(EN60335-2-6-11.101)
•	 Ciclo	di	pulizia	automatico	”pirolitico”	a	470°C	con	blocco	porta	

di	sicurezza									

forNo • BUilT-in • CoUnTry • 600CpY 

CArAtteriStiCHe GeNerALi
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creo
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600 e3 - forNo eLettroNiCo 600

•	 Dimensioni	interne	forno:	44x33,5x41	-	litri	60
•	 Programmatore	elettronico
•	 Classe	energetica	A
•	 Controllo	elettronico	della	temperatura
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	Bambini					

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,65	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	1600	W	/	Superiore	900	W	/	

Inferiore	1300	W	/	Circolare	2400	W								

CONSUMI

600 E3 MULTIfUNzIONE ELETTRONICO 300°C

Codice ordine: 600RE3 OTTONE	/	CROMO € 1.050,00

fINITURE

OTTONE CROMO

10 fUNzIONI

eco

ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 40-41

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Luce	interna		
•	 Porta	fredda	a	triplo	vetro	(EN60335-2-6-11.101)											

forNo • BUilT-in • PreSTiGe • 600r 

CArAtteriStiCHe GeNerALi
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GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

INOX GRAFITE/
MAT

ROSSO 
BORGOGNA

A

moduLo 60

creo
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600 e3 - forNo eLettroNiCo 600

•	 Dimensioni	interne	forno:	44x33,5x41	-	litri	60
•	 Programmatore	elettronico
•	 Classe	energetica	A
•	 Controllo	elettronico	della	temperatura
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	Bambini					

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,65	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	1600	W	/	Superiore	900	W	/	

Inferiore	1300	W	/	Circolare	2400	W								

CONSUMI

600 E3 MULTIfUNzIONE ELETTRONICO 300°C

Codice ordine: 600RCE3 BRUNITE € 1.124,00

fINITURE

BRUNITE

10 fUNzIONI

eco

ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 40-41

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Luce	interna		
•	 Porta	fredda	a	triplo	vetro	(EN60335-2-6-11.101)											

forNo • BUilT-in • PreSTiGe • 600rC 

CArAtteriStiCHe GeNerALi
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GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

INOX GRAFITE/
MAT

ROSSO 
BORGOGNA

A

moduLo 60

creo
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600 e3 - forNo eLettroNiCo 600

•	 Dimensioni	interne	forno:	44x33,5x41	-	litri	60
•	 Programmatore	elettronico
•	 Classe	energetica	A
•	 Controllo	elettronico	della	temperatura
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	Bambini					

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,65	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	1600	W	/	Superiore	900	W	/	

Inferiore	1300	W	/	Circolare	2400	W								

CONSUMI

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

BIANCO INOX GRAFITE/
MAT

ROSSO 
BORGOGNA

 

600 E3 MULTIfUNzIONE ELETTRONICO 300°C

Codice ordine: 600ME3
OTTONE	/	CROMO € 1.063,00

BRUNITE € 1.122,00

fINITURE

OTTONE CROMO BRUNITE

10 fUNzIONI

eco

ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 40-41

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Luce	interna		
•	 Porta	fredda	a	triplo	vetro	(EN60335-2-6-11.101)											

forNo • BUilT-in • mAjeSTiC • 600m 

CArAtteriStiCHe GeNerALi
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creo
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creo
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ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 40-41

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Luce	interna
•	 Girarrosto	trasversale
•	 Porta	fredda	a	triplo	vetro	(EN60335-2-6-11.101)											

forNo • BUilT-in • noSTAlGie • 900N 

CArAtteriStiCHe GeNerALi
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900 e3 - mAxi forNo eLettroNiCo

•	 Dimensioni	interne	forno:	64x33,5x41,5	-	litri	89
•	 Programmatore	elettronico
•	 Classe	energetica	A
•	 Controllo	elettronico	della	temperatura
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	bambini						

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,9	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	2200	W	/	superiore	

900	W	/	Inferiore	1500	W	/	circolare	2400	W								

CONSUMI

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

BLU INOX GRAFITE/
MAT

ROSSO 
BORGOGNA

RAMATOVERDE 
SMERALDO

900 E3 MULTIfUNzIONE ELETTRONICO 300°C

Codice ordine: 900NE3
OTTONE € 1.163,00

CROMO € 1.163,00 

fINITURE

OTTONE CROMO 

10 fUNzIONI

eco

900 VG - mAxi forNo A GAS VeNtiLAto

•	 Dimensioni	interne	forno:	64x30x41,5	-	litri	80
•	 Programmatore	elettronico	(funzioni	grill)
•	 Classe	energetica	A
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Temperatura	di	cottura	150-250°C
•	 Termostato					
•	 Vedi	schema	di	installazione	a	pagina	40

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,3	kW
•	 Grill	elettrico	2200	W
•	 Potenza	bruciatore	forno	a	gas	3,5	kW															

CONSUMI

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

BLU INOX GRAFITE/MAT ROSSO 
BORGOGNA

RAMATO

900 VG GAS VENTILATO CON GRILL ELETTRICO

Codice ordine: 900NVG
OTTONE € 1.335,00

CROMO € 1.335,00 

fINITURE

OTTONE CROMO 

4 fUNzIONI

A A

moduLo 90

creo
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900 e3 - mAxi forNo eLettroNiCo

•	 Dimensioni	interne	forno:	64x33,5x41,5	-	litri	89
•	 Programmatore	elettronico
•	 Classe	energetica	A
•	 Controllo	elettronico	della	temperatura
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	bambini							

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,9	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	2200	W	/	superiore	900	W	/	

Inferiore	1500	W	/	circolare	2400	W								

CONSUMI

900 E3 MULTIfUNzIONE ELETTRONICO 300°C

Codice ordine: 900NCE3 BRUNITE	 € 1.353,00

fINITURE

BRUNITE

10 fUNzIONI

eco

ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 40-41

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Luce	interna
•	 Girarrosto	trasversale
•	 Porta	fredda	a	triplo	vetro	(EN60335-2-6-11.101)											

forNo • BUilT-in • noSTAlGie CoUnTry • 900NC 

CArAtteriStiCHe GeNerALi
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900 VG - mAxi forNo A GAS VeNtiLAto

•	 Dimensioni	interne	forno:	64x30x41,5	-	litri	80
•	 Programmatore	elettronico	(funzioni	grill)
•	 Classe	energetica	A
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Temperatura	di	cottura	150-250°C
•	 Termostato				
•	 Vedi	schema	di	installazione	a	pagina	40

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,3	kW
•	 Grill	elettrico	2200	W
•	 Potenza	bruciatore	forno	a	gas	3,5	kW														

CONSUMI

900 VG GAS VENTILATO CON GRILL ELETTRICO

Codice ordine: 900NCVG BRUNITE € 1.525,00

fINITURE

BRUNITE

4 fUNzIONI

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

BLU INOX GRAFITE/
MAT

ROSSO 
BORGOGNA

RAMATO VERDE 
SMERALDO

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

BLU INOX GRAFITE/
MAT

ROSSO 
BORGOGNA

RAMATO VERDE 
SMERALDO

A A

moduLo 90

creo
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900 e3 - mAxi forNo eLettroNiCo

•	 Dimensioni	interne	forno:	64x33,5x41,5	-	litri	89
•	 Programmatore	elettronico
•	 Classe	energetica	A
•	 Controllo	elettronico	della	temperatura
•	 Temperatura	di	cottura	30-300°C
•	 Termostato	con	sonda	elettronica
•	 Sicurezza	bambini				

CARATTERISTICHE fORNO

•	 Assorbimento	massimo	2,9	kW
•	 Assorbimento	resistenze:	Grill	elettrico	2200	W	/	superiore	900	W	/	

Inferiore	1500	W	/	circolare	2400	W								

CONSUMI

900 E3 MULTIfUNzIONE ELETTRONICO 300°C

Codice ordine: 900CE3
OTTONE	/	CROMO € 1.220,00

BRUNITE € 1.290,00

fINITURE

OTTONE CROMO BRUNITE

10 fUNzIONI

eco

ACCESSORI pER TUTTI I fORNI
pAG. 40-41

•	 Isolamento	ad	alta	densità
•	 Ventilazione	tangenziale	di	raffreddamento
•	 Luce	interna
•	 Girarrosto	trasversale
•	 Porta	fredda	a	triplo	vetro	(EN60335-2-6-11.101)											

forNo • BUilT-in • CoUnTry • 900C 

CArAtteriStiCHe GeNerALi
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GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

BIANCO BLU INOX GRAFITE/
MAT

ROSSO 
BORGOGNA

RAMATO VERDE 
SMERALDO
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moduLo 90
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PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • H30C 

GAMMA COLORI

INOX GRAFITE/
MAT

        

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

15 15

15 15

8

470

500

260

45

290

•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW																										

Dimensione foro incasso: 270 x 475

TRIpLA COROnA

Codice ordine: H30CV 	 € 344,00

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW + € 107,00

OPTIONAL:

GAMMA COLORI

INOX GRAFITE/
MAT

        

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

15 15

15 15

8

470

500

260

45

290

•	 Bruciatore	grande:	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Bruciatore	piccolo:	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW																						

Dimensione foro incasso: 270 x 475

2 fUOCHI

Codice ordine: H30V € 380,00

MODULO 30

MODULO 30

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • H30

creo
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PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • H30P 

GAMMA COLORI

INOX GRAFITE/
MAT

        

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

15 15

15 15

8

470

500

260

45

290

•	 Bruciatore	pescera:	max	3,1	kW	-	min	1	kW																										

Dimensione foro incasso: 270 x 475

pESCERA

Codice ordine: H30pV € 344,00

GAMMA COLORI

INOX GRAFITE/
MAT

        

	
	
	
	
											

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

15 15

15 15
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290

•	 Barbecue	elettrico
•	 Assorbimento	1,91	kW
•	 Regolatore	di	energia
•	 Pietra	lavica	per	cotture	alla	griglia																						

Dimensione foro incasso: 270 x 475

BARBECUE

Codice ordine: H30B € 312,00

MODULO 30

MODULO 30

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • H30B

creo
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PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • H30F 

GAMMA COLORI

INOX GRAFITE/
MAT

        

	
	
	
	
	
									

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
•	 Friggitrice	elettrica
•	 Assorbimento	2,3	kW
•	 Termostato
•	 Bacinella	olio	da	2,5	litri	rimovibile	
•	 Cestello	da	1	Kg																				

Dimensione foro incasso: 270 x 475

fRIGGITRICE

Codice ordine: H30f € 474,00

GAMMA COLORI

INOX GRAFITE/
MAT

        

	
	
	
	
	
									

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
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•	 Piastra	Fry	Top	a	gas	per	piani	da	incasso
•	 Bruciatore	pescera	3,1	kW	-	min	1kW																									

Dimensione foro incasso: 270 x 475

fRy-TOp

Codice ordine: H30pfV € 619,00

MODULO 30

MODULO 30
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PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • H30PF

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-53-55
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PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • HVI32 

GAMMA COLORI

INOX GRAFITE/
MAT

        

•	 Comandi	frontali	a	manopola
•	 indicatori	di	calore	residuo
															

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

290

50
0

12 266 12

10 480 10

80

290

50
0

12 266 12

10 480 10

80•	 Induzione	a	due	zone
•	 Assorbimento	2	x	Ø	180	-1,4	kW	-	massimo	2,8	kW
																									

Dimensione foro incasso: 483 x 273

2 zOnE InDUzIOnE

Codice ordine: HVI32 € 565,00

GAMMA COLORI

INOX          

•	 Comodo	piano	di	appoggio	da	utilizzare	vicino	alle	zone	di	
cottura.	Resistente	alle	alte	temperature.																		

•	 Piano	di	appoggio	serie	Domino	30
																											

CARATTERISTICHE GENERALI

Dimensione foro incasso: 260 x 360

pIAnO D’AppOGGIO

Codice ordine: H30Ap € 73,00

MODULO 30

MODULO 30PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • H30AP

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

creo
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PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • H360 

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

GRAFITE/
MAT

BIANCOINOX

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

15 470 15

45
*8

500

15 550 15

45
*

8

580

•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	grande:	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW																		

Dimensione foro incasso: 555 x 475

4 fUOCHI

Codice ordine: H360C € 596,00

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

GRAFITE/
MAT

INOX BIANCO       

•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco	con	

trattamento	nanotecnologico	antiaderente.
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo												

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

15 470 15

45
*8

500

15 550 15

45
*

8

580

•	 Bruciatore	doppia	corona	ø	120	mm:	max	4,2	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	grande:	Ø	70	mm:	max	3	kW	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	Ø	60	mm:	max	1,8	kW	-	min	0,4	kW																		

Dimensione foro incasso: 555 x 475

4 fUOCHI

Codice ordine: HCB60C € 566,00

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW  + € 60,00

OPTIONAL:

MODULO 60

MODULO 60PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • HCB60

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 54-55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

creo
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PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • HCB70 

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

GRAFITE/
MAT

INOX BIANCO       

•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco	con	

trattamento	nanotecnologico	antiaderente.
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo												

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

545

50

47015

78

15

78

700

500

•	 Bruciatore	doppia	corona	ø	120	mm:	max	4,2	kW	-	min	1,7	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	Ø	70	mm:	max	3	kW	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	Ø	60	mm:	max	1,8	kW	-	min	0,4	kW																		

Dimensione foro incasso: 555 x 475

5 fUOCHI

Codice ordine: HCB70C € 682,00

MODULO 70

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

GRAFITE/
MAT

INOX BIANCO       

•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco	con	

trattamento	nanotecnologico	antiaderente.
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo												

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
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150150
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500

•	 Bruciatore	Dual	ø	120	mm:	max	4,5	kW	-	min	0,3	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	Ø	70	mm:	max	3	kW	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	Ø	60	mm:	max	1,8	kW	-	min	0,4	kW																		

Dimensione foro incasso: 640 x 475

5 fUOCHI

Codice ordine: HCB70SD € 742,00

MODULO 70PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • HCB70S

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

creo
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PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • H39P

GAMMA COLORI

GRAFITE/
MAT

INOX BIANCO        

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

15 830 15

45
*8

860

15 470 15

45
*8

500

•	 Bruciatore	pescera:	max	3,1	kW	-	min	1	kW
•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	grande:	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW														

Dimensione foro incasso: 835 x 475

pESCERA

Codice ordine: H39pC € 830,00

GAMMA COLORI

GRAFITE/
MAT

INOX BIANCO        

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

15 830 15

45
*8

860

15 470 15

45
*8

500

•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW																		

Dimensione foro incasso: 835 x 475

5 fUOCHI

Codice ordine: H39C € 811,00

MODULO 90

MODULO 90PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • H39C 

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-54-55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 54-55

creo
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GAMMA COLORI

INOX          

•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco	con	

trattamento	nanotecnologico	antiaderente.
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo												

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

55 750 55

45
*8

860

15 470 15

45
*8

500

•	 Due	bruciatori	doppia	corona	2	x	ø	120	mm:	max	4,2	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	grande:	Ø	70	mm:	max	3	kW	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	Ø	60	mm:	max	1,8	kW	-	min	0,4	kW																		

Dimensione foro incasso: 835 x 475

2 TRIpLE

Codice ordine: HCB90CC € 748,00

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW  + € 60,00

OPTIONAL:

PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • HCB90CC

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

GRAFITE/
MAT

INOX BIANCO       

•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco	con	

trattamento	nanotecnologico	antiaderente
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo												

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

55 750 55

45
*8

860

15 470 15

45
*8

500

•	 Piastra	Fry	Top	a	gas	per	piani	da	incasso
•	 Bruciatore	pescera	3,1	kW	-	min	1,2	kW
•	 Bruciatore	doppia	corona	ø	120	mm:	max	4,2	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	grande:	Ø	70	mm:	max	3	kW	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	Ø	60	mm:	max	1,8	kW	-	min	0,4	kW												

Dimensione foro incasso: 835 x 475

fRy-TOp

Codice ordine: HCB90fC € 1.047,00

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW  + € 60,00

OPTIONAL:

MODULO 90

MODULO 90PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • HCB90F 

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 53-55

creo
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PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • HCB90SD 

GAMMA COLORI

INOX          

•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco	con	

trattamento	nanotecnologico	antiaderente.
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo												

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

55 750 55

45
*8

860

15 470 15

45
*8

500

•	 Bruciatore	Dual	ø	120	mm:	max	4,5	kW	-	min	0,3	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	Ø	70	mm:	max	3	kW	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	Ø	60	mm:	max	1,8	kW	-	min	0,4	kW																		

Dimensione foro incasso: 835 x 475

5 fUOCHI

Codice ordine: HCB90SD € 808,00

MODULO 90

MODULO 90

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

GRAFITE/
MAT

INOX BIANCO    

•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco	con	

trattamento	nanotecnologico	antiaderente.
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo												

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

55 750 55

45
*8

860

15 470 15

45
*8

500

•	 Bruciatore	doppia	corona	ø	120	mm:	max	4,2	kW	-	min	1,7	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	Ø	70	mm:	max	3	kW	-	min	0,62	kW
•	 Tre	bruciatori	piccoli:	3	x	Ø	60	mm:	max	1,8	kW	-	min	0,4	kW																		

Dimensione foro incasso: 835 x 475

6 fUOCHI

Codice ordine: HCB906C € 790,00

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW  + € 60,00

OPTIONAL:

PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • HCB906 

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

creo
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PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • HCB90P MODULO 90

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

GRAFITE/
MAT

INOX BIANCO    

•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco	con	

trattamento	nanotecnologico	antiaderente.
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo												

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

55 750 55

45
*8

860

15 470 15

45
*8

500

•	 Bruciatore	pescera	Bruciatore	pescera	3,1	kW	-	min	1,2	kW
•	 Bruciatore	doppia	corona	ø	120	mm:	max	4,2	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	grande:	Ø	70	mm:	max	3	kW	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	Ø	60	mm:	max	1,8	kW	-	min	0,4	kW														

Dimensione foro incasso: 835 x 475

pESCERA

Codice ordine: HCB90pC € 788,00

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW  + € 60,00

OPTIONAL:

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-53-55

creo
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GAMMA COLORI

INOX          

•	 Comandi	laterali	a	manopola
•	 Cornice	in	acciaio	inox
•	 Indicatori	di	calore	residuo
													

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

10 480 10

75

10 560 10

580

500

•	 Piano	vetroceramica	4	zone
•	 1	zona	vetroceramica	a	doppio	circuito	Ø	180/114	mm	1,7	kW/0,7	kW
•	 1	zona	vetroceramica	Ø	180	mm	1,80	kW
•	 2	zone	vetroceramica	Ø	145	mm	1,2	Kw
•	 Potenza	massima	5,9	kW																				

Dimensione foro incasso: 564 x 488
Vetroceramica

Vetroceramica

VETROCERAMICA

Codice ordine: V364 € 735,00

PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • V364

GAMMA COLORI

INOX          

•	 Comandi	laterali	a	manopola
•	 Cornice	in	acciaio	inox
•	 Indicatori	di	calore	residuo
	
											

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

10

10 10

10480

500

840

75

860

•	 Piano	vetroceramica	5	zone
•	 1	zona	vetroceramica	ovale	a	doppio	circuito	L	270/Ø	175	mm	2,4	kW/1,5	kW
•	 1	zona	vetroceramica	a	doppio	circuito	Ø	180/114	mm	1,7	kW/0,7	kW	

1	zona	vetroceramica	Ø	180	mm	1,80	kW
•	 2	zone	vetroceramica	Ø	150	mm	1,2	Kw
•	 Potenza	massima	8,3	kW																		

Dimensione foro incasso: 844 x 488

VETROCERAMICA

Codice ordine: V395 € 934,00

PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • V395 

MODULO 60

MODULO 90
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Induzione

Induzione

598

518,5

63
,5

48516,75 16,75

17 564 17

598

518,5

63
,5

48516,75 16,75

17 564 17

GAMMA COLORI

INOX          

•	 Sensore	pentola
•	 Funzione	”Booster”.	Supplemento	temporaneo	di	potenza
•	 Indicatore	di	calore	residuo
•	 Timer	con	Stop	automatco
•	 Comandi	tipo	a	manopola
•	 Protezione	surriscaldamento	e	tracimazione	liquidi
•	 Limitatore	di	potenza	massima		2,8	kW,	3,5	kW	o	6	kW
•	 Potenza	massima	7,2	kW				

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
•	 Piano	ad	induzione	4	zone	con	manopole
•	 2	Zone	Ø	145	mm	1,2	kW	(1,6	kW	con	Booster)
•	 2	Zone	Ø	210	mm	1,5	kW	(2	kW	con	Booster)																								

Dimensione foro incasso: 564 x 488
Vedi schema installazione induzione a fine capitolo

InDUzIOnE

Codice ordine: VI364 € 627,00

PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • VI364

PIANO • BUILT-IN • TradITIoN • VTI364 

GAMMA COLORI

INOX          

•	 Sensore	pentola
•	 Funzione	”Booster”.	Supplemento	temporaneo	di	potenza
•	 Indicatore	di	calore	residuo
•	 Timer	con	Stop	automatco
•	 Comandi	tipo	a	manopola
•	 Protezione	surriscaldamento	e	tracimazione	liquidi
•	 Limitatore	di	potenza	massima		2,8	kW,	3,5	kW	o	6	kW
•	 Potenza	massima	7,2	kW				

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
•	 Piano	ad	induzione	4	zone	con	manopole
•	 2	Zone	Ø	145	mm	1,2	kW	(1,6	kW	con	Booster)
•	 2	Zone	Ø	210	mm	1,5	kW	(2	kW	con	Booster)																								

Dimensione foro incasso: 564 x 488
Vedi schema installazione induzione a fine capitolo

InDUzIOnE

Codice ordine: VTI364 - COn CORnICE A fILO TOp € 627,00

MODULO 60

MODULO 60
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PIANO • BUILT-IN • HI TecH • KHVI32 

GAMMA COLORI

NERO 
LUCIDO

         

•	 Sensore	pentola
•	 Funzione	”Booster”.	Supplemento	temporaneo	di	potenza
•	 Sicurezza	bambini
•	 Indicatore	di	calore	residuo
•	 Timer	con	Stop	automatco
•	 Comandi	tipo	”touch”
•	 Protezione	surriscaldamento	e	tracimazione	liquidi
•	 Avvisatore	acustico	di	allarme
•	 Limitatore	di	potenza	massima	2,8	kW
•	 Potenza	massima	3,6	kW

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

300

520

61

28 244 28

25 470 25

altezza top max 50/ min 30 mm

•	 Piano	ad	induzione	2	zone		touch
•	 1	Zona	Ø	145	mm	1,2	kW	(1,6	kW	con	Booster)
•	 1	Zona	Ø	210	mm	1,5	kW	(2	kW	con	Booster)																								

Dimensione foro incasso: 270 x 490
Vedi schema installazione induzione a fine capitolo

InDUzIOnE

Codice ordine: KHVI32TC € 452,00

GAMMA COLORI

NERO 
LUCIDO

         

•	 Sensore	pentola
•	 Funzione	”Booster”.	Supplemento	temporaneo	di	potenza
•	 Sicurezza	bambini
•	 Indicatore	di	calore	residuo
•	 Comandi	tipo	”touch”
•	 Protezione	surriscaldamento	e	tracimazione	liquidi
•	 Limitatore	di	potenza	massima	2,8	kW	o	3,5	kW
•	 Potenza	massima	5,2	kW				

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

450

520

63

21,540721,5

25 470 25

altezza top max 50/min 30 mm

•	 Piano	ad	induzione	3	zone	touch
•	 2	Zona	Ø	145	mm	1,2	kW	(1,6	kW	con	Booster)
•	 1	Zone	Ø	210	mm	1,5	kW	(2	kW	con	Booster)																								

Dimensione foro incasso: 430 x 490
Vedi schema installazione induzione a fine capitolo

InDUzIOnE

Codice ordine: KHVI45TC € 530,00

PIANO • BUILT-IN • HI TecH • KHVI45

MODULO 30

MODULO 40

Induzione

Induzione
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PIANO • BUILT-IN • HI TecH • KHVI75 

PIANO • BUILT-IN • HI TecH • KHVI60 

GAMMA COLORI

NERO 
LUCIDO

         

•	 Sensore	pentola
•	 Funzione	”Booster”.	Supplemento	temporaneo	di	potenza
•	 Sicurezza	bambini
•	 Indicatore	di	calore	residuo
•	 Timer	con	Stop	automatco
•	 Comandi	tipo	”touch”
•	 Protezione	surriscaldamento	e	tracimazione	liquidi
•	 Limitatore	di	potenza	massima		2,8	kW,	3,5	kW	o	6	kW
•	 Potenza	massima	7,2	kW		

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

590

520

63

497

56711,5 11,5

11,5 11,5

altezza top max 50/min 30 mm

•	 Piano	ad	induzione	4	zone	touch
•	 2	Zone	Ø	145	mm	1,2	kW	(1,6	kW	con	Booster)
•	 2	Zone	Ø	210	mm	1,5	kW	(2	kW	con	Booster)																								

Dimensione foro incasso: 570 x 502
Vedi schema installazione induzione a fine capitolo

InDUzIOnE

Codice ordine: KHVI60TC € 634,00

GAMMA COLORI

NERO 
LUCIDO

         

•	 Sensore	pentola
•	 Funzione	”Booster”.	Supplemento	temporaneo	di	potenza
•	 Sicurezza	bambini
•	 Indicatore	di	calore	residuo
•	 Timer	con	Stop	automatco
•	 Comandi	tipo	”touch”
•	 Protezione	surriscaldamento	e	tracimazione	liquidi
•	 Limitatore	di	potenza	massima		2,8	kW,	3,5	kW	o	6	kW
•	 Potenza	massima	7,2	kW		

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

750

520

63

16,571716,5

25 470 25

altezza top max 50/ min 30 mm

•	 Piano	ad	induzione	4	zone	touch
•	 2	Zone	Ø	145	mm	1,2	kW	(1,6	kW	con	Booster)
•	 2	Zone	Ø	210	mm	1,5	kW	(2	kW	con	Booster)																								

Dimensione foro incasso: 730 x 490
Vedi schema installazione induzione a fine capitolo

InDUzIOnE

Codice ordine: KHVI75TC € 673,00

MODULO 60

MODULO 70

Induzione

Induzione
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GAMMA COLORI

NERO 
LUCIDO

         

•	 Sensore	pentola
•	 Funzione	”Booster”.	Supplemento	temporaneo	di	potenza
•	 Sicurezza	bambini
•	 Indicatore	di	calore	residuo
•	 Timer	con	Stop	automatco
•	 Comandi	tipo	“slide”
•	 Protezione	surriscaldamento	e	tracimazione	liquidi
•	 Funzione	Bridge:	2	zone	attivate	e	controllate	contemporanea-

mente
•	 Altre	funzioni:	Pausa,	Keep	Warm	(42°C,	70°C,	95°C)	Potenza	

massima	3x16A	11,1	kW

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

890

520

86114,5 14,5

50

47323,5 23,5

•	 Piano	ad	induzione	5	zone	touch
•	 1	Zona	Ø	260	mm	2,6	kW	(3,7	kW	con	Booster)
•	 1	Zona	Ø	145	mm	1,4	kW	(2,2	kW	con	Booster)
•	 1	Zone	Ø	180	mm	1,85	kW	(3	kW	con	Booster)
•	 2	Zone	ottagonali	2,1	kW	(3,7	kW	con	booster)																				

Dimensione foro incasso: 870 x 480
Vedi schema installazione induzione a fine capitolo

InDUzIOnE

Codice ordine: KHVI90TC € 1.391,00

PIANO • BUILT-IN • HI TecH • KHVI90 MODULO 90

Min. 20 mm

Min. 20 mm
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Schema installazione

PIANO • ProFeSSIoNaL • HI TecH • HVI90AG MODULO 90

GAMMA COLORI

NERO 
LUCIDO

   

8 99

KompaK

•	 Classe	energetica	A+++
•	 Comandi	touch	control	tipo	slide
•	 Indicatore	calore	residuo
•	 Avviso	automatico	pulizia	filtro	antigrasso
•	 Sicurezza	bambini
•	 Timer	con	Stop	automatico
•	 Possibilità	di	scegliere	la	direzione	dell’uscita	dell’aria	mediante	

la	rotazione	del	box	motore
•	 Installazione	filo	top	o	sopra	top
•	 Funzione	Bridge:	2	zone	attivate	e	controllate	

contemporaneamente
•	 Modalità	filtrante	mediante	installazione	di	filtro	al	plasma	

(optional)	che	garantisce	l’eliminazione	del	95%	degli	odori	
(EN61591)		oltre	ad	acari,	virus	e	batteri	come	un	purificatore	
d’aria.

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
•	 Piano	ad	induzione	4	zone	touch	con	aspirazione	integrata
•	 4	zone	di	cottura	mm	184x220,	2.1	kW	(3,7	con	Booster)
•	 Potenza	aspiratore	0,17	kW
•	 Livello	acustico	aspiratore	69	dB
•	 Portata	aspiratore	791	m3/h
•	 Potenza	massima	kW	7,6																		

InDUzIOnE COn ASpIRAzIOnE InTEGRATA

Codice ordine: HVI90AGTC € 2.998,00

OpTIOnAL: fILTRO pLASMA (KIT) pER HVI90AGTC

Codice ordine: KfpHVI90AG € 834,00

Induzione con aspirazione integrata
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A+++
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Piani 
Built-In 
Professional Serie 40



122 123

GAMMA COLORI

INOX      

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
•	 Bruciatore	grande:	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Bruciatore	piccolo:	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW																						

 

2 fUOCHI

Codice ordine: Hf40 € 535,00

PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL SerIe 40 • HF40

Codice ordine: HfT40 € 535,00

CORnICE A fILO TOp

PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL SerIe 40 • HF40D

GAMMA COLORI

INOX       

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
•	 Bruciatore	DUAL:	ø	120	mm:	max	4,5	-	min	0,37	kW																										

DUAL

Codice ordine: Hf40D € 623,00

Codice ordine: HfT40D € 623,00

CORnICE A fILO TOp

MODULO 40

MODULO 40

per versione filo top vedi schema installazione pag. 158

per versione filo top vedi schema installazione pag. 158

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

creo
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PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL SerIe 40 • HF40F 

GAMMA COLORI

INOX      

	
	
	
	
	
									

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
•	 Piastra	Fry	Top	a	gas	per	serie	40
•	 Bruciatore	pescera	3,1	kW	-	min	1kW	
																							

 

fRy-TOp

Codice ordine: Hf40f € 901,00

Codice ordine: HfT40f € 901,00

CORnICE A fILO TOp

MODULO 40

per versione filo top vedi schema installazione pag. 158

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 53-55

creo
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Piani 
Built-In 
Professional Hi-Tech
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PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL HI-TecH • HP45F 

GAMMA COLORI

INOX       

	
	
	
	
	
									

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

15

371

511

15

481

15
85 15

15

401

•	 Piastra	Fry	Top	a	gas	per	serie	40
•	 Bruciatore	pescera	3,1	kW	-	min	1kW																								

GAMMA COLORI

INOX      

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

556

15

65

47617 17

17 17

510

590

•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	grande:	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW																		

Dimensione foro incasso: 570 x 490

4 fUOCHI

Codice ordine: Hp65C € 832,00

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW + € 107,00

OPTIONAL:

PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL HI-TecH • HP65

fRy-TOp

Codice ordine: Hp45f € 861,00

Codice ordine: HpT45f € 861,00

CORnICE A fILO TOp

Codice ordine: HpT65D € 939,00

COn BRUCIATORE DUAL 4,5KW + CORnICE A fILO TOp

MODULO 40

MODULO 60

Dimensione foro incasso: 380 x 490
per versione filo top vedi schema installazione pag. 158

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 53-55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 54-55

creo
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GAMMA COLORI

INOX       

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

700

17 17

15 65

47617 17

666

510

•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW																		

Dimensione foro incasso: 672 x 490

5 fUOCHI

Codice ordine: Hp75C € 927,00

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW + € 107,00

OPTIONAL:

PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL HI-TecH • HP95P

Codice ordine: HpT75D € 1.034,00

COn BRUCIATORE DUAL 4,5KW + CORnICE A fILO TOp

MODULO 90

PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL HI-TecH • HP75 MODULO 70

GAMMA COLORI

INOX       

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

84617 17

15 65

476
17 17

880

510

•	 Bruciatore	pescera:	max	3,1	kW	-	min	1	kW
•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	grande:	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW														

Dimensione foro incasso: 860 x 490

pESCERA

Codice ordine: Hp95pC € 1.130,00

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW + € 107,00

OPTIONAL:

Codice ordine: HpT95pD € 1.237,00

COn BRUCIATORE DUAL 4,5KW + CORnICE A fILO TOp

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-54-55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 54-55

creo
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PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL HI-TecH • HP95C

GAMMA COLORI

INOX       

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

84617 17

15 65

476
17 17

880

510

•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW																		

Dimensione foro incasso: 860 x 490

5 fUOCHI

Codice ordine: Hp95C € 1.130,00

PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL HI-TecH • HP95F

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW + € 107,00

OPTIONAL:

Codice ordine: HpT95D € 1.237,00

COn BRUCIATORE DUAL 4,5KW + CORnICE A fILO TOp

GAMMA COLORI

INOX       

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

84617 17

15 65

476
17 17

880

510

•	 Piastra	Fry	Top	a	gas	per	piani	da	incasso
•	 Bruciatore	pescera	3,1	kW	-	min	1kW
•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	grande:	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW												

Dimensione foro incasso: 860 x 490

fRy-TOp

Codice ordine: Hp95fC € 1.401,00

Codice ordine: HpT95fD € 1.508,00

COn BRUCIATORE DUAL 4,5KW + CORnICE A fILO TOp

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW + € 107,00

OPTIONAL:

MODULO 90

MODULO 90

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-53-54-55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 54-55

creo
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PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL HI-TecH • XLP90F

GAMMA COLORI

INOX       

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

870
15 15

900

56816 16

600

16

85

841

514

•	 Piastra	Fry	Top	a	gas	”full	size”	Bruciatore	pescera	3,1	kW	-	min	1kW
•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW
•	 Bruciatore	piccolo:	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW												

Dimensione foro incasso: 875 x 580

fRy-TOp

Codice ordine: XLp90f € 1.374,00

PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL HI-TecH • HP1230

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW + € 107,00

OPTIONAL:

Codice ordine: XLpT90fD € 1.481,00

COn BRUCIATORE DUAL 4,5KW + CORnICE A fILO TOp

MODULO 90

MODULO 120

GAMMA COLORI

INOX       

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

17 17

15 15

1110

95
1144

288

318

1144

31
8

•	 Bruciatore	DUAL:	ø	120	mm:	max	4,5	-	min	0,37	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Bruciatore	piccolo:	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW																		

Dimensione foro incasso: 1115 x 295

4 fUOCHI

Codice ordine: Hp1230D € 1.002,00

Codice ordine: HpT1230D € 1.002,00

COn BRUCIATORE DUAL 4,5KW + CORnICE A fILO TOp

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 54-55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 42-43-54-55

creo
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PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL HI-TecH • HP125P

GAMMA COLORI

INOX       

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

16 65

476
17 17

510

112817 17

1160

•	 Bruciatore	pescera:	max	3,1	kW	-	min	1	kW
•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW														

Dimensione foro incasso: 1140 x 490

pESCERA

Codice ordine: Hp125pC € 1.393,00

PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL HI-TecH • HP125F

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW + € 107,00

OPTIONAL:

Codice ordine: HpT125pD € 1.500,00

COn BRUCIATORE DUAL 4,5KW + CORnICE A fILO TOp

GAMMA COLORI

INOX       

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

16 65

476
17 17

510

112817 17

1160

•	 Piastra	Fry	Top	a	gas	per	piani	da	incasso
•	 Bruciatore	pescera	3,1	kW	-	min	1kW
•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW												

Dimensione foro incasso: 1140 x 490

fRy-TOp

Codice ordine: Hp125fC € 1.664,00

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW + € 107,00

OPTIONAL:

Codice ordine: HpT125fD € 1.771,00

COn BRUCIATORE DUAL 4,5KW + CORnICE A fILO TOp

MODULO 120

MODULO 120

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-53-54-55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-54-55

creo
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PIANO • ProFeSSIoNaL • ProFeSSIoNaL HI-TecH • HAP95C 

GAMMA COLORI

INOX       

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

60

520
890

520

890

20
50

550

130
210

•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW																		

 

5 fUOCHI

Codice ordine: HAp95C € 1.130,00

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW + € 107,00

OPTIONAL:

GAMMA COLORI

INOX       

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

60

520
890

520

890

20
50

550

130
210

•	 Piastra	Fry	Top	a	gas	per	piani	da	incasso
•	 Bruciatore	pescera	3,1	kW	-	min	1kW
•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	grande:	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW												

 

fRy-TOp

Codice ordine: HAp95fC € 1.401,00

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW + € 107,00

OPTIONAL:

PIANO • ProFeSSIoNaL • ProFeSSIoNaL HI-TecH • HAP95F

MODULO 90

MODULO 90

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-53-54-55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-54-55

creo
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PIANO • ProFeSSIoNaL • ProFeSSIoNaL HI-TecH • HAP95P 

GAMMA COLORI

INOX          

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
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890
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•	 Bruciatore	pescera:	max	3,1	kW	-	min	1	kW
•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	grande:	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW														

 

pESCERA

Codice ordine: HAp95pC € 1.130,00

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW + € 107,00

OPTIONAL:

GAMMA COLORI

INOX      

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

65
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•	 Piastra	Fry	Top	a	gas	per	piani	da	incasso
•	 Bruciatore	pescera	3,1	kW	-	min	1kW
•	 Bruciatore	DUAL:	ø	120	mm:	max	4,5	-	min	0,37	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW												

fRy-TOp

Codice ordine: HAp125fD € 1.771,00

PIANO • ProFeSSIoNaL • ProFeSSIoNaL HI-TecH • HAP125F

MODULO 90

MODULO 120

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-53-54-55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-54-55

creo
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PIANO • ProFeSSIoNaL • ProFeSSIoNaL HI-TecH • HAP125P 

GAMMA COLORI

INOX          

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

65

130

50

520
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1171
520
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280

•	 Bruciatore	pescera:	max	3,1	kW	-	min	1	kW
•	 Bruciatore	DUAL:	ø	120	mm:	max	4,5	-	min	0,37	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW														

pESCERA

Codice ordine: HAp125pD € 1.500,00

MODULO 120

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-54-55

creo




134 135

PIANO • ProFeSSIoNaL • ProFeSSIoNaL HI-TecH • HP965

70

65
0

600 (P665) / 900 (P965) / 1200 (P1265)

65

Electrical
connection

Gas connection

G E

650

42
,5

85

GAMMA COLORI

INOX

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI

MODULO 90

6 FUOCHI

•	 Bruciatore	DUAL:	ø	120	mm:	max	4,5	-	min	0,37	kW
•	 Tre	bruciatori	grandi:	3	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW																		

6 fUOCHI

Codice ordine: Hp9656D € 1.700,00

FRy-TOP

•	 Piastra	Fry	Top	a	gas	”full	size”	Bruciatore	pescera	3,1	kW	-	min	1kW
•	 Bruciatore	DUAL:	ø	120	mm:	max	4,5	-	min	0,37	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Bruciatore	piccolo:	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW												

fRy-TOp

Codice ordine: Hp965fD € 1.786,00

PESCERA

•	 Bruciatore	pescera:	max	3,1	kW	-	min	1	kW
•	 Bruciatore	DUAL:	ø	120	mm:	max	4,5	-	min	0,37	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Bruciatore	piccolo:	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW														

pESCERA

Codice ordine: Hp965pD € 1.548,00

ACCESSORI
pAG. 42-43-44-54-55

ACCESSORI 
pAG. 44-54-55

ACCESSORI 
pAG. 44-54-55

creo




134 135

PIANO • ProFeSSIoNaL • ProFeSSIoNaL HI-TecH • HP1265

70

65
0

600 (P665) / 900 (P965) / 1200 (P1265)

65

Electrical
connection

Gas connection

G E

650

42
,5

85

GAMMA COLORI

INOX

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI

MODULO 120

7 FUOCHI

•	 Bruciatore	DUAL:	ø	120	mm:	max	4,5	-	min	0,37	kW
•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	pescera:	max	3,1	kW	-	min	1	kW
•	 Tre	bruciatori	grandi:	3	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Bruciatore	piccolo:	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW										

7 fUOCHI

Codice ordine: Hp1265-7D € 1.867,00

FRy-TOP

•	 Piastra	Fry	Top	a	gas	”full	size”	Bruciatore	pescera	3,1	kW	-	min	1kW
•	 Bruciatore	DUAL:	ø	120	mm:	max	4,5	-	min	0,37	kW
•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Tre	bruciatori	grandi:	3	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Bruciatore	piccolo:	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW								

fRy-TOp

Codice ordine: Hp1265fD € 2.105,00

ACCESSORI
pAG. 42-43-44-54-55

ACCESSORI 
pAG. 44-54-55

creo
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GAMMA COLORI

INOX

900

600

185

40

PIANO • ProFeSSIoNaL • ProFeSSIoNaL HI-TecH • HP90

CARATTERISTICHE GENERALI

MODULO 90

FRy-TOP

•	 Piastra	Fry	Top	a	gas	”full	size”	Bruciatore	pescera	3,1	kW	-	min	1kW
•	 Bruciatore	DUAL:	ø	120	mm:	max	5,0	-	min	0,37	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Bruciatore	piccolo:	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW												

fRy-TOp

Codice ordine: Hp90fD € 1.786,00

INDUzIONE

•	 A:	1	zona	induzione	Ø	145	mm	1,4	kW
•	 B:	2	zone	induzione	Ø	180	mm	1,85	kW
•	 C:	1	zona	induzione	Ø	210	mm	2,3	kW
•	 D:	1	zona	induzione	Ø	260	mm	2,6	kW
•	 Potenza	massima	piano	11,1	kW																				

InDUzIOnE

Codice ordine: HpI90 € 2.248,00

A B

C
D

B
ACCESSORI
pAG. 42-43-44-54-55

PESCERA

•	 Bruciatore	pescera:	max	3,1	kW	-	min	1	kW
•	 Bruciatore	DUAL:	ø	120	mm:	max	5,0	-	min	0,37	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Bruciatore	piccolo:	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW														

pESCERA

Codice ordine: Hp90pD € 1.548,00

6 FUOCHI

•	 Bruciatore	DUAL:	ø	120	mm:	max	5,0	-	min	0,37	kW
•	 Tre	bruciatori	grandi:	3	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW																		

6 fUOCHI

Codice ordine: Hp906D € 1.700,00

ACCESSORI 
pAG. 44-54-55

ACCESSORI 
pAG. 44-54-55

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

creo
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GAMMA COLORI

INOX

PIANO • ProFeSSIoNaL • ProFeSSIoNaL HI-TecH •  HP120 

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI

MODULO 120

FRy-TOP

•	 Piastra	Fry	Top	a	gas	”full	size”	Bruciatore	pescera	3,1	kW	-	min	1kW
•	 Bruciatore	DUAL:	ø	120	mm:	max	5,0	-	min	0,37	kW	
•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Tre	bruciatori	grandi:	3	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW	
•	 Bruciatore	piccolo:	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW								

fRy-TOp

Codice ordine: Hp120fD € 2.105,00

7 FUOCHI

•	 Bruciatore	DUAL:	ø	120	mm:	max	5,0	-	min	0,37	kW
•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	pescera:	max	3,1	kW	-	min	1	kW
•	 Tre	bruciatori	grandi:	3	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Bruciatore	piccolo:	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW										

7 fUOCHI

Codice ordine: Hp1207D € 1.867,00

1200

600

18
5 40

ACCESSORI 
pAG. 44-54-55

ACCESSORI
pAG. 42-43-44-54-55

creo
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GAMMA COLORI

INOX GRAFITE/
MAT

        

fInITURE

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • H30N 

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

15 15

15 15
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290

•	 Bruciatore	grande:	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Bruciatore	piccolo:	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW																						

Dimensione foro incasso: 270 x 475

2 fUOCHI

Codice ordine: H30nV OTTONE	/	CROMO € 380,00

OTTONE CROMO

PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • H30CN

GAMMA COLORI

INOX GRAFITE/
MAT

    

fInITURE

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

15 15

15 15

8
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500
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45

290

•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW																										

Dimensione foro incasso: 270 x 475

TRIpLA COROnA

Codice ordine: H30CnV OTTONE	/	CROMO € 344,00

OTTONE CROMO

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW + € 107,00

OPTIONAL:

MODULO 30

MODULO 30

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

creo
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PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • HVI32N 

GAMMA COLORI

INOX GRAFITE/
MAT

        

fInITURE

•	 Comandi	frontali	a	manopola
•	 indicatori	di	calore	residuo																

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
•	 Induzione	a	due	zone
•	 Assorbimento	2	x	Ø	180	-1,4	kW	-	massimo	2,8	kW

Dimensione foro incasso: 483 x 273

2 zOnE InDUzIOnE

Codice ordine: HVI32n OTTONE	/	CROMO € 565,00

OTTONE CROMO

GAMMA COLORI

INOX GRAFITE/
MAT

    

fInITURE

																			

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

15 15

15 15

8

470
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40

290

•	 Barbecue	elettrico
•	 Assorbimento	1,91	kW
•	 Regolatore	di	energia
•	 Pietra	lavica	per	cotture	alla	griglia																						

Dimensione foro incasso: 270 x 475

BARBECUE

Codice ordine: H30Bn OTTONE	/	CROMO € 312,00

OTTONE CROMO

PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • H30BN

MODULO 30

MODULO 30

290

50
0

12 266 12

10 480 10

80

290

50
0

12 266 12

10 480 10

80

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

creo
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PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • H30FN 

GAMMA COLORI

INOX GRAFITE/
MAT

        

fInITURE

	
	
	
	
	
									

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
•	 Friggitrice	elettrica
•	 Assorbimento	2,3	kW
•	 Termostato
•	 Bacinella	olio	da	2,5	litri	rimovibile
•	 Cestello	da	1	Kg																				

Dimensione foro incasso: 270 x 475

fRIGGITRICE

Codice ordine: H30fn OTTONE	/	CROMO € 474,00

OTTONE CROMO

GAMMA COLORI

INOX GRAFITE/
MAT

        

fInITURE

																			

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

15 15

15 15
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•	 Piastra	Fry	Top	a	gas	per	piani	da	incasso
•	 Bruciatore	pescera	3,1	kW	-	min	1kW																								

Dimensione foro incasso: 270 x 475

fRy-TOp

Codice ordine: H30pfnV OTTONE	/	CROMO € 619,00

OTTONE CROMO

PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • H30PFN

MODULO 30

MODULO 30
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ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-53-55

creo
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PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • H30PN 

GAMMA COLORI

INOX GRAFITE/
MAT

        

fInITURE

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

15 15

15 15

8
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45

290

•	 Bruciatore	pescera:	max	3,1	kW	-	min	1	kW
			
																					

pESCERA

Codice ordine: H30pnV OTTONE	/	CROMO € 344,00

OTTONE CROMO

Dimensione foro incasso: 270 x 475

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

GRAFITE/
MAT

INOX BIANCO

fInITURE

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

15 470 15
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15 550 15
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8
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•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	grande:	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW																		

Dimensione foro incasso: 555 x 475

4 fUOCHI

Codice ordine: H360Cn CROMO	/	OTTONE € 596,00

CROMO OTTONE

PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • H360N

MODULO 30

MODULO 60

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 54-55

creo
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PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • HCB60N 

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

RAMATO GRAFITE/
MAT

INOX BIANCO   

fInITURE

•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco	con	tratta-

mento	nanotecnologico	antiaderente.
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo												

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

15 470 15

45
*8

500

15 550 15

45
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8

580

•	 Bruciatore	doppia	corona	ø	120	mm:	max	4,2	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	grande:	Ø	70	mm:	max	3	kW	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	Ø	60	mm:	max	1,8	kW	-	min	0,4	kW																		

Dimensione foro incasso: 555 x 475

OTTONE CROMO BRUNITE

4 fUOCHI

Codice ordine: HCB60Cn
OTTONE	/	CROMO € 566,00

BRUNITE € 590,00

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

RAMATO GRAFITE/
MAT

INOX BIANCO   

fInITURE

•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco	con	tratta-

mento	nanotecnologico	antiaderente.
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo												

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
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•	 Bruciatore	doppia	corona	ø	120	mm:	max	4,2	kW	-	min	1,7	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	Ø	70	mm:	max	3	kW	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	Ø	60	mm:	max	1,8	kW	-	min	0,4	kW																		

Dimensione foro incasso: 555 x 475

5 fUOCHI

Codice ordine: HCB70Cn
OTTONE	/	CROMO € 682,00

BRUNITE € 712,00

OTTONE CROMO BRUNITE

PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • HCB70N

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW  + € 60,00

OPTIONAL:

MODULO 60

MODULO 70

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

creo
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PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • HCB70SN 

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

RAMATO GRAFITE/
MAT

INOX BIANCO     

fInITURE

•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco	con	trattamento	

nanotecnologico	antiaderente.
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo												

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

545
590

150150
470

40 47

45
55 55

1515

10

700

500

•	 Bruciatore	Dual	ø	120	mm:	max	4,5	kW	-	min	0,3	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	Ø	70	mm:	max	3	kW	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	Ø	60	mm:	max	1,8	kW	-	min	0,4	kW																		

 

BRUNITE CROMO OTTONE

5 fUOCHI

Codice ordine: HCB70SDn
OTTONE	/	CROMO € 742,00

BRUNITE € 772,00

MODULO 70

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

GRAFITE/
MAT

INOX BIANCO

fInITURE

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

15 830 15

45
*8

860

15 470 15

45
*8

500

•	 Bruciatore	pescera:	max	3,1	kW	-	min	1	kW
•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	grande:	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW														

Dimensione foro incasso: 835 x 475

pESCERA

Codice ordine: H39pCn OTTONE	/	CROMO € 829,00

OTTONE CROMO

PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • H39PN MODULO 90

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-54-55

creo




146 147

PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • HCB906N 

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

RAMATO GRAFITE/
MAT

INOX BIANCO   

fInITURE

•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco	con	tratta-

mento	nanotecnologico	antiaderente.
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo												

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

55 750 55

45
*8

860

15 470 15

45
*8

500

•	 Bruciatore	doppia	corona	ø	120	mm:	max	4,2	kW	-	min	1,7	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	Ø	70	mm:	max	3	kW	-	min	0,62	kW
•	 Tre	bruciatori	piccoli:	3	x	Ø	60	mm:	max	1,8	kW	-	min	0,4	kW																		

Dimensione foro incasso: 835 x 475

6 fUOCHI

Codice ordine: HCB906Cn
OTTONE	/	CROMO € 790,00

BRUNITE € 826,00

OTTONE CROMO BRUNITE

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW  + € 60,00

OPTIONAL:

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

RAMATO GRAFITE/
MAT

INOX BIANCO   

fInITURE

•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco	con	tratta-

mento	nanotecnologico	antiaderente.
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo												

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

55 750 55

45
*8

860

15 470 15

45
*8

500

•	 Bruciatore	pescera	Bruciatore	pescera	3,1	kW	-	min	1,2	kW
•	 Bruciatore	doppia	corona	ø	120	mm:	max	4,2	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	grande:	Ø	70	mm:	max	3	kW	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	Ø	60	mm:	max	1,8	kW	-	min	0,4	kW														

Dimensione foro incasso: 835 x 475

pESCERA

Codice ordine: HCB90pCn
OTTONE	/	CROMO € 788,00

BRUNITE € 818,00

OTTONE CROMO BRUNITE

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW  + € 60,00

OPTIONAL:

PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • HCB90PN

MODULO 90

MODULO 90

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-53-55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

creo
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PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • HCB90FN

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

RAMATO GRAFITE/
MAT

INOX BIANCO   

fInITURE

•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco	con	tratta-

mento	nanotecnologico	antiaderente
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo												

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

55 750 55

45
*8

860

15 470 15

45
*8

500

•	 Piastra	Fry	Top	a	gas	per	piani	da	incasso
•	 Bruciatore	pescera	3,1	kW	-	min	1,2	kW
•	 Bruciatore	doppia	corona	ø	120	mm:	max	4,2	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	grande:	Ø	70	mm:	max	3	kW	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	Ø	60	mm:	max	1,8	kW	-	min	0,4	kW												

Dimensione foro incasso: 835 x 475

fRy-TOp

Codice ordine: HCB90fCn
OTTONE	/	CROMO € 1.047,00

BRUNITE € 1.077,00

OTTONE

OTTONE

CROMO

CROMO

BRUNITE

BRUNITE

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW  + € 60,00

OPTIONAL:

MODULO 90

GAMMA COLORI

INOX       

fInITURE

•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco	con	tratta-

mento	nanotecnologico	antiaderente.
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo												

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

55 750 55

45
*8

860

15 470 15

45
*8

500

•	 Bruciatore	Dual	ø	120	mm:	max	4,5	kW	-	min	0,3	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	Ø	70	mm:	max	3	kW	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	Ø	60	mm:	max	1,8	kW	-	min	0,4	kW

Dimensione foro incasso: 835 x 475

5 fUOCHI

Codice ordine: HCB90SDn
OTTONE	/	CROMO € 808,00

BRUNITE € 838,00

PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • HCB90SDN MODULO 90

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 53-55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

creo
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PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • HCB90CCN

GAMMA COLORI

INOX       

fInITURE

•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco	con	tratta-

mento	nanotecnologico	antiaderente.
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo												

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

55 750 55

45
*8

860

15 470 15

45
*8

500

•	 Due	bruciatori	doppia	corona	2	x	ø	120	mm:	max	4,2	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	grande:	Ø	70	mm:	max	3	kW	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	Ø	60	mm:	max	1,8	kW	-	min	0,4	kW																		

Dimensione foro incasso: 835 x 475

2 TRIpLE

Codice ordine: HCB90CCn
OTTONE	/	CROMO € 748,00

BRUNITE € 778,00

OTTONE CROMO BRUNITE

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW  + € 60,00

OPTIONAL:

PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • V364N

GAMMA COLORI

INOX          

fInITURE

•	 Comandi	laterali	a	manopola
•	 Cornice	in	acciaio	inox
•	 Indicatori	di	calore	residuo
													

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

10 480 10

75

10 560 10

580

500

•	 Piano	vetroceramica	4	zone
•	 1	zona	vetroceramica	a	doppio	circuito	Ø	180/114	mm	1,7	kW/0,7	kW
•	 1	zona	vetroceramica	Ø	180	mm	1,80	kW
•	 2	zone	vetroceramica	Ø	145	mm	1,2	Kw
•	 Potenza	massima	5,9	kW																				

Dimensione foro incasso: 564 x 488
Vedi schema installazione induzione a fine capitolo

VETROCERAMICA

Codice ordine: V364n OTTONE	/	CROMO € 735,00

OTTONE CROMO

MODULO 90

MODULO 60

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 55

creo
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PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • V395N

GAMMA COLORI

INOX          

•	 Sensore	pentola
•	 Funzione	”Booster”.	Supplemento	temporaneo	di	potenza
•	 Indicatore	di	calore	residuo
•	 Timer	con	Stop	automatco	/	Comandi	tipo	a	manopola
•	 Protezione	surriscaldamento	e	tracimazione	liquidi
•	 Limitatore	di	potenza	massima		2,8	kW,	3,5	kW	o	6	kW	
•	 Potenza	massima	7,2	kW				

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

598

518,5

63
,5

48516,75 16,75

17 564 17

•	 Piano	ad	induzione	4	zone	con	manopole
•	 2	Zone	Ø	145	mm	1,2	kW	(1,6	kW	con	Booster)
•	 2	Zone	Ø	210	mm	1,5	kW	(2	kW	con	Booster)																								

Dimensione foro incasso: 564 x 488
Vedi schema installazione induzione a fine capitolo

InDUzIOnE

Codice ordine: VI364n OTTONE	/	CROMO € 627,00

fInITURE

OTTONE CROMO

MODULO 90

PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • VI364N MODULO 60

GAMMA COLORI

INOX          

fInITURE

•	 Comandi	laterali	a	manopola
•	 Cornice	in	acciaio	inox
•	 Indicatori	di	calore	residuo
•	 	
•	 											

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

10

10 10

10480

500

840

75

860

•	 Piano	vetroceramica	5	zone
•	 1	zona	vetroceramica	ovale	a	doppio	circuito	L	270/Ø	175	mm	

2,4	kW/1,5	kW
•	 1	zona	vetroceramica	a	doppio	circuito	Ø	180/114	mm	1,7	kW/0,7	kW	

1	zona	vetroceramica	Ø	180	mm	1,80	kW
•	 2	zone	vetroceramica	Ø	150	mm	1,2	Kw
•	 Potenza	massima	8,3	kW																		

Dimensione foro incasso: 844 x 488
Vedi schema installazione induzione a fine capitolo

VETROCERAMICA

Codice ordine: V395n OTTONE	/	CROMO € 934,00
OTTONE CROMO
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PIANO • BUILT-IN • NoSTaLgIe • VTI364N MODULO 60

GAMMA COLORI

INOX          

•	 Sensore	pentola
•	 Funzione	”Booster”.	Supplemento	temporaneo	di	potenza
•	 Indicatore	di	calore	residuo
•	 Timer	con	Stop	automatco	/	Comandi	tipo	a	manopola
•	 Protezione	surriscaldamento	e	tracimazione	liquidi
•	 Limitatore	di	potenza	massima		2,8	kW,	3,5	kW	o	6	kW
•	 Potenza	massima	7,2	kW				

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO

598

518,5

63
,5

48516,75 16,75

17 564 17

•	 Piano	ad	induzione	4	zone	con	manopole
•	 2	Zone	Ø	145	mm	1,2	kW	(1,6	kW	con	Booster)
•	 2	Zone	Ø	210	mm	1,5	kW	(2	kW	con	Booster)																								

Dimensione foro incasso: 564 x 488
Vedi schema installazione induzione a fine capitolo

InDUzIOnE

Codice ordine: VTI364n OTTONE	/	CROMO € 627,00

fInITURE

OTTONE CROMO

Min. 20 mm

Min. 20 mm

M
in

. 5
 m

m
M

in
. 5

 m
m

Schema installazione induzione

M
in

. 2
0 

m
m

Min. 30 mm

E
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PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL NoSTaLgIe • HP45FN 

GAMMA COLORI

INOX       

fInITURE

	
	
	
	
	
									

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
•	 Piastra	Fry	Top	a	gas	per	serie	40
•	 Bruciatore	pescera	3,1	kW	-	min	1kW																								

fRy-TOp

Codice ordine: Hp45fn OTTONE	/	CROMO € 861,00

OTTONE CROMO

15

371

511

15

481

15
85 15

15

401

Dimensione foro incasso: 380 x 490

GAMMA COLORI

INOX      

fInITURE

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	grande:	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW																		

4 fUOCHI

Codice ordine: Hp65Cn OTTONE	/	CROMO € 832,00

OTTONE CROMO

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW + € 107,00

OPTIONAL:

PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL NoSTaLgIe • HP65N

556

15

65

47617 17

17 17

510

590

Dimensione foro incasso: 570 x 490

MODULO 40

MODULO 60

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 53-55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 54-55

creo




152 153

GAMMA COLORI

INOX      

fInITURE

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW																		

5 fUOCHI

Codice ordine: Hp75Cn OTTONE	/	CROMO € 927,00

OTTONE CROMO

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW + € 107,00

OPTIONAL:

PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL NoSTaLgIe • HP95PN

700

17 17

15 65

47617 17

666

510

Dimensione foro incasso: 672 x 490

MODULO 90

PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL NoSTaLgIe • HP75N MODULO 70

GAMMA COLORI

INOX      

fInITURE

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
•	 Bruciatore	pescera:	max	3,1	kW	-	min	1	kW
•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	grande:	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW														

pESCERA

Codice ordine: Hp95pCn OTTONE	/	CROMO € 1.130,00

OTTONE CROMO

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW + € 107,00

OPTIONAL:

84617 17

15 65

476
17 17

880

510

Dimensione foro incasso: 860 x 490

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-54-55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 54-55

creo
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PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL NoSTaLgIe • HP95CN

GAMMA COLORI

INOX      

fInITURE

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW																		

5 fUOCHI

Codice ordine: Hp95Cn OTTONE	/	CROMO € 1.130,00

OTTONE CROMO

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW + € 107,00

OPTIONAL:

PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL NoSTaLgIe • HP95FN

84617 17

15 65

476
17 17

880

510

Dimensione foro incasso: 860 x 490

GAMMA COLORI

INOX       

fInITURE

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
•	 Piastra	Fry	Top	a	gas	per	piani	da	incasso
•	 Bruciatore	pescera	3,1	kW	-	min	1kW
•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Bruciatore	grande:	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW												

fRy-TOp

Codice ordine: Hp95fCn OTTONE	/	CROMO € 1.401,00

OTTONE CROMO

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW + € 107,00

OPTIONAL:

84617 17

15 65

476
17 17

880

510

Dimensione foro incasso: 860 x 490

MODULO 90

MODULO 90

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-53-54-55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 54-55

creo
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PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL NoSTaLgIe • HP1230N

GAMMA COLORI

INOX          

fInITURE

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
•	 Bruciatore	DUAL:	ø	120	mm:	max	4,5	-	min	0,37	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Bruciatore	piccolo:	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW																		

4 fUOCHI

Codice ordine: Hp1230Dn OTTONE	/	CROMO € 1.002,00

OTTONE CROMO

PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL NoSTaLgIe • HP125PN

17 17

15 15

1110

95

1144

288

318

1144

31
8

Dimensione foro incasso: 1115 x 295

MODULO 120

MODULO 120

GAMMA COLORI

INOX      

fInITURE

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
•	 Bruciatore	pescera:	max	3,1	kW	-	min	1	kW
•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW														

pESCERA

Codice ordine: Hp125pCn OTTONE	/	CROMO € 1.393,00

OTTONE CROMO

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW + € 107,00

OPTIONAL:

16 65

476
17 17

510

112817 17

1160

Dimensione foro incasso: 1140 x 490

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 54-55

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-54-55

creo
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PIANO • BUILT-IN • ProFeSSIoNaL NoSTaLgIe • HP125FN

GAMMA COLORI

INOX      

fInITURE

•	 Robuste	griglie	in	ghisa
•	 Accensione	elettrica	integrata	nella	manopola
•	 Valvola	di	sicurezza
•	 Bruciatore	professionale	a	”tubo	venturi”
•	 Spartifiamma	in	ottone	ad	alta	resistenza	al	fuoco
•	 Fiamma	regolabile	in	continuo	da	minimo	a	massimo								

CARATTERISTICHE GENERALI CARATTERISTICHE PIANO
•	 Piastra	Fry	Top	a	gas	per	piani	da	incasso
•	 Bruciatore	pescera	3,1	kW	-	min	1kW
•	 Bruciatore	a	tripla	corona:	ø	120	mm:	max	4,3	kW	-	min	1,7	kW
•	 Due	bruciatori	grandi:	2	x	ø	70	mm:	max	2,6	-	min	0,62	kW
•	 Due	bruciatori	piccoli:	2	x	ø	55	mm:	max	1,8	-	min	0,4	kW												

fRy-TOp

Codice ordine: Hp125fCn OTTONE	/	CROMO € 1.664,00

OTTONE CROMO

BRUCIATORE DUAL 4,5 KW + € 107,00

OPTIONAL:

16 65

476
17 17

510

112817 17

1160

Dimensione foro incasso: 1140 x 490

MODULO 120

ACCESSORI pER TUTTI I pIAnI
pAG. 52-53-54-55

creo
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Lavelli 
Built-In
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Lavello in acciaio inox di design essenziale con linee pulite e ben marca-
te. Può essere incassato a filotop oppure a semifilo.
Profondità vasche 215 mm              

Piano cottura filo top

Lavelli serie Quadra

Ai lavelli QUADRA è possibile abbinare i piani di cottura con la medesima 
cornice raggiata. Sono disponibili tutti i modelli HI-TECH sotto elencati. 
HFT40 ... - HPT45F - HPT65D - HPT75D - HPT95... - XLPT90FD - HPT1230D 
- HPT125...

Codice ordine: SKQ34 1 vASCA DA 34X40 mm € 476,00
1,

2

2

30
÷4

0 
m

m

silicone

27,5top

LAVELLO • BUILT-IN • QUadra • SKQ 

Dimensione foro: 375x435

Codice ordine: SKQ80 1 vASCA DA 80 mm € 618,00

Dimensione foro: 835x435

creo
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TECNOLOGIA DEL SINTETICO: La composizione di questi lavelli è 
dell’80% di polvere di granito naturale e del restante 20% di resine acrili-
che. Grazie alle caratteristiche di questi elementi, i lavelli ILvE godono di 
resistenza ai graffi ed agli shock termici risultando estremamente robusti 
anche contro gli urti accidentali.
               

LAVELLO • BUILT-IN • SINTeTIcI • SK 

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

AVENA GRAFITE/
MAT

Codice ordine: SK90V1G 1 vASCA E GOCCIOLATOIO € 318,00

860

330 50030

40
42

0

50
0

20
0

Dimensione foro: 840 x 480

Codice ordine: SK90V2 2 vASCHE € 334,00

860

385 38530 30

40
42

0

50
0

20
0

Dimensione foro: 840 x 480

Codice ordine: SK100V2G 2 vASCHE E GOCCIOLATOIO € 374,00

1000

345 43030

40
42

0

50
0

35160

20
0

15
5

Dimensione foro: 980 x 480

Codice ordine: SK120V2G 2 vASCHE E GOCCIOLATOIO € 353,00

1160

345 40530

40
42

0

50
0

35 345

20
0

Dimensione foro:1140 x 480



160 161

LAVELLO • BUILT-IN • cIrcoLarI • C435 

LAVELLI CIRCOLARI DA INCASSO

Codice ordine: C435
LAvELLO CIRCOLARE BIANCO ANTICO - BLU - GRAFITE/mAT - ROSSO BORGOGNA - RAmATO - vERDE SmERALDO € 142,00

LAvELLO CIRCOLARE INOX € 167,00

ACCESSORI E OPTIONALS

Codice ordine: C435CE CESTELLO PER LAvELLO € 43,00

Codice ordine: C435TA TAGLIERE COPRI LAvELLO € 85,00

BIANCO ANTICO

RAMATOINOX

GRAFITE/MAT

435

375

17
0

8

435

375

17
0

8

Dimensione foro: Ø 425
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ACCESSORI E OPTIONALS • acceSSorI e oPTIoNaLS • SK / SKQ

MISCELATORE INOX RICURVO

Codice ordine: A/413/07 INOX € 419,00

MISCELATORE INOX A TORRETTA

Codice ordine: A/413/06 INOX € 419,00

MISCELATORE CON DOCCIA ESTRAIBILE

Codice ordine: A/413/05/01 BIANCO ANTICO € 167,00

Codice ordine: A/413/05/04 AvENA € 167,00

Codice ordine: A/413/05/10 GRAFITE/mAT € 167,00
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Cappe
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Optional per cappe

paNNeLLO pORTaMeSTOLi eSTeNSiONe COpRiCaMiNO

Schienale in acciaio inox con barre portamestoli.
Ideale contro gli schizzi ed il calore delle pentole.  

Prolunga il camino della cappa di 80 cm per installazione con soffitti alti.  

FiLTRi peR Cappa

Filtri ai carboni attivi per installazione con ricircolo dell’aria.

TeLeCOMaNDO peR Cappe

Telecomando a radiofrequenza per cappe aspiranti. 
Adatto a tutte le serie.

GRiGLia SOTTOCappa

Griglia appoggia piatti sottocappa per lampade ad infrarossi al fine di 
mantenere le pietanze alla giusta temperatura di servizio
Solo per cappe AM

66
0

L15

80
0

creo
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ACCESSORI E OPTIONALS

Codice ordine: A/301/01 TELECOmANDO PER CAPPE € 90,00

Codice ordine: G/076/09 FILTRI PER CAPPA - Filtri ai carboni attivi per installazione con ricircolo dell’aria. € 46,00

Codice ordine: IAG90 CAPPA DA INCASSO 90 Cm (SOLO TELAIO FILTRI E LUCI) € 547,00

Codice ordine: IAG120 CAPPA DA INCASSO 120Cm (SOLO TELAIO FILTRI E LUCI) € 678,00

Codice ordine: IAG150 CAPPA DA INCASSO 150Cm (SOLO TELAIO FILTRI E LUCI) € 749,00

Codice ordine: A/407/04 mOTORE PER CAPPE IAG € 253,00

CAPPA • BUILT-IN • IAG 

•	 Spia automatica per pulizia filtri
•	 Foro camino di uscita da 15 cm
•	 Potenza massima: 355W
•	 Telaio in acciaio inox AISI 304
•	 Filtri a labirinto professionali in acciaio inox
•	 Aspirazione 890 m3/h
•	 Predisposizione telecomando (fornito come optional a parte 

con sovraprezzo)
•	 Comandi a quattro velocità (1-2-3-Intensiva)
•	 Disponibile in versione aspirante o filtrante
•	 Luci LED anteriori  

Questo innovativo prodotto è ideale per chi vuole creare una cappa personalizzata con meccanica di prim’ordine. Abbinando alla campana realizzata 
dal cliente su proprio progetto un telaio ed il motore, si ottiene una cappa di alte prestazioni a libero gusto dello stesso. Il motore si può posizionare 
liberamente a parete, a soffitto o lateralmente a seconda della posizione della canna fumaria. Importante: la campana deve essere ermetica al suo 
interno per garantire l’aspirazione solo attraverso i filtri del telaio.

IAG - GRUPPI ASPIRANTI DA INCASSO

CARATTERISTICHE GENERALI

•	 motore aspirante per cappaìe IAG completo di cablaggio di col-
legamento.  

•	 Aspirazione 890 m3/h. 
•	 Peso motore 5,5 kg        
•	 Classe energetica A

CARATTERISTICHE MOTORE

GAMMA COLORI

INOX      








































•	 DA ORDINARE CON DUE CODICI: CODICE TELAIO + CODICE mOTORE (+ TELECOmANDO OPTIONAL)
•	 ESEmPIO: PER ORDINARE UN GRUPPO COmPLETO DA 120 BISOGNA ORDINARE UN TELAIO DA 120 IAG120 E UN mOTORE A/407/04

A

creo
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Codice L (cm) C Prezzo Schienale Inox Prezzo Estensione 
Camino Prezzo

Codice ordine: AG60 60 250 € 1.025,00 Codice ordine: AP4-60 € 140,00 A/017/23/..* € 130,00

Codice ordine: AG70 70 250 € 1.072,00 Codice ordine: AP4-70 € 145,00 A/017/23/..* € 130,00

Codice ordine: AG80** 80 250 € 1.088,00 Codice ordine: AP4-80 € 166,00 A/017/23/..* € 130,00

Codice ordine: AG90 90 250 € 1.105,00 Codice ordine: AP4-90 € 190,00 A/017/23/..* € 130,00

Codice ordine: AG100 100 250 € 1.131,00 Codice ordine: AP4-100 € 211,00 A/017/23/..* € 130,00

Codice ordine: AG120 120 400 € 1.425,00 Codice ordine: AP4-120 € 258,00 A/017/20/..* € 130,00

Codice ordine: AG150 150 400 € 1.639,00 Codice ordine: AP4-150 € 311,00 A/017/20/..* € 130,00

350
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VELOCITÀ W Pa m3/h dB
1 86 355 270 47

2 153 471 379 56

3 249 514 536 64

4 350 539 890 74

CAPPA • ProFeSSIoNaL PLUS • AG 

•	 Spia automatica per pulizia filtri
•	 Funzione di spegnimento ritardato automatico 
•	 Foro camino di uscita da 15 cm
•	 Potenza massima: 355W            
•	 Classe energetica A
•	 Cassa in acciaio inox AISI 304 (solo modelli inox)
•	 FiltrI in alluminio anodizzato
•	 Aspirazione 890 m3/h
•	 Predisposizione telecomando (fornito come optional a parte 

con sovraprezzo)
•	 Comandi a quattro velocità (1-2-3-Intensiva)
•	 Disponibile in versione aspirante o filtrante
•	 Luci LED anteriori  

Cappa dal design elegante e senza tempo. Linee mobide e pulite. Disponibili in vari colori per un perfetto coordinamento con gli altri elettrodomestici 
ILvE. 

AG - CAPPA A PARETE «PROFESSIONAL»

CARATTERISTICHE GENERALI

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

BIANCO BLU INOX GRAFITE/MAT

ROSSO 
BORGOGNA

VERDE 
SMERALDO

 OPTIONAL RAL 
+ € 700,00

ACCESSORI E OPTIONALS

Codice ordine: A/301/01 TELECOmANDO PER CAPPE € 90,00

Codice ordine: G/076/09 FILTRI PER CAPPA - Filtri ai carboni attivi per installazione con ricircolo dell’aria. € 46,00

* Per completare il codice dell’estensione copri camino, al posto dei puntini di sospensione “...” , inserire:   
01 per Bianco Antico - 08 per Inox  - 10 per Grafite / Mat  -  52 per Rosso Borgogna  -  54 per Blu  -  56 per Verde
** Solo Inox

A



166 167

C

80

260

500

36
0

L

90

37
0 

 7
0037

0
39

0

ø150

Codice L (cm) C Prezzo Schienale Inox Prezzo Estensione Camino Prezzo

Codice ordine: AGQ60 60 330 € 1.199,00 Codice ordine: AP4-60 € 140,00 Codice ordine: A/017/26/08 € 189,00

Codice ordine: AGQ70 70 330 € 1.223,00 Codice ordine: AP4-70 € 145,00 Codice ordine: A/017/26/08 € 189,00

Codice ordine: AGQ80 80 330 € 1.282,00 Codice ordine: AP4-80 € 166,00 Codice ordine: A/017/26/08 € 189,00

Codice ordine: AGQ90 90 330 € 1.319,00 Codice ordine: AP4-90 € 190,00 Codice ordine: A/017/26/08 € 189,00

Codice ordine: AGQ100 100 330 € 1.386,00 Codice ordine: AP4-100 € 211,00 Codice ordine: A/017/26/08 € 189,00

Codice ordine: AGQ120 120 400 € 1.784,00 Codice ordine: AP4-120 € 258,00 Codice ordine: A/017/27/08 € 189,00

Codice ordine: AGQ150 150 400 € 2.087,00 Codice ordine: AP4-150 € 311,00 Codice ordine: A/017/27/08 € 189,00

ACCESSORI E OPTIONALS

Codice ordine: A/301/01 TELECOmANDO PER CAPPE € 90,00

Codice ordine: G/076/09 FILTRI PER CAPPA - Filtri ai carboni attivi per installazione con ricircolo dell’aria. € 46,00

CAPPA • ProFeSSIoNaL PLUS • AGQ 

•	 Spia automatica per pulizia filtri
•	 Funzione di spegnimento ritardato automatico 
•	 Foro camino di uscita da 15 cm
•	 Potenza massima: 355W            
•	 Classe energetica A
•	 Cassa in acciaio inox AISI 304
•	 Filtri a labirinto professionali in acciaio inox
•	 Aspirazione 890 m3/h
•	 Predisposizione telecomando (fornito come optional a parte 

con sovraprezzo)
•	 Comandi a quattro velocità (1-2-3-Intensiva)
•	 Disponibile in versione aspirante o filtrante
•	 Luci LED anteriori   

Cappa di concezione innovativa, professionale nell’aspetto e nelle prestazioni che arreda in modo scenografico la zona cottura. L’ampia superficie aspi-
rante inclinata e i filtri a labirinto formano una barriera pressoché impenetrabile dai grassi e sono di facile pulizia essendo completamente in acciaio 
inox. Facilmente smontabili, si possono lavare anche in lavastoviglie. 

AGQ - CAPPA A PARETE

CARATTERISTICHE GENERALI

GAMMA COLORI

INOX      

VELOCITÀ W Pa m3/h dB
1 86 355 270 47

2 153 471 379 56

3 249 514 536 64

4 350 539 890 74

A
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ACCESSORI E OPTIONALS

Codice ordine: A/076/22 FILTRI PER CAPPA - Filtri ai carboni attivi per installazione con ricircolo dell’aria. € 30,00

Codice L (cm) C Prezzo Schienale Inox Prezzo

Codice ordine: AGK60 60 330 € 544,00 Codice ordine: AP4-60 € 140,00

Codice ordine: AGK90 90 330 € 560,00 Codice ordine: AP4-90 € 190,00

Codice ordine: AGK100 100 330 € 576,00 Codice ordine: AP4-100 € 211,00

GAMMA COLORI

INOX      

CAPPA • Pro LINe • AGK

•	 Aspirazione 630 m3/h
•	 Luci LED anteriori
•	 Foro camino di uscita da 15 cm
•	 Potenza massima: 180W
•	 Livello acustico max 55 dB
•	 Classe energetica A

Cappa di concezione innovativa, professionale nell’aspetto e nelle prestazioni che arreda elegantemente la zona cottura 

AGK - CAPPA A PARETE

CARATTERISTICHE GENERALI

 280 
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VELOCITÀ W m3/h dB
1 88 320 40

2 104 400 46

3 129 500 51

4 171 630 55
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Codice L (mm) C Consumo 
W Prezzo Schienale Inox Prezzo Estensione 

Camino Prezzo

Codice ordine: AM70 700 280 575 € 1.484,00 Codice ordine: AM4-70 € 145,00 A/017/19/..* € 130,00

Codice ordine: AM76 760 280 750 € 1.536,00 Codice ordine: AM4-76 € 156,00 A/017/19/..* € 130,00

Codice ordine: AM90 911 400 750 € 1.556,00 Codice ordine: AM4-90 € 190,00 A/017/20/..* € 130,00

Codice ordine: AM100 1000 400 750 € 1.598,00 Codice ordine: AM4-100 € 211,00 A/017/20/..* € 130,00

Codice ordine: AM120 1216 400 790 € 1.926,00 Codice ordine: AM4-120 € 258,00 A/017/20/..* € 130,00

Codice ordine: AM150 1511 400 790 € 2.254,00 Codice ordine: AM4-150 € 311,00 A/017/20/..* € 130,00

r=32,2

44
0

L600

37
0 

÷ 
69

0

36
0

40

29
0

C

ø150

r=40

CAPPA • MaJeSTIc • AM 

•	 Spia automatica per pulizia filtri
•	 Funzione di spegnimento ritardato automatico 
•	 Foro camino di uscita da 15 cm
•	 Potenza massima: 705W (Am-70 e Am-76 535W)           
•	 Classe energetica A
•	 2 fari ad infrarossi da 175W per scaldavivande a parete (un faro 

per mod. Am-70 e Am-76)
•	 Cassa in acciaio inox AISI 304 (solo modelli inox)
•	 FiltrI in alluminio anodizzato
•	 Aspirazione 890 m3/h
•	 Predisposizione telecomando (fornito come optional a parte 

con sovraprezzo)
•	 Comandi a quattro velocità (1-2-3-Intensiva)
•	 Disponibile in versione aspirante o filtrante
•	 Luci LED anteriori

Cappa esclusiva dal design studiato per l’abbinamento alla linea majestic. Presenta infatti una profondità di ben 60 cm per abbinarsi alla maggiore 
profondità dei blocchi majestic. La campana è disponibile nei vari colori e presenta un telaio inox come quello dei blocchi. Ci sono infine delle lampade 
ad infrarossi da usare come scaldavivande proprio come nella grande ristorazione. 

AM - CAPPE A PARETE MAJESTIC

CARATTERISTICHE TECNICHE:

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

BIANCO BLU INOX GRAFITE/
MAT

ROSSO 
BORGOGNA

VERDE 
SMERALDO

ACCESSORI E OPTIONALS

Codice ordine: A/301/01 TELECOmANDO PER CAPPE € 90,00

Codice ordine: G/076/09 FILTRI PER CAPPA - Filtri ai carboni attivi per installazione con ricircolo dell’aria. € 46,00

Codice ordine: A/092/23 GRIGLIA SOTTOCAPPA - Griglia appoggia piatti sottocappa per lampade ad infrarossi al fine di mantenere le 
pietanze alla giusta temperatura di servizio € 37,00

* Per completare il codice dell’estensione copri camino, al posto dei puntini di sospensione “...” , inserire:   
01 per Bianco Antico - 08 per Inox  - 10 per Grafite / Mat  -  52 per Rosso Borgogna  -  54 per Blu  -  56 per Verde

VELOCITÀ W Pa m3/h dB
1 86 355 270 47

2 153 471 379 56

3 249 514 536 64

4 350 539 890 74

 OPTIONAL RAL 
+ € 700,00

A

creo
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CAPPA • NoBLeSSe • ANB 

•	 Predisposizione telecomando (fornito come optional a parte 
con sovraprezzo)

•	 Comanid a 4 velocità 
•	 Classe energetica A                   
•	 Spia automatica pulizia filtri
•	 Foro camino di uscita da 15 cm
•	 Potenza massima: 270W
•	 Filtri in acciaio
•	 Luci LED anteriori
•	 Aspirazione 750 m3/h

Cappa dal design particolare ideato per l’abbinamento ai blocchi cottura con decori Noblesse.  

ANB - CAPPE A PARETE NOBLESSE

CARATTERISTICHE GENERALI

GAMMA COLORI

BIANCO 
ANTICO

NERO 
LUCIDO

ROSSO 
BORGOGNA

VERDE 
SMERALDO

BLU

INOX BIANCO

VELOCITÀ W m3/h dB
1 159 330 44

2 195 465 49

3 235 615 55

4 270 752 59

Codice L (cm) CORNICE Prezzo Schienale Inox Prezzo

Codice ordine: ANB90 90
CROmO / OTTONE € 2.288,00

Codice ordine: AP4-90 € 190,00
BRUNITE € 2.517,00

Codice ordine: ANB100 100
CROmO / OTTONE € 2.464,00

Codice ordine: AP4-100 € 211,00
BRUNITE € 2.710,00

Codice ordine: ANB120 120
CROmO / OTTONE € 2.640,00

Codice ordine: AP4-120 € 258,00
BRUNITE € 2.904,00

Codice ordine: ANB150 150
CROmO / OTTONE € 2.992,00

Codice ordine: AP4-150 € 311,00
BRUNITE € 3.291,00

OTTONE BRUNITECROmO

ACCESSORI E OPTIONALS

Codice ordine: A/301/02 TELECOmANDO PER CAPPE € 72,00

Codice ordine: A/076/23 FILTRI PER CAPPA - Filtri ai carboni attivi per installazione con ricircolo dell’aria. € 30,00

Ø 150

L

 OPTIONAL RAL 
+ € 700,00

A

Disponibile in 30 giorni lavorativi.•	
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Blocch  Cottura 
Pro Line
Window
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Perchè Pro line?

Progettata per l’inserimento nei mobili da cucina, la linea Pro Line_è caratterizzata da solidità, funzionalità, sicurezza e 

design portati ai massimi livelli. Questi prodotti rappresentano un punto di riferimento per gli amanti della cucina e per 

chi desidera cucinare in modo professionale a casa in totale sicurezza garantita dalla certificazione CE.

i Piani

Una vastissima gamma a sistema modulare consente di avere bruciatori diversificati. Robuste griglie in ghisa formano un 

unico piano di lavoro con un duplice vantaggio: le pentole sono più stabili e quindi più sicure e possono essere spostate 

da un fuoco ad un altro senza essere alzate. Tutti i modelli sono dotati di valvola di sicurezza a termocoppia che assicura 

l’immediata interruzione del gas in caso di anomalie o di spegnimento accidentale del bruciatore.

caratteristiche
Blocco cottura Pro line

BLOCCO COTTURA • PRO LINE • WINdOW

Bruciatori
Spartifiamma in ottone con trattamento 
nanotecnologico antiaderente, facile da pulire, 
maggior durata nel tempo.

cavità

Smalto easy clean, doppia luce interna;

Porta Full Glass;

Smalto grigio puntinato;

Resistenza grill abbattibile.

tutti i blocchi cottura Pro line hanno profondità 60 cm.
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tutta la linea Pro line è fornita di serie con:

•	 Porta fredda a triplo vetro 
•	 Ventilazione tangenziale
•	 robuste griglie in ghisa
•	 Valvolatura di sicurezza sui fuochi
•	 accensione elettrica integrata sulle manopole

Manopole e maniglione HI TECH di serie

Finiture

Versioni disponibili

WINDOW

BLOCCO COTTURA • PRO LINE • WINdOW

GAMMA COLORI:

INOX

ROSSO 
BORGOGNA

GRAFITE/MAT

BIANCO ANTICO

BIANCO

creo
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BLOCCO COTTURA • PRO LINE • WINdOW • L06
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

PIEDINI: PAG. 50
ZOCCOLI: PAG. 48 KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI 
PAG. 49-50

BLOCCO COTTURA • PRO LINE • WINdOW • L06

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento  
•	 Doppia luce interna  
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Porta forno full glass
•	 Smalto easy clean
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)                

60

•	 Dimensioni interne forno: 43,7x36x41 - litri 65  
•	 Classe energetica A 
•	 Versione forno:
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato analogico      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,45 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2100 W / Superiore 

1000 W / Inferiore 1100 W / Circolare 2100 W       

9 FUNZIONI

CONSUMI

OV 60 M - FORnO MULTiFUnziOne 60

FORNO:

Versione forno: OV 60 M

Codice ordine: L06WMP WINDOW € 1.599,00

Bruciatore doppia corona ø 120 mm: max 4,2 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x Ø 70 mm: max 3 kW - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: Ø 60 mm: max 1,8 kW - min 0,4 kW                             

4 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 50-55

A

CARATTERISTICHE GENERALI

creo
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BLOCCO COTTURA • PRO LINE • WINdOW • L09
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

PIEDINI: PAG. 50
ZOCCOLI: PAG. 48 KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI 
PAG. 49-50

BLOCCO COTTURA • PRO LINE • WINdOW • L09

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento  
•	 Doppia luce interna  
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Porta forno full glass
•	 Smalto easy clean
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)                

CARATTERISTICHE GENERALI

90

•	 Dimensioni interne forno: 64,5x36,5x41 - litri 97  
•	 Classe energetica A  
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato analogico      

CARATTERISTICHE FORNO

 FUNZIONI

•	 Assorbimento massimo 2,75 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2150 W / superiore 

1200 W / Inferiore 1350 W / circolare 2100 W       

CONSUMI

OV 80 M - FORnO MULTiFUnziOne 80

FORNO:

Versione forno: OV 80 M

Codice ordine: 
L096WMP

WINDOW € 2.181,00

Bruciatore doppia corona ø 120 mm: max 4,2 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x Ø 70 mm: max 3 kW - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x Ø 60 mm: max 1,8 kW - min 
0,4 kW
         
                  

6 fuochi

Versione forno: OV 80 M

Codice ordine: 
L09CWMP

WINDOW € 2.031,00

Bruciatore doppia corona ø 120 mm: max 4,2 kW - min 
1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x Ø 70 mm: max 3 kW - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x Ø 60 mm: max 1,8 kW - min 
0,4 kW
        
                  

Piastra Fry Top a gas ”full size” Alimentata da un bruciatore 
piccolo e un bruciatore grande
Bruciatore doppia corona ø 120 mm: max 4,2 kW - min 1,7 kW 
Tre bruciatori grandi: 3 x Ø 70 mm: max 3 kW - min 0,62 kW  
Due bruciatori piccoli: 2 x Ø 60 mm: max 1,8 kW - min 0,4 kW   
                  

5 fuochi

Versione forno: OV 80 M

Codice ordine: 
L09FWMP

WINDOW € 2.268,00

Fry-Top

A

ACCESSORI 
PAG. 50-55

ACCESSORI
PAG. 50-55

ACCESSORI
PAG. 50-55

creo
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BLOCCO COTTURA • PRO LINE • WINdOW • LD09
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PIEDINI: PAG. 50
ZOCCOLI: PAG. 48 KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI 
PAG. 49-50

179

VERSIONE PIANO:

BLOCCO COTTURA • PRO LINE • WINdOW • LD09

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento  
•	 Doppia luce interna  
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Porta forno full glass
•	 Smalto easy clean
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Porta fredda a triplo vetro 

(EN60335-2-6-11.101)                

CARATTERISTICHE GENERALI

60

•	 Dimensioni interne forno: 43,7x36x41 - litri 65  
•	 Classe energetica A  
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato analogico      

CARATTERISTICHE FORNO

OV 60 M - FORnO MULTiFUnziOne 60

FORNO PRINCIPALE SX:

Versione forno: OV 60 M + OV 30 E

Codice ordine: 
LD096WMP

WINDOW € 2.477,00

Bruciatore doppia corona ø 120 mm: max 4,2 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x Ø 70 mm: max 3 kW - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x Ø 60 mm: max 1,8 kW - min 0,4 kW
         
                  

6 fuochi

Versione forno: OV 60 M + OV 30 E

Codice ordine: 
LD09CWMP

WINDOW € 2.328,00

Bruciatore doppia corona ø 120 mm: max 4,2 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x Ø 70 mm: max 3 kW - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x Ø 60 mm: max 1,8 kW - min 0,4 kW
        
                  

5 fuochi

A

9 FUNZIONI

•	 Assorbimento massimo 2,45 kW
•	 Assorbimento resistenze:
•	 Grill elettrico 2100 W / Superiore 1000 W / Inferiore 1100 W / 

Circolare 2100 W       

CONSUMI

Versione forno: OV 60 M + OV 30 E

Codice ordine: 
LD09FWMP

WINDOW € 2.562,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” Alimentata da un bruciatore 
piccolo e un bruciatore grande
Bruciatore doppia corona ø 120 mm: max 4,2 kW - min 1,7 kW 
Tre bruciatori grandi: 3 x Ø 70 mm: max 3 kW - min 0,62 kW 
Due bruciatori piccoli: 2 x Ø 60 mm: max 1,8 kW - min 0,4 kW   
                  

Fry-Top

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Scarico vapori
•	 Luce interna
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Porta forno full glass
•	 Smalto easy clean
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro 

(EN60335-2-6-11.101)                

CARATTERISTICHE GENERALI

30

•	  Dimensioni interne forno: 27,5x35,5x44 - litri 43
•	 Classe energetica A  
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

OV 30 e - Mini FORnO eLeTTRiCO sTATiCO 30

FORNO SECONDARIO DX:

A

4 FUNZIONI

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1500 W / Superiore 

800 W / Inferiore 800 W         

CONSUMI

ACCESSORI 
PAG. 50-55

ACCESSORI
PAG. 50-55

ACCESSORI
PAG. 50-55

creo
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BLOCCO COTTURA • PRO LINE • WINdOW • LD10

76
0

40
10

0 ÷
 1

60

45

15 600

55

PROFONDITÁ 60

1000

60
76

0

10
0 
÷ 1

60

WINDOW GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO ROSSO BORGOGNA

GRAFITE/MAT INOX

BIANCO  

creo




180

PIEDINI: PAG. 50
ZOCCOLI: PAG. 48 KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI 
PAG. 49-50

181

VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento  
•	 Doppia luce interna  
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Porta forno full glass
•	 Smalto easy clean
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Porta fredda a triplo vetro 

(EN60335-2-6-11.101)                

CARATTERISTICHE GENERALI

60

•	 Dimensioni interne forno: 43,7x36x41 - litri 65  
•	 Classe energetica A  
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato analogico      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,45 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2100 W / Superiore 

1000 W  / Inferiore 1100 W / Circolare 2100 W       

CONSUMI

OV 60 M - FORnO MULTiFUnziOne 60

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Scarico vapori
•	 Luce interna
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Porta forno full glass
•	 Smalto easy clean
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro 

(EN60335-2-6-11.101)                

CARATTERISTICHE GENERALI

40

•	  Dimensioni interne forno: 36,5x35,5x44 - litri 57
•	 Classe energetica A  
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

850 W  / Inferiore 900 W         

CONSUMI

9 FUNZIONI 4 FUNZIONI

OV 40 e - MiDi FORnO eLeTTRiCO sTATiCO 40

BLOCCO COTTURA • PRO LINE • WINdOW • LD10

FORNO PRINCIPALE SX: FORNO SECONDARIO DX:

Versione forno: OV 60 M + OV 40 E

Codice ordine: 
LD106WMP

WINDOW € 2.599,00

Bruciatore doppia corona ø 120 mm: max 4,2 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x Ø 70 mm: max 3 kW - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x Ø 60 mm: max 1,8 kW - min 0,4 kW
                            

6 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 50-55

Versione forno: OV 60 M + OV 40 E

Codice ordine: 
LD10FWMP

WINDOW € 2.725,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” Alimentata da un bruciatore 
piccolo e un bruciatore grande
Bruciatore doppia corona ø 120 mm: max 4,2 kW - min 1,7 kW 
Tre bruciatori grandi: 3 x Ø 70 mm: max 3 kW - min 0,62 kW 
Due bruciatori piccoli: 2 x Ø 60 mm: max 1,8 kW - min 0,4 kW   
                  

Fry-Top

ACCESSORI
PAG. 50-55

A A

Versione forno: OV 60 M + OV 40 E

Codice ordine: 
LD10CWMP

WINDOW € 2.457,00

Bruciatore doppia corona ø 120 mm: max 4,2 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x Ø 70 mm: max 3 kW - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x Ø 60 mm: max 1,8 kW - min 0,4 kW
         
                  

5 fuochi

ACCESSORI
PAG. 50-55

creo
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Professional Plus 
Hi-Tech

Blocch  Cottura i
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH

Perchè Professional Plus?

La linea Professional Plus offre una estetica più decisa con manopole e maniglie maggiorate per accentuare il “look profes-

sionale” del blocco cottura. La gamma offerta è molto più ampia in termini di misure, colori, finiture e funzionalità.

Tutti i forni elettrici sono del tipo E3 con controllo elettronico della temperatura che è regolabile da 30°C fio a ben 300°C di 

serie. Infine, sotto ai forni, è presente un comodo cassetto estraibile dove riporre gli accessori della cucina. 

Questo cassetto può essere usato come scaldavivande quando il forno è acceso.

i Piani

Una vastissima gamma a sistema modulare consente di avere bruciatori diversificati con potenze da 1,8 a 5 kW. Robuste 

griglie in ghisa formano un unico piano di lavoro con un duplice vantaggio: le pentole sono più stabili e quindi più sicure 

e possono essere spostate da un fuoco ad un altro senza essere alzate. Tutti i modelli sono dotati di valvola di sicurezza 

a termocoppia che assicura l’immediata interruzione del gas in caso di anomalie o di spegnimento accidentale del 

bruciatore.

caratteristiche
Blocco cottura Professional Plus

tutti i blocchi cottura Professional Plus hanno profondità 60 cm.

Altezza da 10 a 16 cm

cassetto scaldapiatti

Cassetto scaldapiatti ideale per scaldare i piatti quando il 

forno è in uso
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH

Manopole e maniglione TECHNO di serie

tutta la linea Professional Plus
è fornita di serie con:

•	 Porta fredda a triplo vetro 

•	 Ventilazione tangenziale
•	 robuste griglie in ghisa
•	 Valvolatura di sicurezza sui fuochi
•	 accensione elettrica integrata sulle manopole
•	 cassetto scaldapiatti
•	 Manopole e maniglie maggiorate
•	 Muffola smalto nero lucido tradizionale

Finiture

Versioni disponibili
WINDOW

GAMMA COLORI:

BIANCO INOX

GRAFITE/MAT NERO LUCIDO

OPTIONAL RAL
+ € 700,00

creo




186 187

600

10
0 
÷ 1

60

75
0

60

WINDOW

GAMMA COLORI:

BIANCO INOX

GRAFITE/MAT NERO LUCIDO

  

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • P60 PLUs

75
0

40
10

0 ÷
 1

60

35

15 600

45

PROFONDITÁ 60

OPTIONAL RAL + € 700,00

creo




186 187

VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 112,00

PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOLI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46
KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I 
FORNI PAG. 40-41

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • P60 PLUs

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERALI

60

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W /Inferiore 1300 W /Circolare 2400 W       

10 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 44x30,5x41,5 - litri 56
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 grill elettrico 1600 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3 kW              

CONSUMI

600 e3 - FORnO eLeTTROniCO 600 600 VG - FORnO A GAs VenTiLATO 600

FORNO:

Versione forno: 600 E3

Codice ordine: PW60E3 WINDOW € 1.988,00

Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
                            

4 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 VG

Codice ordine: PW60VG WINDOW € 1.988,00

Versione forno: 600 E3

Codice ordine: PWI60E3 WINDOW € 3.686,00

A: 1 zona induzione Ø 145 mm 1,4 kW
B: 2 zone induzione Ø 180 mm 1,85 kW
C: 1 zona induzione Ø 210 mm 2,3 kW
Potenza massima piano 7,4 kW
                             

Induzione

B

A

C

B

A A

OPTIONAL 
DUAL 5KW

creo
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • P70 PLUs
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 112,00

PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOLI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46
KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I 
FORNI PAG. 40-41

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • P70 PLUs

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERALI

60

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W       

10 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 44x30,5x41,5 - litri 56
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 grill elettrico 1600 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3 kW              

4 FUNZIONI

CONSUMI

600 e3 - FORnO eLeTTROniCO 600 600 VG - FORnO A GAs VenTiLATO 600

FORNO:

Versione forno: 600 E3

Codice ordine: PW70E3 WINDOW € 1.988,00

Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
                            

4 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 VG

Codice ordine: PW70VG WINDOW € 1.988,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

A A

creo
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • P76 PLUs
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 112,00

PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOLI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46
KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I 
FORNI PAG. 40-41

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • P76 PLUs

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto trasversale
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

70

•	 Dimensioni interne forno: 54x34x41,5 - litri 76
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2200 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1500 W / Circolare 2400 W       

10 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 54x31x41 - litri 69
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,3 kW
•	 Grill elettrico 2200 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3,3 kW              

4 FUNZIONI

CONSUMI

700 e3 - MAxi FORnO eLeTTROniCO 700 700 VG - MAxi FORnO A GAs VenTiLATO 700

FORNO:

Versione forno: 700 E3

Codice ordine: PW76E3 WINDOW € 2.527,00

Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
         
                  

5 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 700 VG

Codice ordine: PW76VG WINDOW € 2.527,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

A A

creo
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • P90 PLUs
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOLI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46
KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto trasversale
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

90

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • P90 PLUs

•	 Dimensioni interne forno: 64x33,5x41,5 - litri 89
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

•	 Assorbimento massimo 2,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2200 W /superiore 

900 W / Inferiore 1500 W / circolare 2400 W       

10 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 64x30x41,5 - litri 80
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato

CARATTERISTICHE FORNOCARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,3 kW
•	 Grill elettrico 2200 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3,5 kW  

4 FUNZIONI

CONSUMI

900 e3 - MAxi FORnO eLeTTROniCO 900 VG - MAxi FORnO A GAs VenTiLATO

FORNO:

A A
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PROFONDITÁ 60
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60

WINDOW

GAMMA COLORI:

BIANCO INOX GRAFITE/MAT NERO LUCIDO OPTIONAL RAL + € 700,00

creo
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VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 112,00

195

Versione forno: 900 E3

Codice ordine: PW906E3 WINDOW € 2.712,00

Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                             

6 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 900 VG

Codice ordine: PW906VG WINDOW € 2.712,00

Versione forno: 900 E3

Codice ordine: PW90E3 WINDOW € 2.527,00

Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                        

Pescera

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 900 VG

Codice ordine: PW90VG WINDOW € 2.527,00

Versione forno: 900 E3

Codice ordine: PW90FE3 WINDOW € 2.820,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                      

Fry-Top

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 900 VG

Codice ordine: PW90FVG WINDOW € 2.820,00

Versione forno: 900 E3

Codice ordine: PW90IE3 WINDOW € 2.820,00

Induzione a due zone
Assorbimento 2 x 1,85 kW - massimo 3,7 kW
Display digitale
Comandi a manopola
Acciaio inossidabile
Blocco protezione bambini
9 livelli di potenza
Funzione di riscaldamento automatico
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW           

2 zone induzione

ACCESSORI 
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 900 E3

Codice ordine: PWI90E3 WINDOW € 4.342,00

A: 1 zona induzione Ø 145 mm 1,4 kW
B: 2 zone induzione Ø 180 mm 1,85 kW
C: 1 zona induzione Ø 210 mm 2,3 kW
D: 1 zona induzione Ø 260 mm 2,6 kW
Potenza massima piano 11,1 kW                            

Induzione

A B

C
D

B

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • P90 PLUs

OPTIONAL 
DUAL 5KW

OPTIONAL 
DUAL 5KW

OPTIONAL 
DUAL 5KW

OPTIONAL 
DUAL 5KW

creo
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VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 112,00

creo
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • PD90 PLUs
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOLI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46
KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto trasversale
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

60

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • PD90 PLUs

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W

10 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 44x30,5x41,5 - litri 56
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 grill elettrico 1600 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3 kW  

4 FUNZIONI

CONSUMI

600 e3 - FORnO eLeTTROniCO 600 600 VG - FORnO A GAs VenTiLATO 600

FORNO PRINCIPALE SX:

A A
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WINDOW

GAMMA COLORI:

BIANCO INOX GRAFITE/MAT NERO LUCIDO OPTIONAL RAL + € 700,00

creo
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

199

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

30

•	 Dimensioni interne forno: 25,7x32,5x43,5 - litri 36
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A+
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-250°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,4 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1500 W / Superiore 

800 W / Inferiore 800 W

5 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 25,7x32,5x43,5 - litri 36
•	 Classe energetica A  
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1500 W / Superiore 

800 W /Inferiore 800 W

4 FUNZIONI

CONSUMI

300 e3 - Mini FORnO eLeTTROniCO sTATiCO 300 300 e - Mini FORnO eLeTTRiCO sTATiCO 300

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • PD90 PLUs

Versione forno: 600 E3 + 300 E3

Codice ordine: PDW906E3 WINDOW € 3.079,00

Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
         
                  

6 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 VG + 300 E

Codice ordine: PDW906VG WINDOW € 3.079,00

Versione forno: 600 E3 + 300 E3

Codice ordine: PDW90E3 WINDOW € 2.896,00

Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW     
                  

Pescera

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 VG + 300 E

Codice ordine: PDW90VG WINDOW € 2.896,00

FORNO SECONDARIO DX:

OPTIONAL 
DUAL 5KW

OPTIONAL 
DUAL 5KW

A+
A

creo




198 199

VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 112,00

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • PD90 PLUs

Versione forno: 600 E3 + 300 E3

Codice ordine: PDW90FE3 WINDOW € 3.186,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW  Bruciatore piccolo: ø 55 
mm: max 1,8 - min 0,4 kW   
                  

Fry-Top

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 600 VG + 300 E

Codice ordine: PDW90FVG WINDOW € 3.186,00

Versione forno: 600 E3 + 300 E3

Codice ordine: PDWI90E3 WINDOW € 4.699,00

A: 1 zona induzione Ø 145 mm 1,4 kW
B: 2 zone induzione Ø 180 mm 1,85 kW
C: 1 zona induzione Ø 210 mm 2,3 kW
D: 1 zona induzione Ø 260 mm 2,6 kW
Potenza massima piano 11,1 kW 
 
       
                 

Induzione

A B

C
D

B

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Versione forno: 600 E3 + 300 E3

Codice ordine: PDW90IE3 WINDOW € 3.479,00

Induzione a due zone
Assorbimento 2 x 1,85 kW - massimo 3,7 kW
Display digitale
Comandi a manopola
Acciaio inossidabile 
Blocco protezione bambini
9 livelli di potenza
Funzione di riscaldamento automatico
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW          

2 zone induzione

ACCESSORI 
PAG. 42-43-44-54-55

OPTIONAL 
DUAL 5KW

creo
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • PD100 PLUs

creo
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOLI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46
KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERALI

60

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • PD100 PLUs

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W

CONSUMI

10 FUNZIONI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 44x30,5x41,5 - litri 56
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 grill elettrico 1600 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3 kW  

CONSUMI

600 e3 - FORnO eLeTTROniCO 600 600 VG - FORnO A GAs VenTiLATO 600

4 FUNZIONI

FORNO PRINCIPALE SX:

A A
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WINDOW

GAMMA COLORI:

BIANCO INOX GRAFITE/MAT NERO LUCIDO OPTIONAL RAL + € 700,00

creo
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

203

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

40

•	 Dimensioni interne forno: 
36x35x45 - litri 43,7

•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-250°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,6 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill 

elettrico 1600 W / Superiore 850 W / 
Inferiore 900 W

5 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 
30x32x43 - litri 35

•	 Microonde 500/800/1000 W
•	 Scongelamento 270 W
•	 Combi grill + microonde 800 W
•	 Combi grill + microonde 500 W
•	 Timer
•	 Piatto rotante ø 27 cm
•	 Sicurezza bambini

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 3,2 kW
•	 Grill elettrico 1600 W
•	 Potenza Microonde 1000 W 

7 FUNZIONI (MICROONDE/COMBI/GRILL)

CONSUMI

400 e3 - MiDi FORnO eLeTTROniCO sTATiCO 400 400 W - MiDi FORnO A MiCROOnDe 400

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • PD100 PLUs

Versione forno: 600 E3 + 400 E3

Codice ordine: PDW1006E3 WINDOW € 3.231,00

Due bruciatori a tripla corona: 2 x ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
         
                  

6 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 VG + 400 E

Codice ordine: PDW1006VG WINDOW € 3.231,00

•	 Dimensioni interne forno: 
35,7x32,5x43 - litri 50    

•	 Classe energetica A
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill 

elettrico 1600 W / Superiore 850 W / 
Inferiore 900 W

CONSUMI

400 e - MiDi FORnO eLeTTRiCO sTATiCO 400

Versione forno: 600 E3 + 400 E3

Codice ordine: PDW100FE3 WINDOW € 3.387,00

Fry-Top

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 600 VG + 400 E

Codice ordine: PDW100FVG WINDOW € 3.387,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” - Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW 
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW  Bruciatore piccolo: ø 55 mm: 
max 1,8 - min 0,4 kW   
                  

4 FUNZIONI

FORNO SECONDARIO DX:

OPTIONAL 
DUAL 5KW

OPTIONAL 
DUAL 5KW

A
A

Versione forno: 600 E3 + 400 W

Codice ordine: PDW1006E3W WINDOW € 3.814,00

Versione forno: 600 E3 + 400 W

Codice ordine: PDW100FE3W WINDOW € 3.970,00

creo
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VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 112,00

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • PD100 PLUs

Versione forno: 600 E3 + 400 E3

Codice ordine: PDWI100E3 WINDOW € 5.225,00

A: 2 zone induzione Ø 145 mm 1,4 kW
B: 2 zone induzione Ø 180 mm 1,85 kW
C: 2 zone induzione Ø 210 mm 2,3 kW
Potenza massima piano 11,1 kW
  
 
       
                 

Induzione

C

B

A

C

B

A

Versione forno: 600 E3 + 400 W

Codice ordine: PDWI100E3W WINDOW € 5.809,00

Piastra “Coup de Feu” in ghisa con anelli 
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW  Bruciatore piccolo: ø 55 
mm: max 1,8 - min 0,4 kW   
                  

Coupe de Feu

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Versione forno: 600 E3 + 400 E3

Codice ordine: PDW100SE3 WINDOW € 3.387,00

Versione forno: 600 VG + 400 E

Codice ordine: PDW100SVG WINDOW € 3.387,00

Versione forno: 600 E3 + 400 E3

Codice ordine: PDW100IE3 WINDOW € 3.662,00

Induzione a due zone 
Assorbimento 2 x 1,85 kW - massimo 3,7 kW
Display digitale
Comandi a manopola 
Acciaio inossidabile
Blocco protezione bambini 
9 livelli di potenza 
Funzione di riscaldamento automatico
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW 
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW 
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW           

2 zone induzione

ACCESSORI 
PAG. 42-43-44-54-55

OPTIONAL 
DUAL 5KW

creo
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • PT100 PLUs
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CORRIMANO: 
PAG. 46

KIT PULIZIA: 
PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • PT100 PLUs

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERALI

60

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W      

CONSUMI

600 e3 - FORnO eLeTTROniCO 600

FORNO PRINCIPALE SX:

10 FUNZIONI

eco

A
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6
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PROFONDITÁ 60
1000
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WINDOW

GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO INOX NERO LUCIDO
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PORTA CIECA

  

OPTIONAL RAL + € 700,00

creo
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ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

207

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna  
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

60

•	 Dimensioni interne forno: 44 x 15 x 45 - litri 20,2    
•	 Temperatura di cottura 80-250°C
•	 Commutatore termostato
•	 Funzione grill        

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,5 kW  
•	 Grill elettrico 2400 W  

FUNZIONE

CONSUMI

600 GR - FORnO GRiLL 600

FORNO GRILL:

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

40

•	 Dimensioni interne forno: 36x35x45 - litri 43,7
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-250°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,6 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

850 W / Inferiore 900 W

CONSUMI

FORNO SECONDARIO DX:

5 FUNZIONI

eco

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • PT100 PLUs

A

creo
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VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 112,00

Versione forno: 600 E3 + 400 E3 + 600 GR

Codice ordine: PTW1006E3 WINDOW € 3.802,00

Codice ordine: PTQ1006E3 PORTA CIECA € 3.802,00

Due bruciatori a tripla corona: 2 x ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
         
                  

6 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 E3 + 400 E3 + 600 GR

Codice ordine: PTW100FE3 WINDOW € 3.956,00

Codice ordine: PTQ100FE3 PORTA CIECA € 3.956,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW   
                  

Fry-Top

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 600 E3 + 400 E3 + 600 GR

Codice ordine: PTWI100E3 WINDOW € 5.914,00

Codice ordine: PTQI100E3 PORTA CIECA € 5.914,00

A: 2 zone induzione Ø 145 mm 1,4 kW
B: 2 zone induzione Ø 180 mm 1,85 kW
C: 2 zone induzione Ø 210 mm 2,3 kW
Potenza massima piano 11,1 kW
  
 
       
                 

Induzione

C

B

A

C

B

A

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • PT100 PLUs

OPTIONAL 
DUAL 5KW

OPTIONAL 
DUAL 5KW

creo
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • PT110 PLUs
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CORRIMANO: 
PAG. 46

KIT PULIZIA: 
PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • PT110 PLUs

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERALI

60

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W      

10 FUNZIONI

CONSUMI

eco

600 e3 - FORnO eLeTTROniCO 600

FORNO PRINCIPALE SX:

A

40

35

10
4

74
6

15 600

PROFONDITÁ 60

1100

60
91

0 
÷ 

93
0

20
 ÷

 4
0

WINDOW

GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO INOX NERO LUCIDO

1100

60
91

0 
÷ 9

30

20
 ÷

 4
0

PORTA CIECA

OPTIONAL RAL + € 700,00

creo
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ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

211

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

40

•	 Dimensioni interne forno: 36x35x45 - litri 43,7
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-250°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,6 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

850 W / Inferiore 900 W

5 FUNZIONI

CONSUMI

eco

400 e3 - MiDi FORnO eLeTTROniCO sTATiCO 400

FORNO SECONDARIO DX:

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41•	 Isolamento ad alta densità  

•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna  
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

60

•	 Dimensioni interne forno: 44 x 15 x 45 - litri 20,2    
•	 Temperatura di cottura 80-250°C
•	 Commutatore termostato
•	 Funzione grill        

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,5 kW
•	  Grill elettrico 2400 W

FUNZIONE

CONSUMI

600 GR - FORnO GRiLL 600

FORNO GRILL:

A

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • PT110 PLUs

creo
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VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 112,00

Versione forno: 600 E3 + 400 E3 + 600 GR

Codice ordine: PTW110FE3 WINDOW € 6.736,00

Codice ordine: PTQ110FE3 PORTA CIECA € 6.736,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW   
                  

Fry-Top

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

OPTIONAL 
DUAL 5KW

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • PT110 PLUs

creo
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • P120 PLUs
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOLI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46
KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

900 e3 - MAxi FORnO eLeTTROniCO

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto trasversale
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

90

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • P120 PLUs

•	 Dimensioni interne forno: 64x33,5x41,5 - litri 89
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2200 W / superiore 

900 W / Inferiore 1500 W / circolare 2400 W

CONSUMI

10 FUNZIONI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 64x30x41,5 - litri 80
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,3 kW
•	 Grill elettrico 2200 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3,5 kW  

CONSUMI

4 FUNZIONI

900 VG - MAxi FORnO A GAs VenTiLATO

FORNO PRINCIPALE SX:

A A

75
0

40
10

0 ÷
 1

60

35

15 600

45

PROFONDITÁ 60

1200

60
75

0

10
0 
÷ 1

60

WINDOW

GAMMA COLORI:

BIANCO INOX GRAFITE/MAT NERO LUCIDO OPTIONAL RAL + € 700,00

creo
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ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41•	 Isolamento ad alta densità  

•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

30

•	 Dimensioni interne forno: 25,7x32,5x43,5 - litri 36  
•	 Classe energetica A  
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1500 W / Superiore 

800 W / Inferiore 800 W

4 FUNZIONI

CONSUMI

300 e - Mini FORnO eLeTTRiCO sTATiCO 300

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • P120 PLUs

•	 Dimensioni interne forno: 25,7x32,5x43,5 - litri 36
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A+
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-250°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,4 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1500 W / Superiore 

800 W / Inferiore 800 W

5 FUNZIONI

CONSUMI

300 e3 - Mini FORnO eLeTTROniCO sTATiCO 300

eco

FORNO SECONDARIO DX:

A+
A

creo
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VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 112,00

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • P120 PLUs

Versione forno: 900 E3 + 300 E3

Codice ordine: PW1207E3 WINDOW € 6.736,00

Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Due bruciatori a tripla corona: 2 x ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW     
                  

7 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 900 VG + 300 E

Codice ordine: PW1207VG WINDOW € 6.736,00

Versione forno: 900 E3 + 300 E3

Codice ordine: PW120FE3 WINDOW € 6.736,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Due bruciatori a tripla corona: 2 x ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW 
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW   
                  

Fry-Top

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 900 VG + 300 E

Codice ordine: PW120FVG WINDOW € 6.736,00

Versione forno: 900 E3 + 300 E3

Codice ordine: PW120SE3 WINDOW € 6.736,00

Piastra “Coup de Feu” in ghisa con anelli 
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW  Bruciatore piccolo: ø 55 
mm: max 1,8 - min 0,4 kW                 

Coupe de Feu

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 900 VG + 300 E

Codice ordine: PW120SVG WINDOW € 6.736,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

OPTIONAL 
DUAL 5KW

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Versione forno: 900 E3 + 300 E3

Codice ordine: PW120FIE3 WINDOW € 6.736,00

Piastra Fry Top a gas ”full size”
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Induzione a due zone
Assorbimento 2 x 1,85 kW - massimo 3,7 kW
Display digitale
Comandi a manopola
Acciaio inossidabile
Blocco protezione bambini 
9 livelli di potenza
Funzione di riscaldamento automatico
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW     

Fry Top + 2 zone induzione

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

OPTIONAL 
DUAL 5KW

214
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • Ps120 PLUs
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOLI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46
KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • Ps120 PLUs

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto trasversale
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

70

•	 Dimensioni interne forno: 54x34x41,5 - litri 76
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2200 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1500 W / Circolare 2400 W

CONSUMI

10 FUNZIONI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 54x31x41 - litri 69
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,3 kW
•	 Grill elettrico 2200 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3,3 kW  

CONSUMI

700 e3 - MAxi FORnO eLeTTROniCO 700 700 VG - MAxi FORnO A GAs VenTiLATO 700

4 FUNZIONI

FORNO PRINCIPALE SX:

A A
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PROFONDITÁ 60
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÷ 1

60

WINDOW

GAMMA COLORI:

BIANCO INOX GRAFITE/MAT NERO LUCIDO OPTIONAL RAL + € 700,00

creo
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

219

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

40

•	 Dimensioni interne forno: 
36x35x45 - litri 43,7

•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-250°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,6 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill 

elettrico 1600 W / Superiore 850 W / 
Inferiore 900 W

5 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 
35,7x32,5x43 - litri 50

•	 Classe energetica A    
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato    

CARATTERISTICHE FORNO CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill 

elettrico 1600 W / Superiore 850 W / 
Inferiore 900 W

4 FUNZIONI

CONSUMI

•	 Dimensioni interne forno: 
30x32x43 - litri 35

•	 Microonde 500/800/1000 W
•	 Scongelamento 270 W
•	 Combi grill + microonde 800 W
•	 Combi grill + microonde 500 W
•	 Grill
•	 Timer
•	 Piatto rotante ø 27 cm
•	 Sicurezza bambini

•	 Assorbimento massimo 3,2 kW
•	 Grill elettrico 1600 W
•	 Potenza Microonde 1000 W

7 FUNZIONI (MICROONDE/COMBI/GRILL)

CONSUMI

400 e3 - MiDi FORnO 
eLeTTROniCO sTATiCO 400

400 e - MiDi FORnO eLeTTRiCO 
sTATiCO 400

400 W - MiDi FORnO A 
MiCROOnDe 400

FORNO SECONDARIO DX:

A
A

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • Ps120 PLUs

creo
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VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 112,00

Versione forno: 700 E3 + 400 E3

Codice ordine: PSW1207E3 WINDOW € 6.736,00

Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Due bruciatori a tripla corona: 2 x ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW     
                  

7 fuochi

Versione forno: 700 VG + 400 E

Codice ordine: PSW1207VG WINDOW € 6.736,00

Versione forno: 700 E3 + 400 W

Codice ordine: PSW1207E3W WINDOW € 7.319,00

Fry-Top

Versione forno: 700 E3 + 400 E3

Codice ordine: PSW120SE3 WINDOW € 6.736,00

Piastra “Coup de Feu” in ghisa con anelli 
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW  Bruciatore piccolo: ø 55 
mm: max 1,8 - min 0,4 kW                 

Coupe de Feu

Versione forno: 700 VG + 400 E

Codice ordine: PSW120SVG WINDOW € 6.736,00

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

OPTIONAL 
DUAL 5KW

OPTIONAL 
DUAL 5KW

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 700 E3 + 400 E3

Codice ordine: PSW120FIE3 WINDOW € 6.736,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Due bruciatori a tripla corona: 2 x ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW 
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW   
                  

Versione forno: 700 E3 + 400 E3

Versione forno: 700 VG + 400 E

Codice ordine: PSW120FVG WINDOW € 6.736,00

Versione forno: 700 E3 + 400 W

Codice ordine: PSW120FE3W WINDOW € 7.319,00

Piastra Fry Top a gas ”full size”
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Induzione a due zone
Assorbimento 2 x 1,85 kW - massimo 3,7 kW
Display digitale
Comandi a manopola
Acciaio inossidabile
Blocco protezione bambini 
9 livelli di potenza
Funzione di riscaldamento automatico
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW     

Fry Top + 2 zone induzione

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • Ps120 PLUs

Codice ordine: PSW120FE3 WINDOW € 6.736,00

creo
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • PD120 PLUs
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOLI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46
KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERALI

60

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • PD120 PLUs

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 10 funzioni
•	 Sicurezza Bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W

10 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 44x30,5x41,5 - litri 56
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 grill elettrico 1600 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3 kW  

4 FUNZIONI

CONSUMI

600 e3 - FORnO eLeTTROniCO 600 600 VG - FORnO A GAs VenTiLATO 600

FORNO PRINCIPALE SX:

A A
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GAMMA COLORI:

BIANCO INOX GRAFITE/MAT NERO LUCIDO OPTIONAL RAL + € 700,00
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

223

Versione forno: 600 E3 + 600 E3

Codice ordine: PDW1207E3 WINDOW € 6.736,00

Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Due bruciatori a tripla corona: 2 x ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW     
                  

7 fuochi

Versione forno: 600 VG + 600 M

Codice ordine: PDW1207VG WINDOW € 6.736,00

Versione forno: 600 E3 + 600 E3

Codice ordine: PDW120FE3 WINDOW € 6.736,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Due bruciatori a tripla corona: 2 x ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW   
                  

Fry-Top

Versione forno: 600 VG + 600 M

Codice ordine: PDW120FVG WINDOW € 6.736,00

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

OPTIONAL 
DUAL 5KW

OPTIONAL 
DUAL 5KW

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERALI

60

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A  
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato analogico

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W

CONSUMI

600 e3 - FORnO eLeTTROniCO 600 600 M - FORnO MULTiFUnziOne 600

FORNO SECONDARIO DX:

A A

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • PD120 PLUs

creo
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VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 112,00

Versione forno: 600 E3 + 600 E3

Codice ordine: PDW120SE3 WINDOW € 6.736,00

Piastra “Coup de Feu” in ghisa con anelli 
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW  Bruciatore piccolo: ø 55 
mm: max 1,8 - min 0,4 kW                 

Coupe de Feu

Versione forno: 600 VG + 600 M

Codice ordine: PDW120SVG WINDOW € 6.736,00

Versione forno: 600 E3 + 600 E3

Codice ordine: PDW120FIE3 WINDOW € 6.736,00

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

OPTIONAL 
DUAL 5KW

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Piastra Fry Top a gas ”full size”
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Induzione a due zone
Assorbimento 2 x 1,85 kW - massimo 3,7 kW
Display digitale 
Comandi a manopola
Acciaio inossidabile 
Blocco protezione bambini
9 livelli di potenza
Funzione di riscaldamento automatico
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW Bruciatore piccolo: ø 55 
mm: max 1,8 - min 0,4 kW     

Fry Top + 2 zone induzione

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • PD120 PLUs

creo
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • P150 PLUs

creo




224 225

PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOLI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46
KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto trasversale
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

90

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • P150 PLUs

•	 Dimensioni interne forno: 64x33,5x41,5 - litri 89
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2200 W / superiore 

900 W / Inferiore 1500 W / circolare 2400 W

10 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 64x30x41,5 - litri 80
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,3 kW
•	 Grill elettrico 2200 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3,5 kW  

4 FUNZIONI

CONSUMI

900 e3 - MAxi FORnO eLeTTROniCO 900 VG - MAxi FORnO A GAs VenTiLATO

FORNO PRINCIPALE SX:

A A
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0

40
10

0 ÷
 1

60

35

15 600

45

PROFONDITÁ 60

1500

60
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10
0 
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60

WINDOW

GAMMA COLORI:

BIANCO INOX GRAFITE/MAT NERO LUCIDO OPTIONAL RAL + € 700,00

creo
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 112,00

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

A

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERALI

60

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W

CONSUMI

eco

10 FUNZIONI

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A  
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato analogico    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W

9 FUNZIONI

CONSUMI

600 e3 - FORnO eLeTTROniCO 600 600 M - FORnO MULTiFUnziOne 600

Versione forno: 900 E3 + 600 E3

Codice ordine: 
PW150FE3 WINDOW € 10.116,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Due bruciatori a tripla corona: 2 x ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW 
Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Tre bruciatori grandi:3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW  
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                 

Fry-Top

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 900 VG + 600 M

Codice ordine: 
PW150FVG WINDOW € 10.116,00

Versione forno: 900 E3 + 600 E3

Codice ordine: 
PW150SE3 WINDOW € 10.116,00

Piastra “Coup de Feu” in ghisa con anelli 
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW
Due bruciatori a tripla corona: 2 x ø 120 mm: max 4,3 kW 
- min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW  
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                      

Coupe de Feu

Versione forno: 900 VG + 600 M

Codice ordine: 
PW150SVG WINDOW € 10.116,00

Versione forno: 900 E3 + 600 E3

Codice ordine: 
PW150FSE3 WINDOW € 10.116,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW 
Bruciatore piccolo:ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW           

Fry-Top + Coup de Feu

Versione forno: 900 VG + 600 M

Codice ordine: 
PW150FSVG WINDOW € 10.116,00

FORNO SECONDARIO DX:

OPTIONAL 
DUAL 5KW

OPTIONAL 
DUAL 5KW

OPTIONAL 
DUAL 5KW

A

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • HI-TEcH • P150 PLUs

creo
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Pro Line 
Nostalgie
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BLOCCO COTTURA • PRO LINE • NOSTALgIE

Perchè Pro line?

Progettata per l’inserimento nei mobili da cucina, la linea Pro Line è caratterizzata da solidità, funzionalità, sicurezza e 

design portati ai massimi livelli. Questi prodotti rappresentano un punto di riferimento per gli amanti della cucina e per 

chi desidera cucinare in modo professionale a casa in totale sicurezza garantita dalla certificazione CE.

i Piani

Una vastissima gamma a sistema modulare consente di avere bruciatori diversificati. Robuste griglie in ghisa formano un 

unico piano di lavoro con un duplice vantaggio: le pentole sono più stabili e quindi più sicure e possono essere spostate 

da un fuoco ad un altro senza essere alzate. Tutti i modelli sono dotati di valvola di sicurezza a termocoppia che assicura 

l’immediata interruzione del gas in caso di anomalie o di spegnimento accidentale del bruciatore.

caratteristiche
Blocco cottura Pro line

Bruciatori

Spartifiamma in ottone con trattamento 
nanotecnologico antiaderente, facile da pulire, 
maggior durata nel tempo.

cavità

Smalto easy clean, doppia luce interna;

Porta Full Glass;

Smalto grigio puntinato;

Resistenza grill abbattibile.

tutti blocchi cottura Pro line hanno profondità 60 cm.
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BLOCCO COTTURA • PRO LINE • NOSTALgIE

Finiture

Manopole e maniglione in ottone di serie Manopole e maniglione cromati a richiesta

Mod. brev. Mod. brev. 

OTTONE CROMO

tutta la linea Pro line è fornita di serie con:

•	 Porta fredda a triplo vetro 
•	 Ventilazione tangenziale
•	 robuste griglie in ghisa
•	 Valvolatura di sicurezza sui fuochi
•	 accensione elettrica integrata sulle manopole

Versioni disponibili

NOSTALGIE

GAMMA COLORI

INOX

ROSSO 
BORGOGNA

GRAFITE/MAT

BIANCO ANTICO

BIANCO

creo
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BLOCCO COTTURA • PRO LINE • NOSTALgIE • L06n
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FINITURE STANDARD:

OTTONE
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CROMO Senza supplemento

GAMMA COLORI

BIANCO ANTICO ROSSO BORGOGNA
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

PIEDINI: PAG. 50
ZOCCOLI: PAG. 48 KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI 
PAG. 49-50

BLOCCO COTTURA • PRO LINE • NOSTALgIE • L06n

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento  
•	 Doppia luce interna  
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Porta forno full glass
•	 Smalto easy clean
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)                

CARATTERISTICHE GENERALI

60

•	 Dimensioni interne forno: 43,7x36x41 - litri 65  
•	 Classe energetica A  
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato analogico      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,45 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2100 W / Superiore 

1000 W / Inferiore 1100 W / Circolare 2100 W

9 FUNZIONI

CONSUMI

OV 60 M - FORnO MULTiFUnziOne 60

FORNO:

Bruciatore doppia corona ø 120 mm: max 4,2 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x Ø 70 mm: max 3 kW - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: Ø 60 mm: max 1,8 kW - min 0,4 kW
         
                  

4 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 50-55

Versione forno: OV 60 M

Codice ordine: L06NMP OTTONE / CROMO € 1.634,00

A

creo
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BLOCCO COTTURA • PRO LINE • NOSTALgIE • L09n
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

PIEDINI: PAG. 50
ZOCCOLI: PAG. 48 KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI 
PAG. 49-50

BLOCCO COTTURA • PRO LINE • NOSTALgIE • L09n

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento  
•	 Doppia luce interna  
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Porta forno full glass
•	 Smalto easy clean
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)                

CARATTERISTICHE GENERALI

90

•	 Dimensioni interne forno: 64,5x36,5x41 - litri 97  
•	 Classe energetica A  
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato analogico      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,75 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2150 W / superiore 

1200 W / Inferiore 1350 W / circolare 2100 W      

FUNZIONI

CONSUMI

OV 80 M - FORnO MULTiFUnziOne 80

FORNO:

Bruciatore doppia corona ø 120 mm: max 4,2 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x Ø 70 mm: max 3 kW - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x Ø 60 mm: max 1,8 kW - min 0,4 kW
         
                  

6 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 50-55

Versione forno: OV 80 M

Codice ordine: 
L096NMP

OTTONE /CROMO € 2.264,00

Bruciatore doppia corona ø 120 mm: max 4,2 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x Ø 70 mm: max 3 kW - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x Ø 60 mm: max 1,8 kW - min 0,4 kW
         
                  

5 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 50-55

Versione forno: OV 80 M

Codice ordine: 
L09CNMP

OTTONE /CROMO € 2.100,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” Alimentata da un 
bruciatore piccolo e un bruciatore grande
Bruciatore doppia corona ø 120 mm: max 4,2 kW - min 1,7 kW 
Tre bruciatori grandi: 3 x Ø 70 mm: max 3 kW - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x Ø 60 mm: max 1,8 kW - min 0,4 kW  
                 

Fry-Top

ACCESSORI
PAG. 50-55

Versione forno: OV 80 M

Codice ordine: 
L09FNMP

OTTONE /CROMO € 2.335,00

FORNO:

A

creo
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BLOCCO COTTURA • PRO LINE • NOSTALgIE • LD09n

creo




234

PIEDINI: PAG. 50
ZOCCOLI: PAG. 48 KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI 
PAG. 49-50

235

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento  
•	 Doppia luce interna  
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Porta forno full glass
•	 Smalto easy clean
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)                

CARATTERISTICHE GENERALI

60

BLOCCO COTTURA • PRO LINE • NOSTALgIE • LD09n

•	 Dimensioni interne forno: 43,7x36x41 - litri 65  
•	 Classe energetica A  
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato analogico      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,45 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2100 W / Superiore 

1000 W / Inferiore 1100 W / Circolare 2100 W      

9 FUNZIONI

CONSUMI

OV 60 M - FORnO MULTiFUnziOne 60

FORNO PRINCIPALE SX:

A

PROFONDITÁ 60
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 49-50

237

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento Scarico vapori
•	 Luce interna Chiusura porta soft-closing
•	 Porta forno full glass
•	 Smalto easy clean
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)                

CARATTERISTICHE GENERALI

30

•	 Dimensioni interne forno: 27,5x35,5x44 - litri 43
•	 Classe energetica A    
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1500 W / Superiore 

800 W / Inferiore 800 W

4 FUNZIONI

CONSUMI

OV 30 e - Mini FORnO eLeTTRiCO sTATiCO 30

FORNO SECONDARIO DX:

Bruciatore doppia corona ø 120 mm: max 4,2 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x Ø 70 mm: max 3 kW - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x Ø 60 mm: max 1,8 kW - min 0,4 kW
                            

6 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 50-55

Versione forno: OV 60 M + OV 30 E

Codice ordine: 
LD096NMP

OTTONE /CROMO € 2.553,00

Bruciatore doppia corona ø 120 mm: max 4,2 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x Ø 70 mm: max 3 kW - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x Ø 60 mm: max 1,8 kW - min 0,4 kW
                           

5 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 50-55

Versione forno: OV 60 M + OV 30 E

Codice ordine: 
LD09CNMP

OTTONE /CROMO € 2.404,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” Alimentata da un bruciatore 
piccolo e un bruciatore grande
Bruciatore doppia corona ø 120 mm: max 4,2 kW - min 1,7 kW 
Tre bruciatori grandi: 3 x Ø 70 mm: max 3 kW - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x Ø 60 mm: max 1,8 kW - min 0,4 kW  
                 

Fry-Top

ACCESSORI
PAG. 50-55

Versione forno: OV 60 M + OV 30 E

Codice ordine: 
LD09FNMP

OTTONE /CROMO € 2.639,00

A

BLOCCO COTTURA • PRO LINE • NOSTALgIE • LD09n

creo
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VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 113,00

creo
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BLOCCO COTTURA • PRO LINE • NOSTALgIE • LD10n
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PIEDINI: PAG. 50
ZOCCOLI: PAG. 48 KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI 
PAG. 49-50

239

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento  
•	 Doppia luce interna  
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Porta forno full glass
•	 Smalto easy clean
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)                

CARATTERISTICHE GENERALI

60

BLOCCO COTTURA • PRO LINE • NOSTALgIE • LD10n

•	 Dimensioni interne forno: 43,7x36x41 - litri 65  
•	 Classe energetica A  
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato analogico      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,45 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2100 W / Superiore 

1000 W / Inferiore 1100 W / Circolare 2100 W      

9 FUNZIONI

CONSUMI

OV 60 M - FORnO MULTiFUnziOne 60

FORNO PRINCIPALE SX:

A
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GAMMA COLORI
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GRAFITE/MAT INOX

FINITURE STANDARD:
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FINITURE OPTIONAL:
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PROFONDITÁ 60

76
0

40
10

0 ÷
 1

60

45

15 600

55

creo




240

VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 49-50

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Scarico vapori
•	 Luce interna
•	 Chiusura porta soft-closing
•	 Porta forno full glass
•	 Smalto easy clean
•	 Resistenza grill abbattibile
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)                

CARATTERISTICHE GENERALI

40

•	 Dimensioni interne forno: 36,5x35,5x44 - litri 57
•	 Classe energetica A    
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

850 W / Inferiore 900 W

4 FUNZIONI

CONSUMI

OV 40 e - MiDi FORnO eLeTTRiCO sTATiCO 40

FORNO SECONDARIO DX:

Bruciatore doppia corona ø 120 mm: max 4,2 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x Ø 70 mm: max 3 kW - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x Ø 60 mm: max 1,8 kW - min 0,4 kW
         
                  

6 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 50-55

Versione forno: OV 60 M + OV 40 E

Codice ordine: 
LD106NMP

OTTONE /CROMO € 2.675,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” Alimentata da un 
bruciatore piccolo e un bruciatore grande
Bruciatore doppia corona ø 120 mm: max 4,2 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x Ø 70 mm: max 3 kW - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x Ø 60 mm: max 1,8 kW - min 0,4 kW   
                  

Fry-Top

ACCESSORI
PAG. 50-55

Versione forno: OV 60 M + OV 40 E

Codice ordine: 
LD10FNMP

OTTONE /CROMO € 2.803,00

A

Bruciatore doppia corona ø 120 mm: max 4,2 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x Ø 70 mm: max 3 kW - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x Ø 60 mm: max 1,8 kW - min 0,4 kW
         
                  

5 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 50-55

Versione forno: OV 60 M + OV 40 E

Codice ordine: 
LD10CNMP

CROMO /OTTONE € 2.533,00

BLOCCO COTTURA • PRO LINE • NOSTALgIE • LD10n

creo
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Blocchi Cottura 
Professional Plus
Nostalgie
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE

caratteristiche
Blocco cottura Professional Plus

Piedini inox

Altezza da 10 a 16 cm

cassetto 
scaldapiatti

Cassetto scaldapiatti ideale per scaldare 

i piatti quando il forno è in uso

Perchè Professional Plus?

La linea Professional Plus offre una estetica più decisa con manopole e maniglie maggiorate per accentuare il “look profes-

sionale” del blocco cottura. La gamma offerta è molto più ampia in termini di misure, colori, finiture e funzionalità.

Tutti i forni elettrici sono del tipo E3 con controllo elettronico della temperatura che è regolabile da 30°C fio a ben 300°C di 

serie. Infine, sotto ai forni, è presente un comodo cassetto estraibile dove riporre gli accessori della cucina. 

Questo cassetto può essere usato come scaldavivande quando il forno è acceso.

i Piani

Una vastissima gamma a sistema modulare consente di avere bruciatori diversificati con potenze da 1,8 a 5 kW. Robuste 

griglie in ghisa formano un unico piano di lavoro con un duplice vantaggio: le pentole sono più stabili e quindi più sicure 

e possono essere spostate da un fuoco ad un altro senza essere alzate. Tutti i modelli sono dotati di valvola di sicurezza 

a termocoppia che assicura l’immediata interruzione del gas in caso di anomalie o di spegnimento accidentale del 

bruciatore.
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Manopole e maniglione in ottone di serie Manopole e maniglione cromati a richiesta, 
senza sovraprezzo

Manopole e maniglione bruniti a richiesta, con sovraprezzo

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE

Finiture

gamma colori

BIANCO ANTICOBIANCO BLUINOX GRAFITE/MAT

ROSSO BORGOGNA NERO LUCIDO OPTIONAL RAL 
+ € 700,00VERDE SMERALDO

tutta la linea Professional Plus
è fornita di serie con:

•	 Porta fredda a triplo vetro 

•	 Ventilazione tangenziale
•	 robuste griglie in ghisa
•	 Valvolatura di sicurezza sui fuochi
•	 accensione elettrica integrata sulle manopole
•	 cassetto scaldapiatti
•	 Manopole e maniglie maggiorate

OTTONE CROMO

BRUNITE
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE

creo
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Noblesse
Cornici applicate per Professional Plus Nostalgie

Su tutti modelli della serie Professional Plus Nostalgie ,ad eccezione 

di PN60 e PN70, è possibile applicare la cornice alla porta del forno 

come da foto di queste pagine. 

I decori disponibili ed i relativi prezzi sono riportati sotto.

Disponibili in 30 giorni lavorativi.

Ottone

Brunita

Cromo

Decori disponibili:

PDN100

Codice ordine: KCND100B BRUNITE € 843,00

Codice ordine: KCND100C CROMO € 766,00

Codice ordine: KCND100G OTTONE € 766,00

PN120

Codice ordine: KCN120B BRUNITE € 866,00

Codice ordine: KCN120C CROMO € 787,00

Codice ordine: KCN120G OTTONE € 787,00

PDN90

Codice ordine: KCND90B BRUNITE € 825,00

Codice ordine: KCND90C CROMO € 750,00

Codice ordine: KCND90G OTTONE € 750,00

PDN120

Codice ordine: KCND120B BRUNITE € 866,00

Codice ordine: KCND120C CROMO € 787,00

Codice ordine: KCND120G OTTONE € 787,00

PSN120

Codice ordine: KCNS120B BRUNITE € 866,00

Codice ordine: KCNS120C CROMO € 787,00

Codice ordine: KCNS120G OTTONE € 787,00

PN150

Codice ordine: KCN150B BRUNITE € 887,00

Codice ordine: KCN150C CROMO € 806,00

Codice ordine: KCN150G OTTONE € 806,00

PN90

Codice ordine: KCN90B BRUNITE € 519,00

Codice ordine: KCN90C CROMO € 472,00

Codice ordine: KCN90G OTTONE € 472,00

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE

PTN100

Codice ordine: KCNT100B BRUNITE € 1.371,00

Codice ordine: KCNT100C CROMO € 1.246,00

Codice ordine: KCNT100G OTTONE € 1.246,00

creo
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ROSSO BORGOGNA

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • Pn60 PLUs
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PROFONDITÁ 60

600

10
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60

75
0

60

VISTA FRONTALE

FINITURE STANDARD:

FINITURE OPTIONAL:

OTTONE

CROMO Senza supplemento

BRUNITE Con supplemento

GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO

BLU INOX

GRAFITE/MAT

OPTIONAL RAL + € 700,00

NERO LUCIDO

VERDE SMERALDO

creo
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 113,00

PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOLI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46
KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I 
FORNI PAG. 40-41

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • Pn60 PLUs

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERALI

60

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W      

10 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 44x30,5x41,5 - litri 56
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 grill elettrico 1600 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3 kW

4 FUNZIONI

CONSUMI

600 e3 - FORnO eLeTTROniCO 600 600 VG - FORnO A GAs VenTiLATO 600

FORNO:

Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
         
                  

4 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 E3

Codice ordine: PN60E3
OTTONE /CROMO € 2.035,00

BRUNITE € 2.147,00

Versione forno: 600 VG

Codice ordine: PN60VG
OTTONE /CROMO € 2.035,00

BRUNITE € 2.147,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

A: 1 zona induzione Ø 145 mm 1,4 kW
B: 2 zone induzione Ø 180 mm 1,85 kW
C: 1 zona induzione Ø 210 mm 2,3 kW
Potenza massima piano 7,4 kW
  
 
       
                 

Induzione

B

A

C

B

Versione forno: 600 E3

Codice ordine: PNI60E3
OTTONE /CROMO € 3.686,00

BRUNITE € 3.799,00

A A

creo
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • Pn70 PLUs

75
0

40
10

0 ÷
 1

60

35

15 600

45

PROFONDITÁ 60

700

10
0 
÷ 1

60

75
0

60

VISTA FRONTALE

FINITURE STANDARD:

FINITURE OPTIONAL:

OTTONE

CROMO Senza supplemento

BRUNITE Con supplemento

GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO

BLU INOX

GRAFITE/MAT

ROSSO BORGOGNA

NERO LUCIDO

VERDE SMERALDO

OPTIONAL RAL + € 700,00

creo
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 113,00

PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOLI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46
KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I 
FORNI PAG. 40-41

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • Pn70 PLUs

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERALI

60

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze:
•	 Grill elettrico 1600 W
•	 Superiore 900 W 
•	 Inferiore 1300 W
•	 Circolare 2400 W      

10 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 44x30,5x41,5 - litri 56
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 grill elettrico 1600 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3 kW

4 FUNZIONI

CONSUMI

600 e3 - FORnO eLeTTROniCO 600 600 VG - FORnO A GAs VenTiLATO 600

FORNO:

Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
                            

4 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 E3

Codice ordine: PN70E3
OTTONE /CROMO € 2.035,00

BRUNITE € 2.147,00

Versione forno: 600 VG

Codice ordine: PN70VG
OTTONE /CROMO € 2.035,00

BRUNITE € 2.147,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

A A

creo
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • Pn90 PLUs

creo
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOLI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46
KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto trasversale
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

90

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • Pn90 PLUs

•	 Dimensioni interne forno: 64x33,5x41,5 - litri 89
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2200 W / superiore 

900 W / Inferiore 1500 W / circolare 2400 W      

10 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 64x30x41,5 - litri 80
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,3 kW
•	 Grill elettrico 2200 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3,5 kW

4 FUNZIONI

CONSUMI

900 e3 - MAxi FORnO eLeTTROniCO 900 VG - MAxi FORnO A GAs VenTiLATO

FORNO:

A A
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60

VISTA FRONTALEFINITURE STANDARD:

FINITURE OPTIONAL:

OTTONE

CROMO Senza supplemento

BRUNITE Con supplemento

GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO BLU INOX

GRAFITE/MAT ROSSO BORGOGNANERO LUCIDO VERDE SMERALDO

OPTIONAL RAL + € 700,00

creo
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VERSIONE PIANO:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 113,00

253

6 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 900 E3

Codice ordine: PN906E3
OTTONE /CROMO € 2.817,00

BRUNITE € 2.950,00
Versione forno: 900 VG

Codice ordine: PN906VG
OTTONE /CROMO € 2.817,00

BRUNITE € 2.950,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                        

Pescera

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 900 E3

Codice ordine: PN90E3
OTTONE /CROMO € 2.612,00

BRUNITE € 2.746,00
Versione forno: 900 VG

Codice ordine: PN90VG
OTTONE /CROMO € 2.612,00

BRUNITE € 2.746,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Fry-Top

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Codice ordine: PN90FE3
OTTONE /CROMO € 2.904,00

BRUNITE € 3.040,00
Versione forno: 900 VG

Codice ordine: PN90FVG
OTTONE /CROMO € 2.904,00

BRUNITE € 3.040,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW   
                  

Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
                            

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Induzione a due zone  Assorbimento 2 x 1,85 kW - massimo 3,7 kW / Display digitale 
/ Comandi a manopola
Acciaio inossidabile / Blocco protezione bambini
9 livelli di potenza 
Funzione di riscaldamento automatico
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW           

2 zone induzione

ACCESSORI 
PAG. 42-43-44-54-55

Codice ordine: PN90IE3
OTTONE /CROMO € 2.904,00

BRUNITE € 3.040,00

Induzione

A B

C
D

B

Versione forno: 900 E3

Codice ordine: PNI90E3
OTTONE /CROMO € 4.422,00

BRUNITE € 4.558,00

A: 1 zona induzione Ø 145 mm 1,4 kW
B: 2 zone induzione Ø 180 mm 1,85 kW
C: 1 zona induzione Ø 210 mm 2,3 kW
D: 1 zona induzione Ø 260 mm 2,6 kW
Potenza massima piano 11,1 kW 
 
       
                 

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • Pn90 PLUs

creo
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VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 113,00
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • PDn90 PLUs
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOLI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46
KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERALI

60

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • PDn90 PLUs

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W      

10 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 44x30,5x41,5 - litri 56
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 grill elettrico 1600 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3 kW

4 FUNZIONI

CONSUMI

600 e3 - FORnO eLeTTROniCO 600 600 VG - FORnO A GAs VenTiLATO 600

FORNO PRINCIPALE SX:

A A
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VISTA FRONTALEFINITURE STANDARD:

FINITURE OPTIONAL:

OTTONE

CROMO Senza supplemento

BRUNITE Con supplemento

GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO BLU INOX

GRAFITE/MAT ROSSO BORGOGNANERO LUCIDO VERDE SMERALDO

OPTIONAL RAL + € 700,00

creo
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

257

FORNO SECONDARIO DX:

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

30

•	 Dimensioni interne forno: 25,7x32,5x43,5 - litri 36
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A+
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-250°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,4 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1500 W / Superiore 

800 W / Inferiore 800 W

5 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 25,7x32,5x43,5 - litri 36
•	 Classe energetica A    
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1500 W / Superiore 

800 W / Inferiore 800 W

4 FUNZIONI

CONSUMI

300 e3 - Mini FORnO eLeTTROniCO sTATiCO 300 300 e - Mini FORnO eLeTTRiCO sTATiCO 300

Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
         
                  

6 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 E3 + 300 E3

Codice ordine: PDN906E3
OTTONE /CROMO € 3.172,00

BRUNITE € 3.352,00

Versione forno: 600 VG + 300 E

Codice ordine: PDN906VG
OTTONE /CROMO € 3.172,00

BRUNITE € 3.352,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW     
                  

Pescera

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 E3 + 300 E3

Codice ordine: PDN90E3
OTTONE /CROMO € 2.990,00

BRUNITE € 3.170,00

Versione forno: 600 VG + 300 E

Codice ordine: PDN90VG
OTTONE /CROMO € 2.990,00

BRUNITE € 3.170,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

A+
A

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • PDn90 PLUs

creo
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VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 113,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW   
                  

Fry-Top

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 600 E3 + 300 E3

Codice ordine: PDN90FE3
OTTONE /CROMO € 3.282,00

BRUNITE € 3.462,00

Versione forno: 600 VG + 300 E

Codice ordine: PDN90FVG
OTTONE /CROMO € 3.282,00

BRUNITE € 3.462,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Induzione a due zone
Assorbimento 2 x 1,85 kW - massimo 3,7 kW
Display digitale
Comandi a manopola
Acciaio inossidabile 
Blocco protezione bambini
9 livelli di potenza
Funzione di riscaldamento automatico
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi:2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo:ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW           

2 zone induzione

ACCESSORI 
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 600 E3 + 300 E3

Codice ordine: PDN90IE3
OTTONE /CROMO € 3.574,00

BRUNITE € 3.755,00

A: 1 zona induzione Ø 145 mm 1,4 kW
B: 2 zone induzione Ø 180 mm 1,85 kW
C: 1 zona induzione Ø 210 mm 2,3 kW
D: 1 zona induzione Ø 260 mm 2,6 kW
Potenza massima piano 11,1 kW 
 
       
                 

Induzione

A B

C
D

B

Versione forno: 600 E3 + 300 E3

Codice ordine: PDNI90E3
OTTONE /CROMO € 4.789,00

BRUNITE € 4.969,00

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • PDn90 PLUs

creo
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • PDn100 PLUs
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOLI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46
KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERALI

60

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • PDn100 PLUs

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W      

10 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 44x30,5x41,5 - litri 56
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 grill elettrico 1600 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3 kW

4 FUNZIONI

CONSUMI

600 e3 - FORnO eLeTTROniCO 600 600 VG - FORnO A GAs VenTiLATO 600

FORNO PRINCIPALE SX:

A A
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VISTA FRONTALEFINITURE STANDARD:

FINITURE OPTIONAL:

OTTONE

CROMO Senza supplemento

BRUNITE Con supplemento

GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO BLU INOX

GRAFITE/MAT ROSSO BORGOGNANERO LUCIDO VERDE SMERALDO

OPTIONAL RAL + € 700,00

creo
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

261

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

40

•	 Dimensioni interne forno: 
36x35x45 - litri 43,7

•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-250°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

CARATTERISTICHE FORNO CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,6 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill 

elettrico 1600 W / Superiore 
850 W /

•	 Inferiore 900 W

5 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 
35,7x32,5x43 - litri 50 

•	 Classe energetica A    
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato      

•	 Assorbimento massimo 1,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill 

elettrico 1600 W / Superiore 
850 W /

•	 Inferiore 900 W

4 FUNZIONI

CONSUMI

400 e3 - MiDi FORnO eLeTTROniCO sTATiCO 400 400 e - MiDi FORnO eLeTTRiCO sTATiCO 400

FORNO SECONDARIO DX:

A
A

Due bruciatori a tripla corona: 2 x ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
                            

6 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 E3 + 400 E3

Codice ordine: PDN1006E3
OTTONE /CROMO € 3.326,00

BRUNITE € 3.506,00
Versione forno: 600 VG + 400 E

Codice ordine: PDN1006VG
OTTONE /CROMO € 3.326,00

BRUNITE € 3.506,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                      

Fry-Top

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 600 E3 + 400 E3

Codice ordine: PDN100FE3
OTTONE /CROMO € 3.485,00

BRUNITE € 3.665,00
Versione forno: 600 VG + 400 E

Codice ordine: PDN100FVG
OTTONE /CROMO € 3.485,00

BRUNITE € 3.665,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Versione forno: 600 E3 + 400 W

Codice ordine: PDN1006E3W
OTTONE /CROMO € 3.912,00

BRUNITE € 4.092,00

Versione forno: 600 E3 + 400 W

Codice ordine: PDN100FE3W
OTTONE /CROMO € 4.068,00

BRUNITE € 4.247,00

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Dimensioni interne forno: 
30x32x43 - litri 35

•	 Microonde 500/800/1000 W
•	 Scongelamento 270 W
•	 Combi grill + microonde 800 W
•	 Combi grill + microonde 500 W
•	 Grill
•	 Timer
•	 Piatto rotante ø 27 cm
•	 Sicurezza bambini

•	 Assorbimento massimo 3,2 kW
•	 Grill elettrico 1600 W
•	 Potenza Microonde 1000 W 

7 FUNZIONI (MICROONDE/COMBI/GRILL)

CONSUMI

400 W - MiDi FORnO A MiCROOnDe 400

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • PDn100 PLUs

creo
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VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 113,00

Piastra “Coup de Feu” in ghisa con anelli 
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                      

Coupe de Feu

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 E3 + 400 E3

Codice ordine: PDN100SE3
OTTONE /CROMO € 3.485,00

BRUNITE € 3.665,00

Versione forno: 600 VG + 400 E

Codice ordine: PDN100SVG
OTTONE /CROMO € 3.485,00

BRUNITE € 3.665,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

A: 2 zone induzione Ø 145 mm 1,4 kW
B: 2 zone induzione Ø 180 mm 1,85 kW
C: 2 zone induzione Ø 210 mm 2,3 kW
Potenza massima piano 11,1 kW
  
 
       
                 

Induzione

C

B

A

C

B

A

Versione forno: 600 E3 + 400 E3

Codice ordine: PDNI100E3
OTTONE /CROMO € 5.317,00

BRUNITE € 5.497,00

Induzione a due zone
Assorbimento 2 x 1,85 kW - massimo 3,7 kW
Display digitale
Comandi a manopola
Acciaio inossidabile
Blocco protezione bambini
9 livelli di potenza
Funzione di riscaldamento automatico
Bruciatore a tripla corona:  ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW Bruciatore piccolo: ø 55 
mm: max 1,8 - min 0,4 kW           

2 zone induzione

ACCESSORI 
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 600 E3 + 400 E3

Codice ordine: PDN100IE3
OTTONE /CROMO € 3.772,00

BRUNITE € 3.953,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • PDn100 PLUs

creo
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • PTn100 PLUs
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FORNO ALTO: FORNO BASSO:

CORRIMANO: 
PAG. 46

KIT PULIZIA: 
PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • PTn100 PLUs

FORNO PRINCIPALE SX: FORNO SECONDARIO DX:

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro 

(EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERALI

60

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W      

10 FUNZIONI

CONSUMI

eco

600 e3 - FORnO eLeTTROniCO 600

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro 

(EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

40

•	 Dimensioni interne forno: 36x35x45 - litri 43,7
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-250°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,6 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

850 W / Inferiore 900 W       

5 FUNZIONI

CONSUMI

eco

400 e3 - MiDi FORnO eLeTTROniCO sTATiCO 400

A A

40

35

10
4

74
6

15 600

PROFONDITÁ 60

1000

60
91

0 
÷ 9

30

20
 ÷ 

40

VISTA FRONTALEFINITURE STANDARD:

FINITURE OPTIONAL:

OTTONE

CROMO Senza supplemento

BRUNITE Con supplemento GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO BLU INOX

GRAFITE/MAT ROSSO BORGOGNANERO LUCIDO VERDE SMERALDO

OPTIONAL RAL + € 700,00

creo
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

265

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna  
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

60

•	 Dimensioni interne forno: 44 x 15 x 45 - litri 20,2    
•	 Temperatura di cottura 80-250°C
•	 Commutatore termostato
•	 Funzione grill        

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,5 kW  
•	 Grill elettrico 2400 W

FUNZIONE

CONSUMI

600 GR - FORnO GRiLL 600

FORNO GRILL:

CASSETTO SCALDAPIATTI

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • PTn100 PLUs

creo
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VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 113,00

Due bruciatori a tripla corona: 2 x ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
         
                  

6 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 E3 + 400 E3 + 600 GR

Codice ordine: PTN1006E3
OTTONE /CROMO € 3.842,00

BRUNITE € 4.124,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW   
                  

Fry-Top

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 600 E3 + 400 E3 + 600 GR

Codice ordine: PTN100FE3
OTTONE /CROMO € 3.997,00

BRUNITE € 4.278,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

A: 2 zone induzione Ø 145 mm 1,4 kW
B: 2 zone induzione Ø 180 mm 1,85 kW
C: 2 zone induzione Ø 210 mm 2,3 kW
Potenza massima piano 11,1 kW
  
 
       
                 

Induzione

C

B

A

C

B

A

Versione forno: 600 E3 + 400 E3 + 600 GR

Codice ordine: PTNI100E3
OTTONE /CROMO € 5.955,00

BRUNITE € 6.236,00

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • PTn100 PLUs

creo
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • PTn110 PLUs
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VISTA FRONTALEGAMMA COLORI: FINITURE STANDARD:

FINITURE OPTIONAL:

OTTONE

CROMO Senza supplemento

BRUNITE Con supplemento

BIANCO ANTICO INOX

GRAFITE/MAT  

OPTIONAL RAL + € 700,00

creo
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 113,00

CORRIMANO: 
PAG. 46

KIT PULIZIA: 
PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I 
FORNI PAG. 40-41

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • PTn110 PLUs

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale 

di raffreddamento
•	 Luce interna  
•	 Porta fredda a triplo vetro 

(EN60335-2-6-11.101)     

60

•	 Dimensioni interne forno: 
44 x 15 x 45 - litri 20,2     

•	 Temperatura di cottura 
80-250°C

•	 Commutatore termostato
•	 Funzione grill      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,5 kW  
•	 Grill elettrico 2400 W            

CONSUMI

600 e3 - FORnO GRiLL 600

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW   
                  

Fry-Top

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 600 E3 + 400 E3 + 600 GR

Codice ordine: PTN110FE3
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 7.017,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

•	 Dimensioni interne forno: 
44x33,5x41 - litri 60

•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della 

temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill 

elettrico 1600 W / Superiore 900 W / 
Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W      

CONSUMI

600 e3 - FORnO eLeTTROniCO 600

•	 Dimensioni interne forno: 
36x35x45 - litri 43,7

•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della 

temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-250°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,6 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill 

elettrico 1600 W / Superiore 850 W / 
Inferiore 900 W        

CONSUMI

400 e3 - MiDi FORnO eLeTTROniCO sTATiCO 400

CARATTERISTICHE
GENERALI

CARATTERISTICHE
GENERALI

CARATTERISTICHE
GENERALI

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale 

di raffreddamento
•	 Luce interna / Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro 

(EN60335-2-6-11.101)     

40

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale 

di raffreddamento
•	 Luce interna  
•	 Porta fredda a triplo vetro 

(EN60335-2-6-11.101)     

60

FORNO PRINCIPALE SX: FORNO SECONDARIO DX: FORNO GRILL:

eco

FUNZIONE10 FUNZIONI

eco

A A

creo
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • Pn120 PLUs



268 269

PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOLI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46
KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto trasversale
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

90

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • Pn120 PLUs

•	 Dimensioni interne forno: 64x33,5x41,5 - litri 89
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2200 W / superiore 

900 W / Inferiore 1500 W / circolare 2400 W      

10 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 64x30x41,5 - litri 80
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,3 kW
•	 Grill elettrico 2200 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3,5 kW

4 FUNZIONI

CONSUMI

900 e3 - MAxi FORnO eLeTTROniCO 900 VG - MAxi FORnO A GAs VenTiLATO

A A
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VISTA FRONTALEFINITURE STANDARD:

FINITURE OPTIONAL:

OTTONE

CROMO Senza supplemento

BRUNITE Con supplemento
GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO BLU INOX

GRAFITE/MAT ROSSO BORGOGNANERO LUCIDO VERDE SMERALDO

OPTIONAL RAL + € 700,00

FORNO PRINCIPALE SX:

creo
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

271

FORNO SECONDARIO DX:

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

30

•	 Dimensioni interne forno: 25,7x32,5x43,5 - litri 36
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A+
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-250°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,4 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1500 W / 

Superiore 800 W / Inferiore 800 W

5 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 25,7x32,5x43,5 - litri 36  
•	 Classe energetica A  
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1500 W / 

Superiore 800 W / Inferiore 800 W

4 FUNZIONI

CONSUMI

300 e3 - Mini FORnO eLeTTROniCO sTATiCO 300 300 e - Mini FORnO eLeTTRiCO sTATiCO 300

A
A+

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • Pn120 PLUs

creo
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VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 113,00

Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Due bruciatori a tripla corona: 2 x ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW     
                  

7 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 900 E3 + 300 E3

Codice ordine: PN1207E3
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 6.950,00

Versione forno: 900 VG + 300 E

Codice ordine: PN1207VG
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 6.950,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Due bruciatori a tripla corona: 2 x ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW  Bruciatore piccolo: ø 55 
mm: max 1,8 - min 0,4 kW   
                  

Fry-Top

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 900 E3 + 300 E3

Codice ordine: PN120FE3
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 6.950,00

Versione forno: 900 VG + 300 E

Codice ordine: PN120FVG
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 6.950,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Piastra “Coup de Feu” in ghisa con anelli 
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW 
Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                 

Coupe de Feu

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 900 E3 + 300 E3

Codice ordine: PN120SE3
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 6.950,00

Versione forno: 900 VG + 300 E

Codice ordine: PN120SVG
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 6.950,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Piastra Fry Top a gas ”full size”
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Induzione a due zone
Assorbimento 2 x 1,85 kW - massimo 3,7 kW
Display digitale
Comandi a manopola
Acciaio inossidabile
Blocco protezione bambini 
9 livelli di potenza
Funzione di riscaldamento automatico
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW     

Fry Top + 2 zone induzione

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 900 E3 + 300 E3

Codice ordine: PN120FIE3
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 6.950,00

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • Pn120 PLUs

creo
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • Psn120 PLUs
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOLI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46
KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

FORNO PRINCIPALE SX:

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto trasversale
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

70

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • Psn120 PLUs

•	 Dimensioni interne forno: 54x34x41,5 - litri 76
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2200 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1500 W / Circolare 2400 W      

10 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 54x31x41 - litri 69
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,3 kW
•	 Grill elettrico 2200 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3,3 kW

4 FUNZIONI

CONSUMI

700 e3 - MAxi FORnO eLeTTROniCO 700 700 VG - MAxi FORnO A GAs VenTiLATO 700

A A
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VISTA FRONTALEFINITURE STANDARD:

FINITURE OPTIONAL:

OTTONE

CROMO Senza supplemento

BRUNITE Con supplemento GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO BLU INOX

GRAFITE/MAT ROSSO BORGOGNANERO LUCIDO VERDE SMERALDO

OPTIONAL RAL + € 700,00

creo
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

275

FORNO SECONDARIO DX:

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

40

•	 Dimensioni interne forno: 
36x35x45 - litri 43,7

•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-250°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Dimensioni interne forno: 
35,7x32,5x43 - litri 50 

•	 Classe energetica A    
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

400 e3 - MiDi FORnO 
eLeTTROniCO sTATiCO 400

400 e - MiDi FORnO eLeTTRiCO 
sTATiCO 400

A
A

•	 Assorbimento massimo 2,6 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill 

elettrico 1600 W / Superiore 850 W / 
Inferiore 900 W

5 FUNZIONI

CONSUMI

•	 Assorbimento massimo 1,9 kW
•	 Assorbimento resistenze:
•	 Grill elettrico 1600 W
•	 Superiore 850 W 
•	 Inferiore 900 W

4 FUNZIONI

CONSUMI

eco

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Dimensioni interne forno: 
30x32x43 - litri 35

•	 Microonde 500/800/1000 W
•	 Scongelamento 270 W
•	 Combi grill + microonde 500 W
•	 Grill
•	 7 funzioni (microonde/combi/grill)
•	 Timer
•	 Piatto rotante ø 27 cm
•	 Sicurezza bambini

400 W - MiDi FORnO A 
MiCROOnDe 400

•	 Assorbimento massimo 3,2 kW
•	 Grill elettrico 1600 W
•	 Potenza Microonde 1000 W

COMBI GRILL + MICROONDE 800 W

CONSUMI

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • Psn120 PLUs

creo
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VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 113,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Piastra Fry Top a gas ”full size”
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Induzione a due zone
Assorbimento 2 x 1,85 kW - massimo 3,7 kW
Display digitale
Comandi a manopola
Acciaio inossidabile
Blocco protezione bambini 
9 livelli di potenza
Funzione di riscaldamento automatico
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW Bruciatore piccolo: ø 55 
mm: max 1,8 - min 0,4 kW     

Fry Top + 2 zone induzione

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 700 E3 + 400 E3

Codice ordine: PSN120FIE3
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 6.950,00

Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Due bruciatori a tripla corona: 2 x ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW     
                  

7 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 700 E3 + 400 E3

Codice ordine: PSN1207E3
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 6.950,00

Versione forno: 700 VG + 400 E

Codice ordine: PSN1207VG
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 6.950,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Due bruciatori a tripla corona: 2 x ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW   
                  

Fry-Top

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 700 E3 + 400 E3

Codice ordine: PSN120FE3
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 6.950,00

Versione forno: 700 VG + 400 E

Codice ordine: PSN120FVG
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 6.950,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Piastra “Coup de Feu” in ghisa con anelli 
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW 
Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                 

Coupe de Feu

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 700 E3 + 400 E3

Codice ordine: PSN120SE3
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 6.950,00

Versione forno: 700 VG + 400 E

Codice ordine: PSN120SVG
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 6.950,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Versione forno: 700 E3 + 400 W

Codice ordine: PSN1207E3W
OTTONE /CROMO € 7.319,00

BRUNITE € 7.533,00

Versione forno: 700 E3 + 400 W

Codice ordine: PSN120FE3W
OTTONE /CROMO € 7.319,00

BRUNITE € 7.533,00

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • Psn120 PLUs

creo
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • PDn120 PLUs



276 277

PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOLI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46
KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERALI

60

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • PDn120 PLUs

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W      

10 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 44x30,5x41,5 - litri 56
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 grill elettrico 1600 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3 kW

4 FUNZIONI

CONSUMI

600 e3 - FORnO eLeTTROniCO 600 600 VG - FORnO A GAs VenTiLATO 600

FORNO PRINCIPALE SX:

A A
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PROFONDITÁ 60
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60

VISTA FRONTALEFINITURE STANDARD:

FINITURE OPTIONAL:

OTTONE

CROMO Senza supplemento

BRUNITE Con supplemento GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO BLU INOX

GRAFITE/MAT ROSSO BORGOGNANERO LUCIDO VERDE SMERALDO

OPTIONAL RAL + € 700,00

creo
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

279

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERALI

60

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W      

10 FUNZIONI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A  
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato analogico      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W

9 FUNZIONI

CONSUMI CONSUMI

600 e3 - FORnO eLeTTROniCO 600 600 M - FORnO MULTiFUnziOne 600

FORNO SECONDARIO DX:

A A

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • PDn120 PLUs

creo
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VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 113,00

Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Due bruciatori a tripla corona: 2 x ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW     
                  

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Due bruciatori a tripla corona: 2 x ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
                    

7 fuochi

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 E3 + 600 E3

Codice ordine: PDN1207E3
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 6.950,00

Versione forno: 600 VG + 600 M

Codice ordine: PDN1207VG
OTTONE /CROMO € 6.736,00

CROMO € 6.736,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Piastra “Coup de Feu” in ghisa con anelli 
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW - Bruciatore pescera: 
max 3,1 kW - min 1 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                 

Coupe de Feu

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 E3 + 600 E3

Codice ordine: PDN120SE3
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 6.950,00

Versione forno: 600 VG + 600 M

Codice ordine: PDN120SVG
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 6.950,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

OPTIONAL 
DUAL 5KW

Piastra Fry Top a gas ”full size”
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Induzione a due zone
Assorbimento 2 x 1,85 kW - massimo 3,7 kW
Display digitale
Comandi a manopola
Acciaio inossidabile
Blocco protezione bambini 
9 livelli di potenza
Funzione di riscaldamento automatico
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW     

Fry Top + 2 zone induzione

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 600 E3 + 600 E3

Codice ordine: PDN120FIE3
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 6.950,00

Fry-Top

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 600 E3 + 600 E3

Codice ordine: PDN120FE3
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 6.950,00

Versione forno: 600 VG + 600 M

Codice ordine: PDN120FVG
OTTONE /CROMO € 6.736,00

BRUNITE € 6.950,00

OPTIONAL 
DUAL 5KW

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • PDn120 PLUs

creo
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BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • Pn150 PLUs

creo
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOLI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46
KIT PULIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto trasversale
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERALI

90

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • Pn150 PLUs

•	 Dimensioni interne forno: 64x33,5x41,5 - litri 89
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2200 W / superiore 

900 W / Inferiore 1500 W / circolare 2400 W      

10 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 64x30x41,5 - litri 80
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,3 kW
•	 Grill elettrico 2200 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3,5 kW

4 FUNZIONI

CONSUMI

900 e3 - MAxi FORnO eLeTTROniCO 900 VG - MAxi FORnO A GAs VenTiLATO

FORNO PRINCIPALE SX:

A A
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VISTA FRONTALEFINITURE STANDARD:

FINITURE OPTIONAL:

OTTONE

CROMO Senza supplemento

BRUNITE Con supplemento GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO BLU INOX

GRAFITE/MAT ROSSO BORGOGNANERO LUCIDO VERDE SMERALDO

OPTIONAL RAL + € 700,00

creo
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VERSIONE PIANO:VERSIONE PIANO:

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

283

FORNO SECONDARIO DX:

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERALI

60

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini    

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W      

10 FUNZIONI

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A  
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato analogico      

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W      

9 FUNZIONI

CONSUMI

600 e3 - FORnO eLeTTROniCO 600 600 M - FORnO MULTiFUnziOne 600

A A

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • Pn150 PLUs

creo
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VERSIONE PIANO:

OPTIONAL:

BRUCIATORE DUAL 5KW
+ € 113,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Due bruciatori a tripla corona: 2 x ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                 

Fry-Top

Versione forno: 900 E3 + 600 E3

Codice ordine: PN150FE3
OTTONE /CROMO € 10.116,00

BRUNITE € 10.341,00

Versione forno: 900 VG + 600 M

Codice ordine: PN150FVG
OTTONE /CROMO € 10.116,00

BRUNITE € 10.341,00

Piastra “Coup de Feu” in ghisa con anelli 
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW
Due bruciatori a tripla corona: 2 x ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW  Bruciatore piccolo: ø 55 
mm: max 1,8 - min 0,4 kW   
                  

Coupe de Feu

Versione forno: 900 E3 + 600 E3

Codice ordine: PN150SE3
OTTONE /CROMO € 10.116,00

BRUNITE € 10.341,00

Versione forno: 900 VG + 600 M

Codice ordine: PN150SVG
OTTONE /CROMO € 10.116,00

BRUNITE € 10.341,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW           

Fry-Top + Coup de Feu

Versione forno: 900 E3 + 600 E3

Codice ordine: PN150FSE3
OTTONE /CROMO € 10.116,00

BRUNITE € 10.341,00

Versione forno: 900 VG + 600 M

Codice ordine: PN150FSVG
OTTONE /CROMO € 10.116,00

BRUNITE € 10.341,00

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

OPTIONAL 
DUAL 5KW

OPTIONAL 
DUAL 5KW

OPTIONAL 
DUAL 5KW

BLOCCO COTTURA • PROFESSIONAL PLUS • NOSTALgIE • Pn150 PLUs

creo
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Blocchi Cottura 
Majestic
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Majestic è il gruppo cottura studiato appositamente per i veri appassionati di gastronomia, per chi desidera circondarsi 

solo di cose belle fatte bene. Esteticamente è un vero gioiello, prezioso, ricercato, un pezzo da collezione per arredare con 

eleganza l’ambiente cucina. Tecnicamente si avvale di componenti di primissima qualità, di materiali resistenti, inalterabili e 

tradizionalmente puri quali acciaio inox, ghisa e ottone. Curato nei più piccoli particolari con l’attenzione e l’amore che solo 

ILVE può riservare ai suoi pezzi, necessita di tempi di realizzazione leggermente più lunghi ma certamente giustificati come 

si conviene ad ogni capolavoro. Majestic interpreta ogni esigenza di spazio, proponendosi con una vastissima gamma di 

soluzioni diversificata in dimensioni, colori e allestimenti.

I Piani

I piani cottura, a sistema modulare, propongono bruciatori a gas diversificati con potenza da 1,8 a 5 kW, Fry Top a gas con 

spessa piastra in acciaio inox, piastra Coup de Feu in ghisa con anelli, barbecue elettrico con pietra lavica, piastra elettrica in 

vetroceramica. Non solo bella ed elegante: Majestic è una cucina moderna, tecnologica, intelligente e funzionale.

Caratteristiche
Blocco cottura Majestic

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC / MAJESTIC TEChno

Piano arrotondato
Oltre a dare un’estetica innovativa e piacevole compensa 

la differenza tra la profondità dei mobili e della cucina 

evitando così l’impatto tra le due profondità.

Bruciatore Dual
(di serie 5kW, minimo 0,3kW)

Tutti i blocchi cottura Majestic hanno profondità 70 cm.

Sonda Cottura
(disponibile solo nei modelli E3). Interrompe 

automaticamente la cottura quando la pietanza è cotta.

Cassetto scaldapiatti
Ideale per scaldare i piatti quando il forno è in uso.
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•	 Robuste griglie in ghisa
•	 Pannelli autopulenti su tutti i forni          
•	 Accensione elettrica integrata sulle 

manopole
•	 Ventilazione tangenziale
•	 Cassetto scaldapiatti 

•	 Programmatore elettronico con sonda
•	 Porta fredda con triplo vetro (solo mod. E3)  
•	 Bruciatore Dual (di serie 5kW, minimo 

0,3kW) 
•	 Controllo elettronico della temperatura    
•	 Valvolatura di sicurezza sui fuochi - (forni 

elettrici MOD....E3)

Tutta la linea Majestic è fornita di serie con:

Finiture Majestic

Gamma colori

Finiture Majestic Techno

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC / MAJESTIC TEChno

OTTONE

Manopole e maniglione in acciaio inox

PIEDINO OTTONE PIEDINO CROMO PIEDINO BRUNITO

CROMO Senza supplemento BRUNITE Con supplemento

BIANCO ANTICO BIANCO

BLU

INOX GRAFITE/MAT

VERDE SMERALDO ROSSO BORGOGNA
OPTIONAl RAl 
+ € 700,00
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BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • M70
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VISTA FRONTALE

FINITURE STANDARD:

FINITURE OPTIONAL:

OTTONE

CROMO Senza supplemento

BRUNITE Con supplemento

GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO

BLU INOX

GRAFITE/MAT

VERDE SMERALDO

ROSSO BORGOGNA

OPTIONAl RAl
+ € 700,00

creo




288 289

PIANI COTTURA:

PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOlI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46-47
KIT PUlIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

OPTIONAl:

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • M70

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERAlI

60

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini
•	 Sonda cottura
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

10 FUNZIONI

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 44x30,5x41,5 - litri 56
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato 
•	 Pannelli autopulenti  

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 grill elettrico 1600 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3 kW    

4 FUNZIONI

CONSUMI

600 E3 SA - FORnO ELETTROniCO 600 600 VG A - FORnO A GAS VEnTiLATO 600

4 fuochi

Versione forno: 600 E3 SA

Codice ordine: M70DE3
OTTONE / CROMO € 2.672,00
BRUNITE € 3.233,00

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 VG A

Codice ordine: M70DVG
OTTONE / CROMO € 2.672,00
BRUNITE € 3.233,00

FORNO:

Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
                          

A A

creo
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BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • M76
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VISTA FRONTALE

FINITURE STANDARD:

FINITURE OPTIONAL:

OTTONE

CROMO Senza supplemento

BRUNITE Con supplemento

GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO

BLU INOX

GRAFITE/MAT

VERDE SMERALDO

ROSSO BORGOGNA

OPTIONAl RAl
+ € 700,00

creo
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PIANI COTTURA:

PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOlI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46-47
KIT PUlIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

OPTIONAl:

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • M76

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto trasversale
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERAlI

70

•	 Dimensioni interne forno: 54x34x41,5 - litri 76
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini
•	 Sonda cottura
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

10 FUNZIONI

•	 Assorbimento massimo 2,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2200 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1500 W / Circolare 2400 W

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 54x31x41 - litri 69
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato  
•	 Pannelli autopulenti  

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,3 kW
•	 Grill elettrico 2200 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3,3 kW

4 FUNZIONI

CONSUMI

700 E3 SA - MAxi FORnO ELETTROniCO 700 700 VG A - MAxi FORnO A GAS VEnTiLATO 700

FORNO:

5 fuochi

Versione forno: 700 E3 SA

Codice ordine: M76DE3
OTTONE / CROMO € 3.210,00
BRUNITE € 3.840,00

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
                            

Versione forno: 700 VG A

Codice ordine: M76DVG
OTTONE / CROMO € 3.210,00
BRUNITE € 3.840,00

A A

creo
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BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • M90

creo
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOlI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46-47
KIT PUlIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

OPTIONAl:

•	 Dimensioni interne forno: 64x33,5x41,5 - litri 89
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini
•	 Sonda cottura
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2200 W / superiore 

900 W / Inferiore 1500 W / circolare 2400 W       

CONSUMI

10 FUNZIONI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 64x30x41,5 - litri 80
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato  
•	 Pannelli autopulenti  

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,3 kW
•	 Grill elettrico 2200 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3,5 kW     

CONSUMI

900 E3 SA - MAxi FORnO ELETTROniCO 900 VG A - MAxi FORnO A GAS VEnTiLATO

FUNZIONI

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto trasversale
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERAlI

90

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • M90

FORNO:

A A
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VISTA FRONTALEFINITURE STANDARD:

FINITURE OPTIONAL:

OTTONE

CROMO Senza supplemento

BRUNITE Con supplemento GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO BLU INOX

GRAFITE/MAT VERDE SMERALDOROSSO BORGOGNA + € 700,00

creo
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PIANI COTTURA:

295

6 fuochi

Versione forno: 900 E3 SA

Codice ordine: M906DE3
OTTONE / CROMO € 3.632,00

BRUNITE € 4.263,00

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 900 VG A

Codice ordine: M906DVG
OTTONE / CROMO € 3.632,00

BRUNITE € 4.263,00

Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
                       

Pescera

Versione forno: 900 E3 SA

Codice ordine: M90PDE3
OTTONE / CROMO € 3.382,00

BRUNITE € 4.012,00

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 900 VG A

Codice ordine: M90PDVG
OTTONE / CROMO € 3.382,00

BRUNITE € 4.012,00

Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
                       

Fry-Top

Versione forno: 900 E3 SA

Codice ordine: M90FDE3
OTTONE / CROMO € 3.741,00

BRUNITE € 4.372,00

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 900 VG A

Codice ordine: M90FDVG
OTTONE / CROMO € 3.741,00

BRUNITE € 4.372,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW 
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW 
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW  
                  

2 zone induzione

Versione forno: 900 E3 SA

Codice ordine: M90IDE3
OTTONE / CROMO € 3.741,00

BRUNITE € 4.372,00

ACCESSORI 
PAG. 42-43-44-54-55

Induzione a due zone
Assorbimento 2 x 1,85 kW - massimo 3,7 kW
Display digitale
Comandi a manopola
Acciaio inossidabile
Blocco protezione bambini
9 livelli di potenza
Funzione di riscaldamento automatico
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW           

Induzione

Versione forno: 900 E3 SA

Codice ordine: MI90E3
OTTONE / CROMO € 5.107,00

BRUNITE € 5.738,00

A B

C
D

B

A: 1 zona induzione Ø 145 mm 1,4 kW
B: 2 zone induzione Ø 180 mm 1,85 kW
C: 1 zona induzione Ø 210 mm 2,3 kW
D: 1 zona induzione Ø 260 mm 2,6 kW
Potenza massima piano 11,1 kW 
                           

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • M90

creo
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PIANI COTTURA:

creo
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BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • MD100

creo
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOlI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46-47
KIT PUlIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

OPTIONAl:

600 VG A - FORnO A GAS VEnTiLATO 600

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini
•	 Sonda cottura
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W       

CONSUMI

•	 Dimensioni interne forno: 44x30,5x41,5 - litri 56
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato  
•	 Pannelli autopulenti  

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 grill elettrico 1600 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3 kW     

CONSUMI

600 E3 SA - FORnO ELETTROniCO 600

10 FUNZIONI

eco

4 FUNZIONI

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERAlI

60

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • MD100

FORNO PRINCIPALE SX:
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VISTA FRONTALEFINITURE STANDARD:

FINITURE OPTIONAL:

OTTONE

CROMO Senza supplemento

BRUNITE Con supplemento GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO BLU INOX

GRAFITE/MAT VERDE SMERALDOROSSO BORGOGNA OPTIONAl RAl
+ € 700,00

creo
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ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

299

Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
                      

6 fuochi

Versione forno: 600 E3 SA + 300 E3 A

Codice ordine: MD1006DE3
OTTONE / CROMO € 4.367,00

BRUNITE € 5.089,00

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 VG A + 300 E A

Codice ordine: MD1006DVG
OTTONE / CROMO € 4.367,00

BRUNITE € 5.089,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW 
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW 
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW  
                  

Fry-Top

Versione forno: 600 E3 SA + 300 E3 A

Codice ordine: MD100FDE3
OTTONE / CROMO € 4.471,00

BRUNITE € 5.194,00

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 600 VG A + 300 E A

Codice ordine: MD100FDVG
OTTONE / CROMO € 4.471,00

BRUNITE € 5.194,00

•	 Dimensioni interne forno: 25,7x32,5x43,5 - litri 36
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A+
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-250°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini  
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,4 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1500 W / Superiore 

800 W / Inferiore 800 W         

CONSUMI

5 FUNZIONI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 25,7x32,5x43,5 - litri 36
•	 Classe energetica A
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato    
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1500 W / Superiore 

800 W / Inferiore 800 W         

CONSUMI

300 E3 A - Mini FORnO ELETTROniCO STATiCO 300 300 E A - Mini FORnO ELETTRiCO STATiCO 300

4 FUNZIONI

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERAlI

30

FORNO SECONDARIO DX:

A
A+

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • MD100

PIANI COTTURA:

creo
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PIANI COTTURA:

Piastra “Coup de Feu” in ghisa con anelli -
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW 
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW 
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                     

Coupe de Feu

Versione forno: 600 E3 SA + 300 E3 A

Codice ordine: MD100SDE3
OTTONE / CROMO € 4.471,00

BRUNITE € 5.194,00

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 VG A + 300 E A

Codice ordine: MD100SDVG
OTTONE / CROMO € 4.471,00

BRUNITE € 5.194,00

Induzione a due zone 
Assorbimento 2 x 1,85 kW - massimo 3,7 kW
Display digitale / Comandi a manopola
Acciaio inossidabile / Blocco protezione bambini
9 livelli di potenza / Funzione di riscaldamento automatico
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW Bruciatore piccolo: ø 55 mm: 
max 1,8 - min 0,4 kW           

2 zone induzione

Versione forno: 600 E3 SA + 300 E3 A

Codice ordine: MD100IDE3
OTTONE / CROMO € 4.752,00

BRUNITE € 5.474,00

ACCESSORI 
PAG. 42-43-44-54-55

A: 2 zone induzione Ø 145 mm 1,4 kW
B: 2 zone induzione Ø 180 mm 1,85 kW
C: 2 zone induzione Ø 210 mm 2,3 kW
Potenza massima piano 11,1 kW
  
 
                         

Induzione

Versione forno: 600 E3 SA + 300 E3 A

Codice ordine: MDI100E3
OTTONE / CROMO € 6.270,00

BRUNITE € 6.992,00

C

B

A

C

B

A

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • MD100
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BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • M120
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOlI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46-47
KIT PUlIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

OPTIONAl:

•	 Dimensioni interne forno: 64x33,5x41,5 - litri 89
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini
•	 Sonda cottura
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

10 FUNZIONI

•	 Assorbimento massimo 2,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2200 W / superiore 

900 W / Inferiore 1500 W / circolare 2400 W       

CONSUMI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 64x30x41,5 - litri 80
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato  
•	 Pannelli autopulenti  

CARATTERISTICHE FORNO

4 FUNZIONI

•	 Assorbimento massimo 2,3 kW
•	 Grill elettrico 2200 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3,5 kW     

CONSUMI

900 E3 SA - MAxi FORnO ELETTROniCO 900 VG A - MAxi FORnO A GAS VEnTiLATO

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto trasversale
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERAlI

90

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • M120

FORNO PRINCIPALE SX:
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VISTA FRONTALEFINITURE STANDARD:

FINITURE OPTIONAL:

OTTONE

CROMO Senza supplemento

BRUNITE Con supplemento GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO BLU INOX

GRAFITE/MAT VERDE SMERALDOROSSO BORGOGNA OPTIONAl RAl
+ € 700,00

creo
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ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

303

•	 Dimensioni interne forno: 25,7x32,5x43,5 - litri 36
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A+
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-250°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini  
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,4 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1500 W / Superiore 

800 W / Inferiore 800 W         

CONSUMI

•	 Dimensioni interne forno: 25,7x32,5x43,5 - litri 36
•	 Classe energetica A    
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato    
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1500 W / Superiore 

800 W / Inferiore 800 W        

CONSUMI

300 E3 A - Mini FORnO ELETTROniCO STATiCO 300 300 E A - Mini FORnO ELETTRiCO STATiCO 300

5 FUNZIONI

eco

FUNZIONI

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERAlI

30

FORNO SECONDARIO DX:

A
A+

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • M120

creo
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PIANI COTTURA:

Coupe de Feu

Versione forno: 900 E3 SA + 300 E3 A

Codice ordine: M120SDE3
OTTONE / CROMO € 8.194,00

BRUNITE € 8.975,00

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 900 VG A + 300 E A

Codice ordine: M120SDVG
OTTONE / CROMO € 8.194,00

BRUNITE € 8.975,00

7 fuochi

Versione forno: 900 E3 SA + 300 E3 A

Codice ordine: M1207DE3
OTTONE / CROMO € 8.194,00

BRUNITE € 8.975,00

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 900 VG A + 300 E A

Codice ordine: M1207DVG
OTTONE / CROMO € 8.194,00

BRUNITE € 8.975,00

Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
                  

Fry-Top

Versione forno: 900 E3 SA + 300 E3 A

Codice ordine: M120FDE3
OTTONE / CROMO € 8.194,00

BRUNITE € 8.975,00

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 900 VG A + 300 E A

Codice ordine: M120FDVG
OTTONE / CROMO € 8.194,00

BRUNITE € 8.975,00

Piastra Fry Top a gas ”full size”
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW 
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW 
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW 
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                 

Piastra “Coup de Feu” in ghisa con anelli
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW 
Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW -
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW 
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                 

Fry Top + 2 zone induzione

Versione forno: 900 E3 SA + 300 E3 A

Codice ordine: M120FIDE3
OTTONE / CROMO € 8.194,00

BRUNITE € 8.975,00

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Piastra Fry Top a gas ”full size”
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Induzione a due zone
Assorbimento 2 x 1,85 kW - massimo 3,7 kW 
Display digitale
Comandi a manopola 
Acciaio inossidabile
Blocco protezione bambini
9 livelli di potenza
Funzione di riscaldamento automatico
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW     

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • M120

creo
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOlI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46-47
KIT PUlIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

OPTIONAl:

•	 Dimensioni interne forno: 54x34x41,5 - litri 76
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini
•	 Sonda cottura
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

10 FUNZIONI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 54x31x41 - litri 69
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato  
•	 Pannelli autopulenti  

CARATTERISTICHE FORNO

4 FUNZIONI

•	 Assorbimento massimo 2,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2200 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1500 W / Circolare 2400 W       

CONSUMI

•	 Assorbimento massimo 2,3 kW
•	 Grill elettrico 2200 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3,3 kW              

CONSUMI

700 E3 SA - MAxi FORnO ELETTROniCO 700 700 VG A - MAxi FORnO A GAS VEnTiLATO 700

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto trasversale
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERAlI

70

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • MS120

FORNO PRINCIPALE SX:
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VISTA FRONTALEFINITURE STANDARD:

FINITURE OPTIONAL:

OTTONE

CROMO Senza supplemento

BRUNITE Con supplemento GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO BLU INOX

GRAFITE/MAT VERDE SMERALDOROSSO BORGOGNA OPTIONAl RAl
+ € 700,00

creo
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ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

307

eco

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERAlI

40

•	 Dimensioni interne forno: 
36x35x45 - litri 43,7

•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-250°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini  
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

5 FUNZIONI

•	 Dimensioni interne forno: 
30x32x43 - litri 35

•	 Microonde 500/800/1000 W
•	 Scongelamento 270 W
•	 Combi grill + microonde 500 W
•	 Grill
•	 7 funzioni (microonde/combi/grill)
•	 Timer
•	 Piatto rotante ø 27 cm
•	 Sicurezza bambini

CARATTERISTICHE FORNO

COMbI GRIll + MICROONDE 800 W

•	 Dimensioni interne forno: 
35,7x32,5x43 - litri 50  

•	 Classe energetica A   
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato    
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

4 FUNZIONI

•	 Assorbimento massimo 2,6 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill 

elettrico 1600 W / Superiore 850 W / 
Inferiore 900 W         

CONSUMI

•	 Assorbimento massimo 3,2 kW  
•	 Grill elettrico 1600 W
•	 Potenza Microonde 1000 W            

CONSUMI

•	 Assorbimento massimo 2,6 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill 

elettrico 1600 W / Superiore 850 W / 
Inferiore 900 W         

CONSUMI

400 E3 A - MiDi FORnO 
ELETTROniCO STATiCO 400

400 W - MiDi FORnO A 
MiCROOnDE 400

400 E A - MiDi FORnO 
ELETTRiCO STATiCO 400

FORNO SECONDARIO DX:

A
A

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • MS120
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PIANI COTTURA:

7 fuochi

Versione forno: 700 E3 SA + 400 E3 A

Codice ordine: MS1207DE3
OTTONE / CROMO € 8.194,00

BRUNITE € 8.975,00

Versione forno: 700 E3 SA + 400 W

Codice ordine: MS1207DE3W
OTTONE / CROMO € 8.788,00

BRUNITE € 9.569,00

Fry-Top

Coupe de Feu

Versione forno: 700 E3 SA + 400 E3 A

Codice ordine: MS120SDE3
OTTONE / CROMO € 8.194,00

BRUNITE € 8.975,00

Versione forno: 700 VG A + 400 E A

Codice ordine: MS120SDVG
OTTONE / CROMO € 8.194,00

BRUNITE € 8.975,00

Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                   

Piastra Fry Top a gas ”full size”
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW 
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW 
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW 
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                 

Piastra “Coup de Feu” in ghisa con anelli
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW 
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW 
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                 

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Fry Top + 2 zone induzione

Versione forno: 700 E3 SA + 400 E3 A

Codice ordine: MS120FIDE3
OTTONE / CROMO € 8.194,00

BRUNITE € 8.975,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” -
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Induzione a due zone
Assorbimento 2 x 1,85 kW - massimo 3,7 kW
Display digitale
Comandi a manopola
Acciaio inossidabile
Blocco protezione bambini
9 livelli di potenza
Funzione di riscaldamento automatico
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW     

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 700 VG A + 400 E A

Codice ordine: MS1207DVG
OTTONE / CROMO € 8.194,00

BRUNITE € 8.975,00

Versione forno: 700 E3 SA + 400 E3 A

Codice ordine: MS120FDE3
OTTONE / CROMO € 8.194,00

BRUNITE € 8.975,00

Versione forno: 700 E3 SA + 400 W

Codice ordine: MS120FDE3W
OTTONE / CROMO € 8.788,00

BRUNITE € 9.569,00

Versione forno: 700 VG A + 400 E A

Codice ordine: MS120FDVG
OTTONE / CROMO € 8.194,00

BRUNITE € 8.975,00

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • MS120
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOlI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46-47
KIT PUlIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

OPTIONAl:

•	 Dimensioni interne forno: 64x33,5x41,5 - litri 89
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini
•	 Sonda cottura
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

10 FUNZIONI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 64x30x41,5 - litri 80
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato  
•	 Pannelli autopulenti  

CARATTERISTICHE FORNO

4 FUNZIONI

•	 Assorbimento massimo 2,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2200 W / superiore 

900 W / Inferiore 1500 W / circolare 2400 W       

CONSUMI

•	 Assorbimento massimo 2,3 kW
•	 Grill elettrico 2200 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3,5 kW              

CONSUMI

900 E3 SA - MAxi FORnO ELETTROniCO 900 VG A - MAxi FORnO A GAS VEnTiLATO

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto trasversale
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERAlI

90

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • M150

FORNO PRINCIPALE SX:

A A

15

30

700

91
5 
÷ 

92
0

73
0

60

40

14
5 
÷ 1

50

PROFONDITÀ 70

1511

15
0

92
077

0
60

VISTA FRONTALEFINITURE STANDARD:

FINITURE OPTIONAL:

OTTONE

CROMO Senza supplemento

BRUNITE Con supplemento GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO BLU INOX

GRAFITE/MAT VERDE SMERALDOROSSO BORGOGNA OPTIONAl RAl
+ € 700,00

creo
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ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

311

10 FUNZIONI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A  
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato analogico    
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W       

CONSUMI

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W       

CONSUMI

600 E3 A - FORnO ELETTROniCO 600 600 M A - FORnO MULTiFUnziOnE 600

9 FUNZIONI

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERAlI

60

FORNO SECONDARIO DX:

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini  
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

A A

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • M150

creo
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PIANI COTTURA:

Fry-Top

Versione forno: 900 E3 SA + 600 E3 A

Codice ordine: M150FDE3
OTTONE / CROMO € 12.177,00

BRUNITE € 12.980,00

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Coupe de Feu

Versione forno: 900 E3 SA + 600 E3 A

Codice ordine: M150SDE3
OTTONE / CROMO € 12.177,00

BRUNITE € 12.980,00

Fry-Top + Coup de Feu

Versione forno: 900 E3 SA + 600 E3 A

Codice ordine: M150FSDE3
OTTONE / CROMO € 12.177,00

BRUNITE € 12.980,00

Piastra Fry Top a gas ”full size”
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW 
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW 
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW             

Piastra “Coup de Feu” in ghisa con anelli
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW 
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW 
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW 
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                 

Piastra Fry Top a gas ”full size”
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Piastra “Coup de Feu” in ghisa con anelli
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW 
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW           

Versione forno: 900 VG A + 600 M A

Codice ordine: M150FDVG
OTTONE / CROMO € 12.177,00

BRUNITE € 12.980,00

Versione forno: 900 VG A + 600 M A

Codice ordine: M150SDVG
OTTONE / CROMO € 12.177,00

BRUNITE € 12.980,00

Versione forno: 900 VG A + 600 M A

Codice ordine: M150FSDVG
OTTONE / CROMO € 12.177,00

BRUNITE € 12.980,00

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • M150

creo




312 313



312 313

Blocchi Cottura 
Majestic 
Techno
Caratteristiche pag. 286 - 287



314 315

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MT70
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PIANI COTTURA:

PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOlI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46-47
KIT PUlIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

OPTIONAl:

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MT70

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERAlI

60

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini
•	 Sonda cottura
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

10 FUNZIONI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 44x30,5x41,5 - litri 56
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A  
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato  
•	 Pannelli autopulenti  

CARATTERISTICHE FORNO

4 FUNZIONI

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W       

CONSUMI

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 grill elettrico 1600 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3 kW              

CONSUMI

600 E3 SA - FORnO ELETTROniCO 600 600 VG A - FORnO A GAS VEnTiLATO 600

FORNO:

4 fuochi

Versione forno: 600 E3 SA

Codice ordine: MT70DE3  € 2.672,00

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 VG A

Codice ordine: MT70DVG  € 2.672,00

Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
                          

A A

creo
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BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MT76
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PIANI COTTURA:

PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOlI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46-47
KIT PUlIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

OPTIONAl:

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MT76

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto trasversale
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

70

•	 Dimensioni interne forno: 54x34x41,5 - litri 76
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini
•	 Sonda cottura
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

10 FUNZIONI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 54x31x41 - litri 69
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato  
•	 Pannelli autopulenti
•	  

CARATTERISTICHE FORNO

4 FUNZIONI

•	 Assorbimento massimo 2,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2200 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1500 W / Circolare 2400 W       

CONSUMI

•	 Assorbimento massimo 2,3 kW
•	 Grill elettrico 2200 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3,3 kW              

CONSUMI

700 E3 SA - MAxi FORnO ELETTROniCO 700 700 VG A - MAxi FORnO A GAS VEnTiLATO 700

FORNO:

5 fuochi

Versione forno: 700 E3 SA

Codice ordine: MT76DE3  € 3.210,00

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Codice ordine: MT76DVG  € 3.210,00

Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Due bruciatori piccoli: 2 x ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
                          

A A

creo
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BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MT90
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOlI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46-47
KIT PUlIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

OPTIONAl:

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto trasversale
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERAlI

90

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MT90

•	 Dimensioni interne forno: 64x33,5x41,5 - litri 89
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini
•	 Sonda cottura
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

10 FUNZIONI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 64x30x41,5 - litri 80
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato  
•	 Pannelli autopulenti
•	  

CARATTERISTICHE FORNO

4 FUNZIONI

•	 Assorbimento massimo 2,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2200 W / superiore 

900 W / Inferiore 1500 W / circolare 2400 W       

CONSUMI

•	 Assorbimento massimo 2,3 kW
•	 Grill elettrico 2200 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3,5 kW              

CONSUMI

900 E3 SA - MAxi FORnO ELETTROniCO 900 VG A - MAxi FORnO A GAS VEnTiLATO

FORNO:

A A
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GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO BLU INOX GRAFITE/MAT

VERDE SMERALDO  
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  OPTIONAl RAl
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PIANI COTTURA:

321

6 fuochi

Versione forno: 900 E3 SA

Codice ordine: MT906DE3  € 3.632,00

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 900 VG A

Codice ordine: MT906DVG  € 3.632,00

Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                       

Pescera

Versione forno: 900 E3 SA

Codice ordine: MT90PDE3  € 3.382,00

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 900 VG A

Codice ordine: MT90PDVG  € 3.382,00

Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                       

Fry-Top

Versione forno: 900 E3 SA

Codice ordine: MT90FDE3  € 3.741,00

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 900 VG A

Codice ordine: MT90FDVG  € 3.741,00

Piastra Fry Top a gas ”full size”
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                      

2 zone induzione

Versione forno: 900 E3 SA

Codice ordine: MT90IDE3  € 3.741,00

ACCESSORI 
PAG. 42-43-44-54-55

Induzione a due zone
Assorbimento 2 x 1,85 kW - massimo 3,7 kW
Display digitale
Comandi a manopola
Acciaio inossidabile
Blocco protezione bambini
9 livelli di potenza 
Funzione di riscaldamento automatico
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW 
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW           

Induzione

Versione forno: 900 E3 SA

Codice ordine: MTI90E3  € 5.107,00

A B

C
D

B

A: 1 zona induzione Ø 145 mm 1,4 kW
B: 2 zone induzione Ø 180 mm 1,85 kW
C: 1 zona induzione Ø 210 mm 2,3 kW
D: 1 zona induzione Ø 260 mm 2,6 kW
Potenza massima piano 11,1 kW                            

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MT90

creo
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PIANI COTTURA:
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BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MTD100

creo
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOlI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46-47
KIT PUlIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

OPTIONAl:

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERAlI

60

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MTD100

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini
•	 Sonda cottura
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

10 FUNZIONI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 44x30,5x41,5 - litri 56
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato  
•	 Pannelli autopulenti  

CARATTERISTICHE FORNO

4 FUNZIONI

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W       

CONSUMI

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 grill elettrico 1600 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3 kW              

CONSUMI

600 E3 SA - FORnO ELETTROniCO 600 600 VG A - FORnO A GAS VEnTiLATO 600

FORNO PRINCIPALE SX:

A A
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60

VISTA FRONTALE

GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO BLU INOX GRAFITE/MAT

VERDE SMERALDO  

ROSSO BORGOGNA

  + € 700,00

creo
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ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41
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6 fuochi

Versione forno: 600 E3 SA + 300 E3 A

Codice ordine: MTD1006DE3  € 4.367,00

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 VG A + 300 E A

Codice ordine: MTD1006DVG  € 4.367,00

Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW    
                 

Fry-Top

Versione forno: 600 E3 SA + 300 E3 A

Codice ordine: MTD100FDE3  € 4.471,00

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 600 VG A + 300 E A

Codice ordine: MTD100FDVG  € 4.471,00

Piastra Fry Top a gas ”full size”
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW 
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW  
                 

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERAlI

30

•	 Dimensioni interne forno: 25,7x32,5x43,5 - litri 36
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A+
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-250°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini  
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Dimensioni interne forno: 25,7x32,5x43,5 - litri 36
•	 Classe energetica A    
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato    
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,4 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1500 W / Superiore 

800 W / Inferiore 800 W         

CONSUMI

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1500 W / Superiore 

800 W / Inferiore 800 W         

CONSUMI

300 E3 A - Mini FORnO ELETTROniCO STATiCO 300 300 E A - Mini FORnO ELETTRiCO STATiCO 300

5 FUNZIONI

eco

4 FUNZIONI

FORNO SECONDARIO DX:

A
A+

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MTD100

PIANI COTTURA:

creo
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PIANI COTTURA:

Coupe de Feu

Versione forno: 600 E3 SA + 300 E3 A

Codice ordine: MTD100SDE3  € 4.471,00

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 600 VG A + 300 E A

Codice ordine: MTD100SDVG  € 4.471,00

Piastra “Coup de Feu” in ghisa con anelli
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW 
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW 
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW 
                    

2 zone induzione

Versione forno: 600 E3 SA + 300 E3 A

Codice ordine: MTD100IDE3 € 4.752,00

ACCESSORI 
PAG. 42-43-44-54-55

Induzione a due zone 
Assorbimento 2 x 1,85 kW - massimo 3,7 kW
Display digitale
Comandi a manopola
Acciaio inossidabile
Blocco protezione bambini
9 livelli di potenza
Funzione di riscaldamento automatico
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 
mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW           

Induzione

Versione forno: 600 E3 SA + 300 E3 A

Codice ordine: MTDI100E3  € 6.270,00

C

B

A

C

B

A

A: 2 zone induzione Ø 145 mm 1,4 kW
B: 2 zone induzione Ø 180 mm 1,85 kW
C: 2 zone induzione Ø 210 mm 2,3 kW
Potenza massima piano 11,1 kW
                            

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MTD100

creo
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BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MT120
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOlI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46-47
KIT PUlIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

OPTIONAl:

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto trasversale
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERAlI

90

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MT120

•	 Dimensioni interne forno: 64x33,5x41,5 - litri 89
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini
•	 Sonda cottura
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

10 FUNZIONI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 64x30x41,5 - litri 80
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato  
•	 Pannelli autopulenti  

CARATTERISTICHE FORNO

4 FUNZIONI

•	 Assorbimento massimo 2,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2200 W / superiore 

900 W / Inferiore 1500 W / circolare 2400 W       

CONSUMI

•	 Assorbimento massimo 2,3 kW
•	 Grill elettrico 2200 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3,5 kW              

CONSUMI

900 E3 SA - MAxi FORnO ELETTROniCO 900 VG A - MAxi FORnO A GAS VEnTiLATO

FORNO PRINCIPALE SX:

A A
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VISTA FRONTALE

GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO BLU INOX GRAFITE/MAT

VERDE SMERALDO  

ROSSO BORGOGNA

  OPTIONAl RAl
+ € 700,00

creo
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ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

329

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERAlI

30

•	 Dimensioni interne forno: 25,7x32,5x43,5 - litri 36
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A+
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-250°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini  
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Dimensioni interne forno: 25,7x32,5x43,5 - litri 36  
•	 Classe energetica A  
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato    
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,4 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1500 W / Superiore 

800 W / Inferiore 800 W        

CONSUMI

•	 Assorbimento massimo 1,7 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1500 W / Superiore 

800 W / Inferiore 800 W         

CONSUMI

300 E3 A - Mini FORnO ELETTROniCO STATiCO 300 300 E A - Mini FORnO ELETTRiCO STATiCO 300

5 FUNZIONI

eco

4 FUNZIONI

FORNO SECONDARIO DX:

A+
A

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MT120

creo
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PIANI COTTURA:

7 fuochi

Versione forno: 900 E3 SA + 300 E3 A

Codice ordine: MT1207DE3  € 8.194,00

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 900 VG A + 300 E A

Codice ordine: MT1207DVG  € 8.194,00

Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
                  

Fry-Top

Versione forno: 900 E3 SA + 300 E3 A

Codice ordine: MT120FDE3  € 8.194,00

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 900 VG A + 300 E A

Codice ordine: MT120FDVG  € 8.194,00

Piastra Fry Top a gas ”full size”
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW 
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW 
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW 
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
                

Coupe de Feu

Versione forno: 900 E3 SA + 300 E3 A

Codice ordine: MT120SDE3  € 8.194,00

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

Versione forno: 900 VG A + 300 E A

Codice ordine: MT120SDVG  € 8.194,00

Piastra “Coup de Feu” in ghisa con anelli
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW Bruciatore pescera: max 3,1 
kW - min 1 kW 
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW 
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                 

Fry Top + 2 zone induzione

Versione forno: 900 E3 SA + 300 E3 A

Codice ordine: MT120FIDE3  € 8.194,00

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Piastra Fry Top a gas ”full size”
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Induzione a due zone
Assorbimento 2 x 1,85 kW - massimo 3,7 kW
Display digitale
Comandi a manopola
Acciaio inossidabile
Blocco protezione bambini
9 livelli di potenza
Funzione di riscaldamento automatico
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW     

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MT120

creo
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BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MTS120
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOlI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46-47
KIT PUlIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

OPTIONAl:

•	 Dimensioni interne forno: 54x34x41,5 - litri 76
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini
•	 Sonda cottura
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

10 FUNZIONI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 54x31x41 - litri 69
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato  
•	 Pannelli autopulenti  

CARATTERISTICHE FORNO

4 FUNZIONI

•	 Assorbimento massimo 2,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2200 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1500 W / Circolare 2400 W       

CONSUMI

•	 Assorbimento massimo 2,3 kW
•	 Grill elettrico 2200 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3,3 kW              

CONSUMI

700 E3 SA - MAxi FORnO ELETTROniCO 700 700 VG A - MAxi FORnO A GAS VEnTiLATO 700

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto trasversale
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERAlI

70

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MTS120

FORNO PRINCIPALE SX:
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VISTA FRONTALE

GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO BLU INOX GRAFITE/MAT

VERDE SMERALDO  

ROSSO BORGOGNA

  OPTIONAl RAl
+ € 700,00

creo
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ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

333

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERAlI

40

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Dimensioni interne forno: 
30x32x43 - litri 35

•	 Microonde 500/800/1000 W
•	 Scongelamento 270 W
•	 Combi grill + microonde 800 W
•	 Combi grill + microonde 500 W
•	 Grill
•	 Timer
•	 Piatto rotante ø 27 cm 
•	 Sicurezza bambini

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,6 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill 

elettrico 1600 W / Superiore 850 W / 
Inferiore 900 W  

CONSUMI

•	 Assorbimento massimo 3,2 kW  
•	 Grill elettrico 1600 W
•	 Potenza Microonde 1000 W   

CONSUMI

•	 Assorbimento massimo 2,6 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill 

elettrico 1600 W / Superiore 850 W / 
Inferiore 900 W  

CONSUMI

5 FUNZIONI

eco

7 FUNZIONI (MICROONDE/COMbI/GRIll) 4 FUNZIONI

400 E3 A - MiDi FORnO 
ELETTROniCO STATiCO 400

400 W - MiDi FORnO A 
MiCROOnDE 400

400 E A - MiDi FORnO 
ELETTRiCO STATiCO 400

FORNO SECONDARIO DX:

•	 Dimensioni interne forno: 
36x35x45 - litri 43,7

•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-250°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini  
•	 Pannelli autopulenti

A

•	 Dimensioni interne forno: 
35,7x32,5x43 - litri 50

•	 Classe energetica A   V 
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato    
•	 Pannelli autopulenti        

A

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MTS120

CARATTERISTICHE FORNO

creo
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PIANI COTTURA:

7 fuochi

Versione forno: 700 E3 SA + 400 E3 A

Codice ordine: MTS1207DE3  € 8.194,00

Versione forno: 700 E3 SA + 400 W

Codice ordine: MTS1207DE3W  € 8.788,00

Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW
                  

Fry-Top

Versione forno: 700 E3 SA + 400 E3 A

Codice ordine: MTS120FDE3  € 8.194,00

Versione forno: 700 E3 SA + 400 W

Codice ordine: MTS120FDE3W  € 8.788,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW 
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW 
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW 
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                 

Coupe de Feu

Versione forno: 700 E3 SA + 400 E3 A

Codice ordine: MTS120SDE3  € 8.194,00

Versione forno: 700 VG A + 400 E A

Codice ordine: MTS120SDVG  € 8.194,00

Piastra “Coup de Feu” in ghisa con anelli 
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW Bruciatore pescera: max 3,1 
kW - min 1 kW 
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW 
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                 

Fry Top + 2 zone induzione

Versione forno: 700 E3 SA + 400 E3 A

Codice ordine: MTS120FIDE3 € 8.194,00

Piastra Fry Top a gas ”full size” 
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Induzione a due zone 
Assorbimento 2 x 1,85 kW - massimo 3,7 kW
Display digitale
Comandi a manopola
Acciaio inossidabile
Blocco protezione bambini
9 livelli di potenza
Funzione di riscaldamento automatico
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 
mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW     

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

Versione forno: 700 VG A + 400 E A

Codice ordine: MTS1207DVG  € 8.194,00

Versione forno: 700 VG A + 400 E A

Codice ordine: MTS120FDVG  € 8.194,00

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MTS120

creo
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BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MT150
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PIEDINI: PAG. 45
ZOCCOlI: PAG. 48

CORRIMANO: PAG. 46-47
KIT PUlIZIA: PAG. 55

ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
PAG. 40-41

OPTIONAl:

•	 Dimensioni interne forno: 64x33,5x41,5 - litri 89
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza bambini
•	 Sonda cottura
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

10 FUNZIONI

eco

•	 Dimensioni interne forno: 64x30x41,5 - litri 80
•	 Programmatore elettronico (funzioni grill)
•	 Classe energetica A
•	 Valvola di sicurezza
•	 Temperatura di cottura 150-250°C
•	 Termostato  
•	 Pannelli autopulenti  

CARATTERISTICHE FORNO

4 FUNZIONI

•	 Assorbimento massimo 2,9 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 2200 W / superiore 

900 W / Inferiore 1500 W / circolare 2400 W       

CONSUMI

•	 Assorbimento massimo 2,3 kW
•	 Grill elettrico 2200 W
•	 Potenza bruciatore forno a gas 3,5 kW              

CONSUMI

900 E3 SA - MAxi FORnO ELETTROniCO 900 VG A - MAxi FORnO A GAS VEnTiLATO

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Girarrosto trasversale
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)     

CARATTERISTICHE GENERAlI

90

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MT150

FORNO PRINCIPALE SX:

A A

15

30

700

10
0 
÷ 1

60

73
0

60

40

87
0 
÷ 

93
0

PROFONDITÀ 70

1511

77
0

60

10
0 
÷ 1

60

VISTA FRONTALE

GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO BLU INOX GRAFITE/MAT

VERDE SMERALDO  

ROSSO BORGOGNA

  OPTIONAl RAl
+ € 700,00

creo
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ACCESSORI PER TUTTI I FORNI
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•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A
•	 Versione forno: Controllo elettronico della temperatura
•	 Temperatura di cottura 30-300°C
•	 Termostato con sonda elettronica
•	 Sicurezza Bambini  
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Dimensioni interne forno: 44x33,5x41 - litri 60
•	 Programmatore elettronico
•	 Classe energetica A  
•	 Temperatura di cottura 50-250°C
•	 Termostato analogico    
•	 Pannelli autopulenti

CARATTERISTICHE FORNO

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W       

CONSUMI

•	 Assorbimento massimo 2,65 kW
•	 Assorbimento resistenze: Grill elettrico 1600 W / Superiore 

900 W / Inferiore 1300 W / Circolare 2400 W       

CONSUMI

600 E3 A - FORnO ELETTROniCO 600 600 M A - FORnO MULTiFUnziOnE 600

10 FUNZIONI

eco

9 FUNZIONI

•	 Isolamento ad alta densità  
•	 Ventilazione tangenziale di raffreddamento
•	 Luce interna
•	 Porta fredda a triplo vetro (EN60335-2-6-11.101)       

CARATTERISTICHE GENERAlI

60

FORNO SECONDARIO DX:

A A

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MT150

creo
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PIANI COTTURA:

Versione forno: 900 VG A + 600 M A

Codice ordine: MT150FDVG  € 12.177,00

Fry-Top

Versione forno: 900 E3 SA + 600 E3 A

Codice ordine: MT150FDE3  € 12.177,00

Piastra Fry Top a gas ”full size”
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW 
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW
Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW 
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW             

Coupe de Feu

Versione forno: 900 E3 SA + 600 E3 A

Codice ordine: MT150SDE3  € 12.177,00

Versione forno: 900 VG A + 600 M A

Codice ordine: MT150SDVG  € 12.177,00

Piastra “Coup de Feu” in ghisa con anelli
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW 
Bruciatore a tripla corona: ø 120 mm: max 4,3 kW - min 1,7 kW 
Tre bruciatori grandi: 3 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW 
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW                 

Fry-Top + Coup de Feu

Versione forno: 900 E3 SA + 600 E3 A

Codice ordine: MT150FSDE3  € 12.177,00

Versione forno: 900 VG A + 600 M A

Codice ordine: MT150FSDVG  € 12.177,00

Piastra Fry Top a gas ”full size”
Bruciatore pescera 3,1 kW - min 1kW
Bruciatore a gas max 2,6 kW - min 0,6 kW 
Bruciatore DUAL: ø 120 mm: max 5,0 - min 0,37 kW
Bruciatore pescera: max 3,1 kW - min 1 kW
Due bruciatori grandi: 2 x ø 70 mm: max 2,6 - min 0,62 kW
Bruciatore piccolo: ø 55 mm: max 1,8 - min 0,4 kW           

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

ACCESSORI 
PAG. 44-54-55

ACCESSORI
PAG. 42-43-44-54-55

BLOCCO COTTURA • MAJESTIC • TEChno • MT150
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Free Standing
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Disponibilità dei colori RAL su richiesta.

FRiGORiFERi SiDE BY SiDE

VISTA FRONTALE

FINITURE STANDARD:

FINITURE OPTIONAL:

OTTONE

TECHNO

CROMO Senza supplemento

BRUNITE Con supplemento

PROFONDITÀ

690

18
00

910

50mm 50mm

25mm

OPTIONAl RAl
+ € 700,00

RT9016SBS/I

GAMMA COLORI:

BIANCO ANTICO BIANCO

BLU INOX

GRAFITE/MAT

VERDE SMERALDO

ROSSO BORGOGNA

creo




340 341

SERiE TECHnO

SERiE nOSTALGiE

A

FRiGORiFERi SiDE BY SiDE

•	 Lampada LED
•	 Controllo TOUCH
•	 Classe energetica     +

•	 Ripiani frigorifero in vetro 
•	 Dispenser acqua erogatore ghiaccio
•	 Capacità netta  frigorifero 537 L
•	 Capacità netta congelatore 176 L
•	 No frost ( congelatore)
•	 12 ore di autonomia senza energia elettrica
•	 Allarme porta aperta

CARATTERISTICHE

FRIGO

RN9016SBS/RBX

RN9016SBS/ SILVER        
OTTONE / CROMO € 2.753,00

BRUNITE € 2.868,00

RT9016SBS/ SILVER    TECHNO € 2.687,00

RN9016SBS/COLORE        
OTTONE / CROMO € 4.335,00

BRUNITE € 4.450,00

RT9016SBS/COLORE COLORE / TECHNO € 4.269,00

* Frigorifero non di produzione ILVE.  
  A seconda della disponibilità potrà essere consegnato un prodotto samsung, o di altre marche le cui caratteristiche possono variare.  

creo




342 343



342 343

Lavastoviglie



344 345

LAVASTOViGLiE

595

72
0

DN60A08/RBX

DT60A08/I

FINITURE STANDARD:

FINITURE OPTIONAL:

OTTONE

TECHNO

CROMO Senza supplemento

BRUNITE Con supplemento

GAMMA COLORI:

VISTA INTERNA

VISTA FRONTALE

Disponibilità dei colori RAL su richiesta.

OPTIONAl RAl
+ € 700,00

BIANCO ANTICO BIANCO

BLU INOX

GRAFITE/MAT

VERDE SMERALDO

ROSSO BORGOGNA

creo
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LAVASTOViGLiE

LAVASTOVIGLIE

KIT PANNELLO PORTA LAVASTOVIGLIE

SERiE TECHnO

SERiE nOSTALGiE

DN60A08        OTTONE € 1.616,00

DT60A08  TECHNO € 1.616,00

* Lavastoviglie non di produzione ILVE. A seconda della disponibilità potrà essere consegnato un prodotto AEG, o di altre marche le cui caratteristiche 
possono variare.  

DN60A08     CROMO € 1.616,00

DN60A08     BRUNITE € 1.647,00

SERiE TECHnO

SERiE nOSTALGiE

KPLN       OTTONE € 290,00

KPLT TECHNO € 290,00

KPLN   CROMO € 290,00

KPLN    BRUNITE € 325,00

•	 12 coperti
•	 Top silent 45 dB (EN704- 3)
•	 5 temperature 45/50/60/65/70 °C
•	 5 programmi di lavaggio, 1 automatico 45 - 70 °C
•	 Partenza posticipata
•	 Cesti inox
•	 Spie: mancanza sale, mancanza brillantante, mancanza acqua
•	 Cesto superiore regolabile in altezza
•	 Luce interna
•	 Sistema di protezione totale contro gli allagamenti
•	 Light control (spia di funzionamento)
•	 Multitab

CARATTERISTICHE

creo
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Collegamento 
Elettrico / Gas
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L06

VISTA LATERALE

VISTA POSTERIORE

L09 Ld09 - Ld10

PRO-LINE

COLLEGAMENTO ELETTRICO COLLEGAMENTO GAS

G

E

A

B

23
0

90

G
E

600

600

GE

G
E

900 - 1000
600

Mod. / mm A B

L06 130 80

L09 240 150

LD09 140 80

LD10 140 80

75
0

40

35

14
5 
÷ 1

50

15 600

G
E

900
600
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VISTA POSTERIORE VISTA POSTERIORE 
Pd70 - PT100 - PT110

PROFESSIONAL PLUS

COLLEGAMENTO ELETTRICO COLLEGAMENTO GAS

G

E

A

B

19
0

58
0

G

E

A

B
23

0

90

E

G

1000 (PT100) - 1100 (PT110)
600

G
E

600

600

G
E

 1500 (P150) - 1200 (P120)
600

G
E

 1200
600

75
0

40
10

0 ÷
 1

60

35

15 600

45

40

35

10
4

74
6

15 600

GE

G
E

900 - 1000
600

Mod. / mm A B

P60 / PD120 480 160

P70 530 220

PD70 530 240

P76 600 180

P80 680 200

P90 / P120 / P150 750 200

PS120 590 250

PD90 / PD100 480 200

PT100 480 190

PT110 530 250

G
E

900
600

P60 - P70

PT100 - PT110

VISTA LATERALE - PROF. PLUS

P76 - P80 - P90

Pd120

VISTA LATERALE - Pd70 - PT100 - PT110

Pd90 - Pd100

P120 - PS120 - P150

creo
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MAJESTIC
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700 - 760

700
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COLLEGAMENTO ELETTRICO COLLEGAMENTO GASGE

Mod. / mm A B

M-70 / MT-70 520 200

M-76 / MT-76 520 200

M-90 / MT-90 750 200

MD-100 / MTD-100 460 230

M-120 / MT-120 700 290

MS-120 / MTS-120 675 230

M-150 / MT-150 730 220

M70 - MT70 - M76 - MT76

M120 - MT120 - MS120 - MTS120 

M90 - MT90

M150 - MT150

Md100 - MTd100

VISTA LATERALE VISTA LATERALE

VISTA POSTERIORE

creo
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Il Mondo Ilve
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www.ilve.it/elettrodomestici/
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Da oggi potrai avere lo stile ILVE in tutta la cucina grazie alla nuova linea ILVE ARREDO  
mobili realizzati completamente in acciaio inox AISI 304 per una scelta da veri professionisti.
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www.ilve.it/cucine/it/

Render: Gabriotti Fotografi
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Centri di Assistenza 
Italia
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LIGURIA

PIEMONTE

AOSTA

LOMBARDIA

SAVONA e PROV.
SAVONA SERVICE
Via Aglietto, 49 
17100 SAVONA
Tel. 019 823701

TRENTINO

TRENTO e PROV.
SERVIZIO TECNICO 
ELETTRODOMESTICI
Via Tommaso Gar, 20 
38100 TRENTO
Tel. 0461 231227
Fax 0461 261221

BOLZANO e PROV.
TECNO ASSISTENZA DI  
PINATO DUILIO & C.SAS 
Via Max Plank, 31
39100 BOLZANO
Tel. 0471 200099
Fax 0471 200099

IMPERIA e PROV.
TREVISAN MARCO
Via Vesco, 2 
18038 SANREMO (IM)
Tel. 0184 1892051
Fax 0184 577250

CUNEO e PROV. SUD
ELETTROSERVICE SNC
Via Torino, 39/H 
12084 MONDOVì (CN)
Tel. 0172 637466

TORINO PROV. 
R.E.A.T. DI FRISINA RITA
Corso Unione Sovietica, 584 
10144 TORINO
Tel. 011 3979817
Fax 011 3979817

CUNEO PROV. NORD
C.A.E.R.
Via Giuseppe Verdi, 5 
12042 BRA (CN)
Tel. 0172 421334

TORINO CITTÀ
CREACO SNC
Via Porpora, 9 
10144 TORINO
Tel. 011 4376511
Fax 011 4376853

AOSTA e PROV.
A.T.E. DI BROCCOLATO & C
Via Caduti Vittime Col Du Mont, 17
11100 AOSTA
Tel. 0165 216164
Fax 0165 216714

SONDRIO e PROV.
C.A.R.E.
Via Vanoni, 76/B 
23100 SONDRIO
Tel. 0342 510888
Fax 0342 512510

MANTOVA e PROV.
S.A.T. DI FAVA ALBERTO
Strada Cipata, 122 - Loc. Frassino 
46100 MANTOVA
Tel. 0376 368479
Fax 0376 368479

BRESCIA e PROV.
ROVETTA GIAMPIETRO
Via Monte Cimone,11 
25128 BRESCIA
Tel. 030 311038
Fax 030 311038

CREMONA e PROV.
C.A.E. DI MATAROZI
Via Pozzoli, 4 
26100 CREMONA
Tel. 0372 434971
Fax 0372 434777

LODI E PROV.
PRINELLI CARLO EZIO
Via Lombardia, 11 
MELEGNANO (MI)
Tel. 02 98232984
Fax 02 9835697

MILANO e PROV.
BARBUGIAN LUCA
Via Aurora, 31- 20037  
PADERNO DUGNANO (MI)
Tel. 02 99040538
Fax 02 99040538

BERGAMO e PROV.
BOMBARDA ANDREA
Via Nazionale, 112 
24068 SERIATE (BG)
Tel. 035 296425
Fax 035 301986

VAL CAMONICA
S.A.T.E.
via Carobe, 51/53 
25040 GIANICO (BS)
Tel. 0364 531321
Fax 0364 528379

VARESE e PROV.
BITEC
Via C. Battisti, 58  - 21043 
CASTIGLIONE OLONA (VA)
Tel. 0331 824454
Fax 0331 824610

COMO e PROV.
BARBUGIAN LUCA
Via Aurora, 31 - 20037  
PADERNO DUGNANO (MI)
Cel. 392 5674346

LECCO E PROV.
BARBUGIAN LUCA
Via Aurora, 31 - 20037  
PADERNO DUGNANO (MI)
Cel. 392 5674346

PAVIA e PROV.
SA.MO DI SACCHETTO  
TERESIO E C. SNC
Corso Pavia, 85/7 
27029 VIGEVANO (PV)
Tel. 0381 42353

NOVARA e PROV.
ESSECI RIPARAZIONI
Via Risorgimento, 386 
28100 NOVARA
Tel. 0321 679408
Fax 0321 033819

VERBANIA e PROV.
RIPEL
Corso Roma 178 
28025 GRAVELLONA TOCE (VB)
Tel. 0323 846512
Fax 0323 847240

ASTI e PROV.
ASTI SERVICE DI BUTTACI P.& C.
Corso Alessandria, 177 
14100 ASTI
Tel. 0141 272410
Fax 0141 440770

ALESSANDRIA e PROV.
S.A.TECNICA
Corso Alessandria, 77 
15057 TORTONA (AL)
Tel. 0131 861804
Fax 0131 868245

VERCELLI e PROV.
TONIOLO MAURO
Via P. Maffei, 325 
13836 COSSATO (BI)
Tel. 015 925038
Fax 015 925038

BIELLA E PROV.
TONIOLO MAURO
Via P. Maffei, 325 
13836 COSSATO (BI)
Tel. 015 925038
Fax 015 925038

GENOVA e PROV.
LAVATECNICA DI PASSETTI
Via Liri, 12/a 
16145 GENOVA
Tel. 010 3629615
Fax 010 8606280

LA SPEZIA e PROV.
GIGLIOLA FRANCO
Viale Italia, 403 
19124 LA SPEZIA
Tel. 0187 523386
Fax 0187 523386

Centri di assistenza Italia
Piani, forni, cucine
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VENETO

PADOVA e PROV.
ATLAS VENETA
Viale Navigazione Interna, 82 
35027 NOVENTA PADOVANA (PD)
Tel. 049 8071544
Fax 049 8073651

EMILIA

RIMINI e PROV.
RIMINI SERVICE
Via Emilia 292 - 47821 
SANTA GIUSTINA (RN)
Tel. 0541 680832
Fax 0541 680832

PIACENZA e PROV.
R.E.M. SNC DI CORDANI  
ROBERTA
via Manfredi, 110/A - 29122 
PIACENZA
Tel. 0523 716361

REGGIO EMILIA e PROV.
ADSERVICE DI A. DAOLIO
Strada Palazzone, 1/A 
46023 GONZAGA (RE)
Tel. 333 7474552

 MODENA e PROV. 
FERROCCI & BISSI
Via Copparo, 6 
44123 FERRARA
Tel. 0532 464675

MODENA e PROV.
R.E.A.T.
Via Giardini Nord, 8 
41043 FORMIGINE (MO)
Tel. 059 557168
Fax 059 573517

RAVENNA e PROV.
TECNOROSSI DI ROSSI G.
Via Cantinelli, 41 
48018 FAENZA
Cel. 335 7219642

PARMA e PROV.
CARPI SERVICE
Via XI Settembre, 7 
43058 SORBOLO (PR)
Tel. 0521 698955
Fax 0521 698955

CESENA E PROV
BURNACCI ANTONIO
Via Alberi, 9/B 
47100 FORLì
Tel. 0543 404849
Fax 0543 416866

FORLI’ E PROV
BURNACCI ANTONIO
Via Alberi, 9/B 
47100 FORLì
Tel. 0543 404849
Fax 0543 416866

BOLOGNA e PROV.
CAT GAMBERINI DI OCASTI G.
Via Delle Ruote, 2/B 
40138 BOLOGNA
Tel. 051 534397
Fax 051 534397

VENEZIA e PROV. 
EMPORIO DEL GAS
Via Monte Cengio, 1 
30172 MESTRE (VE)
Tel. 041 974742
Fax 041 974742

TREVISO e PROV.
BEPPE CREMASCO
Via Mascagni, 1 -31011 
ASOLO (TV)
Tel. 0423 952027
Fax 0423 952027
Cell. 360 324271

BELLUNO e PROV.
BEPPE CREMASCO
Via Mascagni, 1 
31011 ASOLO (TV)
Tel. 0423 952027
Fax 0423 952027
Cell. 360 324271

VICENZA e PROV.
ELETTRODOMUS RIPARAZIONI
Via Preara, 66 - 36030 
MONTECCHIO PREC.NO (VI)
Tel. 0445 864633
Fax 0445 864633

VERONA e PROV.
T.M. SERVICE
Via dell’Industria, 31 - 37014 
CASTELNUOVO DEL GARDA (VR)
Tel. 045 7570026
Fax 045 7571850

ROVIGO PROV.
BARBON ALMERINO
Via Roma, 99 - 45019 
TAGLIO DI PO (RO)
Tel. 0426 660418
Fax 0426 349273

FRIULI

UDINE e PROV.
RIMEL SERVICE
Via Tavagnacco, 131/10 
33100 UDINE
Tel. 0432 470836 - 545879
Fax 0432 470834

PORDENONE e PROV.
FORNASIER RAFFAELE
Via Molino, 5 - 30020 
TORRE DI MOSTO (VE)
Tel. 0421 74472
Fax 0421 72923

CARNIA
ATRE DI MASSIMIANO ZILLI
Via C. Battisti, 46 - 33029 
VILLA SANTINA (UD)
Tel. 0433 747867

TRIESTE e PROV.
SATE DI LUIGI SANAPO
Via P. Paolo Vergerio, 22 
34138 TRIESTE
Tel. 040 390750
Fax 040 390750

GORIZIA e PROV.
TECNORICAMBI
Via Cologna, 32 
34127 TRIESTE
Tel. 040 578058
Fax 040 578058

In caso di eventuale sostituzione di un qualsiasi centro assistenza, rivolgetevi direttamente alla ns. sede: 
ILVE SPA Tel. 049.9200990 r.a.  / Fax 049.9218147
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Centri di assistenza Italia
Piani, forni, cucine

TOSCANA

MARCHE

UMBRIA

LAZIO

FIRENZE e PROV.
S.A.T. DI AMATO STEFANO
Via Rocca Tedalda, 68 
50136 FIRENZE
Tel. 055 311376
Fax 055 311376

PISTOIA e PROV.
CARRADORI SRL
Via dei Macelli, 1 
51100 PISTOIA
Tel. 0573 28284
Fax 0573 32413

AREZZO e PROV.
S.A.T. DI AMATO STEFANO
Via di Peretola, 385 
50145 FIRENZE
Tel. 055 311376
Fax 055 311376

MASSA-CARRARA e PROV. SUD
2F DI FAIMAN FILIPPO
Via Fiorino, 27/a 
54031 CARRARA (MS)
Tel. 0585 634219

ISOLA D’ELBA
A.T.E. DI GENTINI ALFREDO
Loc. Antiche Saline 
57037 PORTOFERRAIO (LI)
Tel. 0565 930960

LUCCA e PROV.
ROSSI SERVICE S.N.C.
Via Del Bozzo, 204/A 
55100 S. DONATO - LUCCA
Tel. 0583 515050
Fax 0583 515686

PESARO e PROV.
ZAFFINI ENRICO
Via S. Eusebio, 34 
Centro Comm. S. Orso 
61032 FANO (PS)
Tel. 0721 865885
Fax 0721 865885

PERUGIA e PROV.
A.T.E.
Via S. Penna, 110 - 06090 
S. ANDREA DELLE FRATTE (PG)
Tel. 075 5271522
Fax 075 7821091

LATINA e PROV. SUD
C.R.I. SERVICE S.R.L.
Via Calegna, 21/23 
04024 GAETA (LT)
Tel. 0771 470925

LATINA e PROV. SUD
C.R.I. SERVICE S.R.L.
Via Calegna, 21/23 - 04024 
GAETA (LT)
Tel. 0771 470925

FROSINONE e PROV.
ELETTRODOMESTICI 
FRATANGELI
Via Mastruccia, 96 
03100 FROSINONE
Tel. 0775 870405

RIETI e PROV.
PEZZOTTI & FIGLI
Piazza Marconi, 13 
02100 RIETI
Tel. 0746 482623
Fax 0746 293157

ROMA e PROV.
T. V. S. 92 SAS
Via dei Noci, 62/64 
00172 ROMA
Tel. 06 2314434 - 06 5400316

VITERBO e PROV.
S.T.E.T
Via A. Gargana, 17 
01100 VITERBO
Tel. 0761 304069

TERNI e PROV.
A.E.T.
Via Curio Fornaci, 14  
05100 TERNI
Tel. 0744 401131 - 0744 423676
Fax 0744 423676

ANCONA e PROV.
SATE
Via Umani, 1 
60131 ANCONA
Tel. 071 2868922
Fax 071 2868923

MACERATA e PROV.
WI SERVICE SNC
Via Maestri del lavoro, 14 
62019 RECANATI (MC)
Tel. 071 7576096
Fax 071 0733 290205

ASCOLI PICENO e PROV.
A.R. DI ANGELLOTTI
Via San francesco, 29 - 63030 
AqUAVIVA PICENA (AP)
Tel. 0735 780959
Fax 0735 560235
Cell. 348 6006001

PISA e PROV.
GASPERINI MIRkO
Via Gramsci, 78/79 
56038 PONSACCO (PI)
Tel. 0587 731743
Fax 0587 731743

LIVORNO CITTÀ
A.T.E.S.
Via Torino, 3/a 
57100 LIVORNO
Tel. 0586 859566
Fax 0586 859565

LIVORNO PROVINCIA
ATER DI MUSTACCHIA A.
Via Aurelia, 290 - 57016 
ROSIGNANO SOLVAy (LI)
Tel. 0586 762102
Fax 0586 768056

GROSSETO e PROV.
C.A.T.
Via Abruzzo, 12
58100 GROSSETO
Tel. 0564 413916
Fax 0564 413916

PRATO
PRATO SERVICE
Via Bologna, 195/1, 195/2 
50047 PRATO
Tel. 0574 26702
Fax 0574 39231

EMPOLI
CARRADORI SRL
Via dei Macelli, 1 
51100 PISTOIA
Tel. 0573 28284
Fax 0573 32413

SIENA e PROV.
PARIELS SAS
Via B. Tolomei, 9 
53100 SIENA
Tel. 0577 51159
Fax 0577 589454
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In caso di eventuale sostituzione di un qualsiasi centro assistenza, rivolgetevi direttamente alla ns. sede: 
ILVE SPA Tel. 049.9200990 r.a.  / Fax 049.9218147

ABRUZZO

MOLISE

CAMPANIA

BASILICATA

PUGLIA

TERAMO e PROV.
ACCORSI SERVICE
Via Nazionale, 195 - 64018 
TORTORETO LIDO (TE)
Tel. 0861 786777
Fax 0861 774609

ISERNIA e PROV.
D’ALESSANDRO GIOVANNI
P.zza Molise, 84,85,86 
86100 CAMPOBASSO
Tel. 0874 67349
Fax 0874 67349

NAPOLI e PROV.
TEkEL SERVICE DI  
DE FELICE SERGIO
Via Camillo Guerra, 42 
80131 NAPOLI (NA)
Tel. 081 6171820
Fax 081 5709209

MATERA e PROV.
GUERRICCHIO GIUSEPPE
C.da Pedale della Palomba 
75100 MATERA
Tel. 0835 384735
Fax 0835 384735
Cell. 330 956483

FOGGIA e PROV.
ASS. TEC. ELETTRODOMESTICI 
FOGGIA SOC. COOP
Via del Feudo d’Ascoli, 41 
71121 FOGGIA
Tel. 0881 685013

BARI e PROV.
C.A.T.L. SNC
Via Filippo Turati, 16 - 16a
70100 BARI
Tel. 080 5461329 - 080 5486220
Fax 080 5468252

BRINDISI e PROV. / LECCE e PROV.
SADE SOC. COOP.
Via N. Sauro, 42/44 
73040 MELISSANO (LE)
Tel. 0833 581918
Fax 0833 581918

TARANTO e PROV.
LIPPOLIS GIOVANNI
Via Istria, 57/59 
74100 TARANTO
Tel. 099 7362572-3
Fax 099 7362572-3

POTENZA e PROV.
DOLCE RIPARAZIONI
Via Napoli, 2/12 
85100 POTENZA
Tel. 0971 443678
Fax 0971 443678

CASERTA e PROV.
S.T.C. DI MARTONE C.
Via Pigna, 7 
80126 NAPOLI
Tel. 081 7143040
Fax 081 19576059

AVELLINO
NUOVA LAREL SAS
Via Cappone, 15 
83100 AVELLINO
Tel. 0825 25037
Fax 0825 792987

BENEVENTO E PROV.
FEDERICI ADDOLORATA
Via Napoli, 123/A 
82100 BENEVENTO
Tel. 0824 21425
Fax 0824 21425

ISOLA DI ISCHIA
DE RIENZO LUCIANO
Via Mezzavia, 28 - 80076 
LACCO AMENO (NA)
Tel. 081 990233
Fax 081 980994

SALERNO e Zone limitrofe
CENTRO ASSISTENZA 
TECNICA DI GALDI D&C
Via Grillo, 43 B/C 
84080 PELLEZZANO (SA)
Tel. 089 567285 / 7
Fax 089 567285 / 7

SALERNO PROV. EST
ELETTROFAST S.N.C DI  
SBROLLINI GIANLUCA &C
Via Nazionale, 38/44 - 84036 
SALA CONSILINA (SA)
Tel. 0975 22675
Fax 0975 22675

CAMPOBASSO e PROV.
D’ALESSANDRO GIOVANNI
P.zza Molise, 84,85,86 
86100 CAMPOBASSO
Tel. 0874 67349
Fax 0874 67349

TERMOLI
MINCHILLO ENNIO
Via Fortore, 29  
86039 TERMOLI (CB)
Tel. 348 7094036

L’AqUILA PROV. OVEST
FERRUSI GIUSEPPE
Via Argentina, 35 
67051 AVEZZANO
Tel. 0863 26514

PESCARA e PROV.
EURO SERVICE
Via  Don Bosco, 21 
65026 POPOLI (PE)
Tel. 085 98492
Fax 085 9879195

VASTO
TECNICA ELETTRONICA DI  
LANZA CLAUDIO
Via A. Moro, 9 - 66021 
CASALBORDINO (CH)
Cell. 348 2701091

CHIETI e Prov
EURO SERVICE
Via Don Bosco, 21 
65026 POPOLI (PE)
Tel. 085 98492
Fax 085 98492

L’AqUILA e PROV. EST
S.T.E. FACCHINI MALVINO
Via della Stazione Introdacqua, 80 
67039 SULMONA (Aq)
Tel. 0864 31100
Fax 0864 207656
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SARDEGNA

COSENZA e PROV.
SE.RI.EL.CO. 
ELETTRODOMESTICI SRL
Corso Italia, 158/P 
87100 COSENZA
Tel. 0984 33152
Fax 0984 33152

CALTANISSETTA e PROV.
CLASSE “A” SERVICE
Via Don Minzoni, 144 
93100 CALTANISSETTA
Tel. 0934 561492
Fax 0934 561492

CAGLIARI e PROV.
ATER S.A.S. DI  
PAOLA CORRIGA
Via Stromboli, 6C 
09032 ASSEMINI (CA)
Tel. 070 943189
Fax 070 943189

ORISTANO
TECNOSERVICE
Via Giacomo Matteotti, 1 
09170 ORISTANO
Tel. 0783 303901
Cell. 335 8162736

Catalogo generale 2018
Il presente catalogo annulla e sostituisce tutti i precedenti. 
ILVE declina ogni responsabilità per le possibili inesattezze contenute, se dovute ad errori di stampa o di trascrizione. 
ILVE si riserva il diritto di apportare ai propri prodotti quelle modifiche che riterrà necessarie o utili, senza pregiudicarne le caratteristiche essenziali.
Se non trovate sufficienti informazioni presso il Vostro rivenditore, rivolgetevi direttamente a ILVE SPA. 
Tutti i prezzi indicati sono da intendersi con IVA e trasporto esclusi. ILVE si riserva il diritto di modificarli in qualsiasi momento anche senza preavviso 
se la necessità lo richiede.   
PREZZI IVA, TRASPORTO E INSTALLAZIONE ESCLUSI

OLBIA e Zone limitrofe
FIP SRLS
Via Ogliastra, 1A 
07026 OLBIA (OT)
Tel. 0789 25880
Fax 0789 090092

NUORO e PROV. NORD
BRANCIFORTE  
SERVICE POINT
Via Martiri della liberta, 98-102 
08100 NUORO
Tel. 0784 33496
Fax 0784 33496

NUORO PROV. SUD
ARRAS BRUNO
Viale Italia Km. 2 
08045 LANUSEI (NU)
Tel. 0782 42063

SASSARI e PROV.
ASS. ELETTRODOMESTICI  
DI LEANDRO PISANU
Via D. Millelire, 53 B 
07100 LIPUNTI
Tel. 079 6768475 
Fax 079 254463
Cell.  392 0332221

RAGUSA - ENNA
A.T.E.L. DI S. LIPRA
Via C. Colombo, 3 - 95030 
S. AGATA LI BATTIATI (CT)
Tel. 095 211595 - 213811

MESSINA e PROV.
RIPARAZIONI ELETTRODO 
MESTICI DI PRESTI SALVATORE
Via Stazione, 75 
98060 OLIVERI 
Cell. 335 7477813

TRAPANI e AGRIGENTO
MATERA MARIO
Via V. F. Allmaier, 4 
90100 PALERMO
Tel. 091 403221
Fax 091 403221

PALERMO e PROV.
C.O.R.EL. SERVICE
Via dell’Ermellino, 35 
90125 PALERMO
Tel. 091-6484230

CATANIA - SIRACUSA
A.T.E.L. DI S. LIPRA
Via C. Colombo, 3 - 95030 
S. AGATA LI BATTIATI (CT)
Tel. 095 211595-213811

REGGIO CALABRlA
DPS SERVICE
V.le A. Moro trav. Delfino, 55 
89129 REGGIO CALABRIA
Tel. 0965 599203
Fax 0965 21189

REGGIO CALABRlA - Zona Jonica
MALGERI ALESSANDRO
Via Ido Croce, 93 
89040 MARTONE (CS)
Tel. 0964 410822
Fax 0964 410822

GIOIA TAURO e Zone limitrofe
FRANCO SPERANZA
Via Circonvallazione, 225 
89029 TAURIANOVA (RC)
Tel. 0966 645463
Fax 0966 643773

CATANZARO e PROV.
CALABRETTA FRANCESCO
Via F. Ferruccio, 46 
88021 BORGIA (CZ)
Tel. 0961 952587
Fax 0961 952587
Cell. 328 1152775

CROTONE e PROV.
TECNO SERVICE VENETA
Via Roma, 123/125 
88900 CROTONE
Cell. 388 9488101
Cell. 388 9488102

VIBOVALENTIA e PROV.
SAT GALATI
Via Nazionale S.S. 108, 192 
89851 JONADI (VV)
Tel. 0963 263285
Fax 0963 263285

Centri di assistenza Italia
Piani, forni, cucine
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